MAINZINI

JEDEN TAG FUR SIE FRISCH ZUBEREITET

Suppen Soups EUR Alkoholfreie Getrinke non alcoholic Beverages EUR
Lauch-Kartoffel-Cremesuppe mit Crofitons 9,50 Coca Cola'-2, Coca Cola light'-2 Fl. 25¢l 3,80
Manzinis Fischsuppe mit Flusskrebsen und Aioli (klein) 10,50 Orangina Fl.20 ¢l 4,10
Manzinis Fischsuppe (grof3) 15,50 Apfelsaft Fl. 20 ¢l 3,50
Gerolsteiner Sprudel Fl.25¢l 3,20
Salate Salads Gerolsteiner medium Fl.25¢l 3,20
Caesar Salat mit Parmesan und Crofitons 14,90 Gerolsteiner still Fl.25¢l 3,20
Rucola mit gebratener Kaninchenleber Aperiti
und Kirschtomaten in Balsam-Olivendl 16,90 peritifs
Blattsalat mit gebratenen Scampis in Knoblauchbutter 19,50 Béréche et Fil Champagner Glas10 ¢l 12,70
Blattsalat mit gebratenen Hahnchenbruststreifen 17,50 Kir Royal au Champagne Glas10 ¢l 14,30
Crémant Glas10 ¢l 8,80
Vorspeisen Starters Prosecco di Valdobbiadene D.O.C.G. Glas10c¢cl 6,10
S ) )
Kalbfleischpflanzer]l mit Kartoffel-Gurken-Salat 16,50 ]SSpﬁtZ (Prosecco, Ap, er9l, Soda, Orangenscheibe, Eis) g;asig C; ;’Zg
Ravioli gefiillt mit Ricotta-Spinat in Salbeibutter 15,50 ellint (Prosecco, Pfirsichmark) asttel -/,
Carpaccio vom Aberdeen-Angus-Filet .
mit gehobelten Champignons und Parmesan 16,50 Bter'e Beiers
Roastbeef mit Bratkartoffeln und Sauce Remoulade 17,80 Konig Pilsener vom Fass 0,301 3,80
Jever Fun alkoholfrei / without alcohol Flasche 0,331 3,90
Risotto und Pasta Rice and Pasta Alster Beer with Sprite Glas 0,331 3,80
Se.lfranrig'otto mit Spipat und Scampis 20,50 Erd%%ggt?:elrz f;sglsmu Flasche 0,501 5,70
Zlegenkase-Lguch-Rlsotto 17,50 Benediktiner Weizen Hefe Flasche 0,501 5,70
Pennf: Arrabbiata Benediktiner Weizen alkoholfrei Flasche 0,501 5,70
mit Rucola und Parmesan 15,00 without alcohol
Hauptspeisen Main Courses Cochktails
Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln und Gurkensalat 26,50 Caipirinha 9,50
Gegrilltes Rumpsteak Mojito 9,50
mit "Café-de-Paris"-Butter, Ofenkartoffeln und Salat 26,00 Martini Cocktail 10,50
Dorade Royal Moscow Mule 9,50
mit Pinienkern-Krauter-Pesto, Grillkartoffeln und Salat 23,00 London Buck 10,50
Lammriickenfilet rosa gebraten mit Rosmarin Lillet Baronial 9,50
an Oliven-Kartoffelpiiree und Artischockenratatouille 27,50 Manhattan 9,50
Gin Fizz 9,50
Desserts Bloody Mary 9,50
Mai Tai 10,50
Taftes 12 4,50 Planter‘s Punch 10,50
Créme Brilée 8,00 .
; . . Margarita 9,50
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster 13,50 . .
. . White Russian 9,50
Zitronensorbet mit Wodka 8,50 .
Pimm‘s Cup 9,50
Negroni 9,50
WOCHENKARTE
Pfifferlingsrahmsuppe mit Majoran, Speckchips und Crolitons.........ccceevveeieneriienieneeiinieeceeeeeeeeee 10,80
Karotten-Tomaten-Cremesuppe mit Chili, Ingwer, frittierter Petersilie und griinem Oliven-Pesto ................ 9,90
Waldorfsalat mit getrockneten Aprikosen,
gerdsteten Walntissen, Triiffel-Mayonnaise und Wiener Backhuhn ............cccoooiiiiiiiiiniiiiniiee, 16,70
Pfifferlings-Lauch-Quiche mit Ziegenkése, San Daniele Schinken und Wildkrautersalat ...............c...c....... 16,20
Avocado-Melonen-Cocktail
mit Krebsschwiénzen, gebratenen Garnelen, Romersalat, Limetten und Koriander.............cccceoevveeeeennnen. 17,50

Salbei-Risotto mit Pfifferlingen, gebratener Kaninchenleber und Kompott von Preisel- und Heidelbeeren. 19,20
»Spaghetti Canterelli* mit Filetspitzen, Pecorino und Petersilien-Pesto..........cocccveeviriiniiniiiiniinciieneene, 18,50
Geschmorte Lammstelze in Rosmarin-Marsala-Jus mit Ofengemiise und Oliven-Tomaten-Piiree............... 23,90
Kalbsgeschnetzeltes mit Schalotten in Rieslingrahm mit Pfifferlings-Kartoffelkiichle und Spinatsalat ....... 25,50
Filet vom Loup De Mer auf Estragon-Gurken-Melange

mit Sauce Normande und Safran-Tomaten-Risotto-Ballchen ...........coooooviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 24,70
Tiramisu mit eingelegtem Pfirsich und Erdbeeren-Coulis ..........ccooiiviiiiiniiiiiiiniiieeeeeeeeeeeee 10,50
Zweierlei Mousse von schwarzer und weiler Schokolade mit Himbeeren-Ragout und Mandel-Sabayone.. 10,70

Preise inklusive Mehrwertsteuer



