BUSINESS LUNCH MENU
16. bis 20. September 2024

VORSPEISEN

Beef Tataki 14 €
Senfkérner | Kimchi | Jus

Beef Tataki

Mustardseeds | Kimchi | Jus

oder

Papayatartar 10 €
Sesam | Goma | Koriander
Papaya Salad

Sesame | Goma | Coriander
* k%

HAUPTGANGE

Maispoularde 2L €

Wasabi Espuma | Karottenpuree | Shiitake | Teriyaki
Cornpoularde
Wasai espuma | Carrotpuree | Shiitake | Teriyaki

oder

Kabeljau in Dashi 22 €
Perlgraupen | Tomate | Pak Choi

Cod with Dashi

Barley | Tomato | Pak Choi

oder

Gemduse Curry 16 €

Asiatische Waldpilze | Reis
Vegetable Curry
Asilan Forest mushrooms | Rice

*kk

DESSERT

Zitronengras Creme bralée 8¢
Lermongras Crerme brilée

als Drei-Gang-Menu 9¢

as three course menu

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Service.



