
 Wochenkarte 
Mercimek Corbasi (vegan) 

 Linsensuppe nach türkischer Art, abgeschmeckt 

mit etwas Chili und frischen Kräutern    8.5 
 

Herbst Bowl (vegan) 

knackiger grüner Salat, Senf Dressing, Hokkaido-

Kürbis, Radieschen, karamellisierter Rosenkohl, 

Rotkohl, gebackene Kartoffelspalten, 

Weintrauben, Gemüsechips und rotes Zwiebel 

Chutney    15.1 
 

  Kürbis-Erdnuss Curry (vegan) 

Hokkaido Kürbis in cremiger Erdnuss-Curry Sauce, 

verfeinert mit Paprika, Ingwer, Süßkartoffeln und 

Karotten, dazu Basmatireis    14.5 

Wahlweise mit Hühnerfiletstreifen    19.0 
  

Spätzle Pfanne 

 mit sautierten Hähnchenbruststreifen in 

Champignon-Sahne Soße, dazu ein gemischter 

Salat    17.4 
 

 Flammkuchen Kürbis 

mit Creme Fraiche, Kürbis, Ziegenkäse, Rosmarin, 

roten Zwiebeln, Walnüssen und Rucola    15.0 
 

Kalbsleber „Berliner Art“ 

auf Kartoffelbrei und Bratensauce, dekoriert mit 

glacierten Apfel-Zwiebelringen    18.5 
 

Leberkäs 

dazu Gurkensalat, ein Spiegelei, süßer Senf,  

knusprige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

17.3 
 

Little Sweets 
Dessert Pancakes 

zwei Stück, mit einer Kugel Vanille Eis und 

Schokosauce 9.5 

Homemade Drinks 
 

Maracuja Spritz 

Aperol, Prosecco, Maracujasaft, Mineralwasser    

10.0 
 

Erdbeer-Basilikum-Gin-Fizz 

Gin, Zitronensaft, Erdbeersirup, Mineralwasser    

10.0 
 

Zitronen-Ingwer Spritz   
Prosecco, Ingwer, Zitronensaft, Mineralwasser    10.0 

 

Frühstückstipp  

Oktober Fest Brunch 

Weißwurst, süßer Senf, Obazda, Laugenbrezel, 

Radi-Salat, Butter 

Kaiserschmarren mit Zwetschgenkompott 

15.5 
 

Veganer Frühstückstipp 

gebackene Kartoffelspalten, rotes Zwiebel 

Chutney, Radieschen-Frischkäse (aus Kokosöl),  
marinierter Rotkohl auf Kürbis, Tahin-Pekmez, 

frisches Obst, Margarine und ein helles, sowie ein 

dunkles Kartoffelbrötchen 

16.5 

 

Tageskarte 

Vom 20.9. - 26.09. 

Von 12:00 bis 15:00 Uhr bieten wir von Montag 

bis Freitag folgende Gerichte an: 

 

 Thunfisch Baguette 

mit Zwiebeln, Aioli und geschmolzenem Käse    

9.5 
 

Flammkuchen (vegetarisch) 

mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum    

11.0 
 

herbstlicher Salat (vegan) 

mit Kürbis, Rosmarin Kartoffeln und Roter Bete 

10.5 
 

pochierte Eier  

auf Erbsen-Kartoffelbrei, Roter Bete und 

Senfsauce    10.5 
 

Hähnchencurry 

mit Gemüse, Reis und Erdnüssen    11.0 
 

panierte Kalbsleber 

mit Champignons-Rahmsauce und gemischtem 

Salat    11.5 
 

Hühnerfrikassee 

mit Karotten, Erbsen, Champignons und Reis    

11.0 
 

paniertes Lachsfilet 

an Erbsen-Kartoffelbrei und Senfsauce    12.0 


