FRUHSTUCK

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG

1 TOMASA BRI]NCH 1,3,7,11,15,16,17,18, 1.4 13.1
gegrillter Saté-SpieR mit Tomatenhollandaise,
geraucherter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce, in einer
Sesambhiille gebackener Camembert mit
Preiselbeeren, Avocado-Kirschtomaten-Salat,
gebackenes Quarkkeulchen mit Apfelkompott, Riihrei
mit Bacon, Rostbratwiirstchen, dazu Butter,
hausgemachte Konfitiire, Brotchen und ein Croissant

15.8

2 FRIEDRICH-WILHELM

FRUHSTUCK 57556171 14.8
Datteln im Speckmantel, Rithrei mit Mozzarella, Tomate
und Basilikum, spanischer Landschinken, mittelalter
Gouda, Kriuterfrischkise, Obstschale, dazu Butter,
hausgemachte Konfitiire und Brotchen

SKREUZBERGTEII‘ER 3,15,16,17,18,1.4 17.9
geraucherter Lachs, mit Honmig-Dill-Senfsauce, kleine
Schale Avocado-Tomatensalat, gegrilltes, mariniertes
Gemdtse auf Rucola mit Parmesan, Rithrer mit
Mozzarella, Tomate und Basilikum, Gouda,
Rindersalami und ein kleiner Blaubeerschmarrn mit
Ahornsirup, dazu Butter, hausgemachte Konfitiire
und Brotchen

7 SUBES FR["IHSTUCK 1,3,7,15,16,17,18" 1.4 v 10.5
Crépe gefillt mit Himbeerschmand, tiberzogen mit
Karamellsauce, Obstschale, Honig, ein gekochtes Ei,
Butter, hausgemachte Konfitiire, ein Brotchen und ein
Croissant

s AMERICAN BREAKFAST .:.7. 1516171514 14.8
Riihre1 von drei Eiern, Rostbratwiirstchen, knuspriger
Bacon, dazu Toastbrot, Butter und zwei Pancakes mit
Ahornsirup

9 VEGETARISCHER TEIJIJERI.S].I 1,15,16,17,18, 1.4 V- 16.8
Brioche Brot gratiniert mit Guacamole und
Mozzarella-Cheddarkase, Camembert in einer
Sesambhiille gebacken mit Preiselbeeren, Rucola-
Tomaten-Mozzarella mit Balsamico Creme, Riihrel
mit Frithlingszwiebeln, Obst, Granola Miishi mit
Joghurt, dazu Butter, Konfitiire und Brotchen

l()VEGANES FRUHSTUCK 181117118 @
buntes Pfannengemiise in Oliven-Kriuterol
geschwenkt, Curry-Hummus, gebackene Rote Bete
Taler im Sesammantel, veganer Wurst und Kiise
Aufschnitt, Ingwer-Kurkuma Chutney, Avocado-

16.3

Tomaten Salat, hausgemachtes Granola Miislhi mit
Chiasamen und Nissen auf cremigem Mango-
Yoghurt, frisches Obst, Beerenkonfitiire, Magarine
und 1 helles, sowie dunkles Kartoffelbrotchen

1 DELUXE BREAKFAST :1.7.10.15.17.15

Egg Benedict auf einem halben Briochebrot, mit
gebratenem Champignons, Kriuterfrischkiise,
Riucherlachs mit Honig-Senf Sauce, marinierte
Oliven, getrocknete Tomaten-Feta Kise Creme,

15.8

ein Pancake mit Nutella, frisches Obst, Butter und
Brotchen

60 EGG BMDICT 1,8,7,15,17

gerostetes Briochebrot, mit geschmolzenem
Mozzarella-Cheddarkiise, gebratenen Kriuter
Champignons, knusprigem Bacon, pochiertem Fi und
Sauce Hollandaise, garniert mit Gartenkriutern

14.2

FRUHSTUCKS SPECIAL

EIWEIRSCHOCK -, Y
eine Schale Quark mit frischem Obst, Honig &
Nissen

20 klein 7.0
21 groR 7.8
GRANOLA MUSLI .,V 7.8

hausgemacht mit Nissen, Datteln, Haferflocken,
Chiasamen, Quinoa, gesiilt mit Agavensirup, dazu
Obst und wahlweise Milch oder Joghurt

99 klein 7.0
23 grok 7.8
96 KLEINER OBSTSALAT .- ¥ 8.8
97 PANCAKES .., YV 6.8
3 Stiick mit Ahornsirup

28 CREPE 1,378 V 5.0
gefullt mit Himbeerschmand, mit Karamellsauce
tiberzogen oder 29 Nutella mit Puderzucker

30 KAISERSCHMARRN ... 10000 12.8
mit Rosinen & Apfelkompott

31 mit einer Kugel Vanilleeis & Sahne 14.3
260 BLAUBEER

KAISERSCHMARRN .. 1560708 Y 13.8
mit Blaubeeren & Ahornsirup

261 mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 15.3
MILCHSHAKE (0,21) 7.4 5.0

32 Banane, 33 Himbeere, 31 Schokolade,
35 Vanille, 36 Erdbeere




EIERSPEISEN

VORSPEISEN

20 RUHREI NATUR ., V'

von 3 Eiern mit Toast und Butter

41 KRAUTERRUHREI . 51617

mit Bacon & Zwiebeln, Toast und Butter

12 LACHSRUHREI .,

10.8

11.8

14.8

mit Avocado, graved Lachs und frischen Kriutern,

serviert mit Toast und Butter

13 RUHREI FETAKASE . .V

mit Cocktailtomaten und Kriutern

44 SPIEGEIEI NATUR (3 Eiel‘)m. 15,16, 17 V

mit Toast und Butter

45 SPIEGEIEIER 1,3,15,16,17

mit Bacon oder 46 Serranoschinken,
serviert mit Toast und Butter

16 BAUERNOMELETTE ...V
mit Kartoffeln, Speck, Gewtirzgurke & Salat

12.5

12.8

15.6

14.2

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG

30 ZIEGENKASE AUF
WILDKRAUTERSALAT 71015 V

gratinierter Ziegenkise mit Rosmarin und Honig,
an Salat mit Beeren und Honig-Balsamico-Dressing

14.0

MOHREN INGWER SUPPE . .,V

83 klein 7.0
84 grol 7.5
.. schauen Sie nach einer weiteren Suppe auf
unserer Wochenkarte

56 BRUSCHETTA ...:.- ¥ 8.8

mit Tomate, Zwiebeln und Basilikum, dazu vier
Scheiben gerostetes Kriuterbaguette

85 AVOCADO BRUSCHETTA ..., Y 9.8

mit Tomate, Avocado und Basilikum, dazu vier
Scheiben gerostetes Kriuterbaguette

88 AVOCADO MOZZARELILA TOMATE 16.5
Schreiben von der Frischen Avocado, serviert auf
Tomate-Mozzarella, abgeschmeckt mit Olivenol,
Vinagre, Basilikum, Salz & Pfeffer, dazu vier Scheiben
gerostetes Baguette

GEMISCHTE VORSPEISENPLATTE ...;
gegrillter Ziegenkise mit Rosmarin und Honig,
mariniertes Gemise, Oliven und getrocknete
Tomaten mit Hummus, Salami und Landschinken an
Melone, Avocado-Tomaten-Bruschetta
81 fiir 2 Personen

89 fiir 4 Personen

21.0
41.0

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

bis 12 Jahre

100 KIIQDER BRUIqCHL:w.m,m,l7V
Crépe mit Nuss-Nougat-Creme, kleines Riihrei
Natur, Marmelade, frisches Obst, Butter, Brotchen

10.0

101 KINDERSCHNI’TZEL 1,39,10,16,17 12.0
paniertes Hihnchenschnitzel, mit Pommes und
Ketchup

100 KASESPATZIE ... V 10.0

104 POMMES MIT KETCHUP ......... V 6.5
105 HAHNCHEN NUGGETS 1,39,10,16,17

Pommes und Ketchup

106 NUDELN IN TOMATENSAUCE. ...V 10.0

11.0




SALATE

HAUPTSPEISEN

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG

120 QUINOA AVOCADO BOWL(;J,&»,M.]J,m,lV 16.8
gerostetes Quinoa, Blattsalate, Avocado, Rote Bete,
Mohren, Gurke, StiRkartoffel und Hummus an
Balsamico-Hausdressing

130 KIEINER SALAT 10, 15, |7V 8.0
Salat-Mix, Gurke, Tomaten, marinierter Rotkohl, rote
Zwiebeln und Radieschen, dazu Honig-Balsamico-
Dressing

80 ZIEGENKASE AUF
WILDKRAUTERSALAT -.....

gratinierter Ziegenkise mit Rosmarin und Honig,
an Salat mit Beeren und Honig-Balsamico-Dressing

14.0

128 CAESAR SALAD 1,.347,1.;411;,1\? 14.5
mit Avocado, Cherrytomaten, Ei, Romersalat,
Brotchips und Parmesan mit Caesar-Dressing
129 mit gegrillten Hithnerfilet-Streifen 21.0
126 knuspriger Bacon 18.5
IQITOMASA SALAT CLASSIC 10,15,17 V' 141.8

Variation von griinen Blattsalaten, mit geschnittenem
Rotkohl, Gurke, Radieschen, Cherrytomaten, rote
Zwiebeln, Hausdressing, garniert mit, Oliven und
Granatapfelkernen

iwemit gegrillten Hithnerfiletstreifen 21.3
amit gegrilltem Ofen-Ziegenkiise 19.0
131 KNUSPERHAHNCHEN SALAT...0  18.5

Variation von grinen Blattsalaten, frische Tomaten,
Gurke, Rotkohlstreifen und roten Zwiebeln, dazu
Nachos, zwei gebackene Knusperhihnchen (ca. 90g)
und Curry Dip

127 CABRA— SM1.7,1.;. 17V

gratinierter Ziegenkise, mit Rosmarin und Honig
betraufelt, serviert auf Romersalat, frische Avocado,
Bruschetta-Tomaten und gerostete
Kriuterbaguettescheiben, dazu Honig-Balsamico-
Dressing

18.0

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG

146 GEGRILLTES

NEW YORK STEAK.IU,I(?,IZI

Rumpsteak vom Grill (ca. 220g.), mariniert mit
SojasoRe, braunem Zucker, WorcestersoRe, betriufelt
mit emem Schuss Whisky, dazu hausgemachte
Rosmarinbutter, Pommes und Tomaten-Zwiebel-Salat

28.0

141 CREMIGE AVOCADO PASTA1 15, 16,17 160
cremige Pasta mit Avocado, Zucchini, Kirschtomaten
und Pinienkernen

142 mit gegrillten Hithnerfiletstreifen 22.0
151 HAHNCHENSCHNITZEL
IN CHAMPIGNONRAHM ..:;.1.017 21.5

i Champignon-Rahmsauce mit Spitzle und einem
Beilagensalat

113 KNUSPERHAHNCHEN

IN MANDELHULLE. . 55,5507 19.5
drei1 Stiick Hihnchenbrustfilets in einer Mandelhiille
gebacken (ca. 180 gr.), mit Curry-Dip, dazu
Rosmarinkartoffeln und Brokkoli mit Sauce
Hollandaise und Schafskiise tiberbacken

144 WIENER KAIJBSSCHNITZEIJ 1,3,9,10,16,17 26.5

paniertes Kalbsschnitzel mit lauwarmem Kartoffelsalat
mn Essig-Ol, frische Kriuter, Preiselbeeren & Zitrone

145 SPATZLE MIT STREIFEN

VOM RUMPSTEAK UND KALB i:7005; 19.5
i Paprikarahmsauce, garniert mit Parmesanflocken
und einem Beilagensalat

119 ERDNUSS HAHNCHEN CURRY ... 21.8
gebratene Hithnerbruststreifen, SiiRkartoffeln,
Karotten und Paprika in cremiger Currysauce,
abgeschmeckt mit Erdnuss und Ingwer, dazu
Basmatireis

148 LACHSFILET L7,11,15,1 26.0
Lachsfilet in Sesamkruste auf gegrilltem
Plannengemiise, mit mediterranen Kriutern
aromatisiert, dazu Rosmarinkartoffeln und ein
Schmand-Dip

152 GEGRILLTES RUMPSTEAK :.0.15.17 28.3

Rumpsteak vom Grill (ca. 220g.), iiberzogen mit
Champignon-RahmsoRe, dazu Pommes Frites und ein
gemischter Salat




VEGETARISCH

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG

160 FEIGENRAVIOLI

MIT ZIEGENKASE ./.; V

serviert in leichter Parmesansauce, garniert mit
gegrilltem Ziegenkiise, betraufelt mit Honig und
frischem Rosmarin

17.8

162 KASESPATZLE 187,10,11,15,17 V

mn einer Emmentaler-SahnesoRe, dazu eine
Salatbeilage

15.8

163 SPINATKNODEL V 15.8
i Nussbutter geschwenkt, auf Pilzrahm, dekoriert mit
Rucola, Preiselbeeren, Parmesan und Pinienkernen

164 HAI.LOIM GEMUSE SPIEBEM;.UM.Q 15 Vl7.8

gegrillte GemiisespieRe mit Halloumi, auf knackigem
Salat, mariniert mit Joghurt, Tahini, Zitrone & etwas
Knoblauch, Ol, Salz und Pfeffer, dazu Hummus und
Rosmarinkartoffeln

VEGAN

120 QUINOA AVOCADO BOWL .....0.- Y 16.8
gerostetes Quinoa, Blattsalate, Avocado, Rote Bete,
Mohren, Gurke, StiRkartoffel und Hummus an
Balsamico-Hausdressing

234 VEGANER BI]RGER 1,7,10, 11, 15, 16,17, 18, 24 @ 16.2
veganes Burger Pattie (Erbsenbsasis), im Burger Bun,
belegt mit Salat, Avocado, Rotkohl, Tomaten und
Zwiebeln, BBQ-Sauce, dazu Stikartoffelpommes

FLAMMKUCHEN

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG

174 ERDNUSS GEMUSE CURRY 1.0+ Y 16.8
knackiges gebratenes Gemtse (Paprika, Karotten,
Frahlingszwiebeln) abgeschmeckt mit Ingwer, Tofu
und StRkartoffelwiirfeln in einer cremigen, leicht
pikanten Erdnusssauce, dazu Basmatireis

210 ELSASSER FLAMMKUCHEN . ,

mit Speck, Zwiebeln und Créeme Fraiche

13.9

911 FETAKASE FLAMMKUCHEN .-,V 15.9

mit Kirschtomaten, Pesto und Rucola

2138 SERRANO H‘AMM[ICHM 1,7,15,16,17

mit spanischem Landschinken und Rucola

15.9

214 ZIEGENKASE FLAMMKUCHEN ..,V 15.9

mit Roter Bete, roten Zwiebeln, Honig & Walntissen

173 FLAMMKUCHEN MIT HUMMUS UND

87 GEFULLTE AVOCADO ..., ¥ 14.8
mit Sonnenblumenkernen, Basilikum, frische
Champignons, Zwiebeln, etwas Knoblauch und
Kirschtomaten mit Olivenol und Balsamico

250 POWER BOWL ..., ¥ 16.8

gegrilltes Gemiise, Spinat, Rote Bete,
Avocado, serviert auf Reis, dazu Hummus-Dip

111 CREMIGE AVOCADO PASTA 1.5,/ Y 16.0
mit Avocado, Zucchini, Kirschtomaten und
Pinienkernen

16s MARONEN TAGLIATELLE 1.7.5-Y  17.9
Tagliatelle in leichter Triffel-Sahnesauce geschwenkt,
mit karamellisierten Maronen, Rosenkohl und
frischen Krautern

173 FLAMMKUCHEN MIT HUMMUS
UND GEGRILLTEM GEMUSE . ¥

garniert mit Oliven und Rucola

14.9

GEGRILLTEM GEMUSE ¥ 14.9
garniert mit Rucola und Oliven
BOWL
SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG
150 CALIFORNIA BOM 7,10,15,16,17, 18 19.8

gegrilltes Lachsfilet, abgel6scht mit Sweet Chili Sauce,
serviert auf Reis mit frischen Mangowtirfeln und
Avocado, dazu ein Limetten-Schmand-Dip und
Guacamole

GRIIJIJMEISTER BOWIJ 7,10, 15,16, 17,18

gegrillte Streifen vom Rumpsteak, serviert auf Reis mit
Salatgurke, Avocado, Blattsalaten, Schafskise, garniert
mit Gemiise-Chips, dazu einen Limetten-Joghurt-Dip

140 mit ca. 150gr Rumpsteak 21.0
139 mit ca. 200gr Rumpsteak 27.0
117 HAHNCHEN TERIYAKI BOWL ...  18.8

gebratene Hihnchenstreifen, abgeschmeckt mit
TeriyakisoRe, Sesam, braunem Zucker, serviert an
Reis mit gegrilltem Gemiise, und Blattspinat

250 POWER BOWL . 15,15, Y
gegrilltes Gemiise, Spinat, Rote Bete,
Avocado, serviert auf Reis, dazu Hummus-Dip

16.8

120 QUINOA AVOCADO BOWL .....0.» ¥ 16.8
gerostetes Quinoa, Blattsalate, Avocado, Rote Bete,
Mohren, Gurke, StRkartoffel und Hummus an
Balsamico-Hausdressing




TAPAS

TAPASTELLER

86 BRUSCHETTA 1.0, Y 8.8
mit Tomate, Zwiebeln und Basilikum
85 AVOCADO BRUSCHETTA ::...r ¥ 9.8

mit Avocado, Tomate, Pesto und Rucola

1850 GEBRATENE CHAMPIGNONS 7,15,16,17 V 7.6
mit Knoblauch und Aioli-Dip

182 ROSMARINKARTOFEEIN 7.15,16,17 V 6.8
mit Aioli-Dip

183 GRATINIERTER ZIEGENKASE .- V' 8.8
mit Rosmarin und Honig

184 BROKKOLI MIT FETAKASE /56; V' 8.5
mit Sauce Hollandaise

185 SURBKARTOFFEL POMMES .75 V' 6.9

mit Schmand-Dip

186 ZWEI HALLOUMI GEMUSE SPIERE....... V9.8

mit Hummus

187 GEGRILLTES GEMUSE ..V
mit Schmand-Dip

7.5

188 DATTELN IM SPECKMANTEL 1,8,6,7,9,15,16,17 7.5
mit Aioli-Dip

181 GEBACKENE ROTE BETE 1,7.8,15,11,16,17 @
mit Soja-Dip

7.8

130 ZWEI HAHNCHEN SATE SPIERE .......8.0
mit Erdnussdip

19()KNUSPER HAHNCHEN 1,7,8,15,11,16,17 10.0
in Mandelhiille mit Curry-Dip
193 CHILI CHEESE FRIES 1,3,5,6,7,16,1 V 7.3

mit Ketchup

191 NACHOS MIT KASE UBERBACKEN.......\

dazu Guacamole und Sauerrahm-Dip 6.8
192 groke Portion 11.5
199 RUMPSTEAKFETZEN 1,3,5,67,16,17 9.4

scharf mit Paprika angebraten, in Rahmsauce

199 CHICKEN NUGGETS (41 Stlle) st 9.0
Mit Ketchup

195 OLIVEN ¥ 5.9

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG

196 SPANISCHER TAPAS-MIX ...ccri
Nachos mit Mozzarella-Cheddarkiise iiberbacken
und Guacamole Dip, Datteln im Speckmantel mit
Aioli Dip,zwei Hihnchen-Saté-SpieRe mit Erdnuss
Dip, Avocado-Tomaten-Bruschetta

29.9

197 VILLA TAPAS-MD( 1,3,5,6,7,15,16,17,18
SiiRkartoffel-Pommes mit Sour Cream,
zwei gegrillte Halloumi-GemiisespieRe mit Hummus,
Brokkoli mit Fetakise und Sauce Hollandaise,
Knusperhihnchen in Mandelhiille mit Curry Dip

33.5

‘Wir bitten um Verstindnis, dass bel den
Tapas-Mixen keine Umbestellungen maoglich sind.

Tip:
Viele weitere Tapas sind durch das Weglassen/
den Austausch des Dips vegan

BURGER

230 TOMASA BURGER 1,7,10,11,15,16,17,18,24
Homestyle Rinderpattie (ca. 200g.) im Brioche-
Brotchen mit Salat, Gurke, Tomate, Zwiebeln und
Burgersauce, dazu Pommes

231 mit Kise 16.8 232 mit Bacon 16.8

233 mit Kise und Bacon 17.6

16.0

931 VEGANER BURGER .00 000m64 Y 16.2
veganes Burger Pattie (Erbsenbasis), im Burger Bun,
belegt mit Salat, Avocado, Rotkohl, Tomaten und
Zwiebeln, BBQ-Sauce, dazu StBkartoffelpommes

235 GUACAMOIE BURGER 17,10,11,15,16,17,18,24 18.5
Rinderpattie im Brioche-Brotchen mit Tomate, Gurke
Eisbergsalat, Burgersauce, tiberbacken mit Guacamole
und Cheddarkise, dazu Pommes und Ketchup

236 CHILI CHEESE BURGER 1,7,10, 11, 15, 16, 17, 18, 24 17.5
Homestyle Rinderpattie (ca. 200g.) im Brioche-
Brotchen mit Salat, gerostete Zwiebeln, Jalapenos,
Burgersauce und Mozzarella-Cheddar-Kise, dazu
Chili-Cheese-Fries

957 GEMUSE BURGER

MIT ZIEGENKASE ... V' 17.0
Brioche-Brotchen mit gegrilltem Ziegenkise, Gemiise,
Rucola, Burgersauce, dazu SiiRkartoffelpommes

und ein Schmand-Dip

239 RUMPSTEAK BURGER 1.7,10,11,15,16,17,18,24 21 .8
gebratene Tranchen vom Rumpsteak (ca. 120g) in
Teriyaki-Sauce, im Brioche-Brotchen mit Salat,
Gurke, Tomate, Zwiebeln und Burgersauce, dazu
Pommes und Ketchup




MENUVARIATIONEN

DESSERT

Machen Sie aus IThrem Essen bel uns
ein kleines, aufeinander abgestimmtes Menii und spa-
ren Sie dabei

951 MENU 1 47.0
VORSPEISE

BRUSCHETTA ...,Y

mit Tomate, Zwiebeln und Basilikum, dazu vier
Scheiben gerostetes Kriuterbaguette

HAUPTGANG

GEGRILLTES ,NEW YORK“ STEAK

MIT ROSMARINBUTTER -.06.7521

Rumpsteak vom Grill (ca. 220g.), mariniert mit
SojasoBe, braunem Zucker, Worcestersolle, betraufelt
mit einem Schuss Whisky, dazu hausgemachte
Rosmarinbutter, Pommes und Tomaten-Zwiebel-Salat

DESSERT ,
SCHOKOSOUFFLE ...

mit emer Kugel Vanilleeis & Sahne auf Fruchtspiegel

259 MENU 2 - vegetarisch 36.7
VORSPEISE
AVOCADO BRUSCHETTA 1,1.-,,17@

mit Tomate, Avocado und Basilikum, dazu vier
Scheiben gerostetes Kriauterbaguette

HAUPTGANG

FEIGENRAVIOLI MIT ZIEGENKASE ..7.0.6.7
(vegetarisch)

serviert in leichter Parmesansauce,

abgeschmeckt mit Rosmarin und Honig

DESSERT
WARMER APFELSTRUDEL 1671V

mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

253 MEN[J 3 - vegan 36.1
VORSPEISE
AVOCADO BRUSCHETTA ....,¥Y

mit Tomate, Avocado und Basilikum, dazu vier
Scheiben gerostetes Kriauterbaguette

HAUPTGANG
MARONEN TAGLIATELLE .50 Y

Tagliatelle in leichter Traffel-Sahnesauce geschwenkt,
mit karamellisierten Maronen, Rosenkohl und
frischen Krautern

DESSERT
KLEINER OBSTSALAT

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG

260 BLAUBEER

KAISERSCHMARRN /1560705 V. 13.8
mit Blaubeeren & Ahornsirup
261 mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 15.3
30 KAISERSCHMARRN 3,7.8,15,16,17,18 V 12.8
mit Rosinen & Apfelkompott
31 mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 14.3
263 WARMER APFELSTRUDEL .00V 9.5
mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne
264 SCHOKOSOUFI“IJE, 1,3,7.8 V 9.2
mit emner Kugel Vanilleeis & Sahne auf Fruchtspiegel
28 CREPE 1,378 V 5.0
gefullt mit Himbeerschmand, mit Karamellsauce
tiberzogen od 29 Nutella mit Puderzucker
26 KLEINER OBSTSALAT .75 ¥ 8.8
27PANCAKES 1.3.7V' 6.8
3 Stiick mit Ahornsirup
265 CHEESECAKE BOWL 151 9.2
mit Kisekuchen, frischen Friichten & Erdbeersauce
STUCK TORTE oder KUCHEN 4.8
schauen Sie i unserer Kuchenvitrine nach dem
aktuellen Angebot

EIS & EISGETRANKE
280 GEMISCHTES EIS 8,7,16,17,18 6.0
je eme Kugel Vanille, Erdbeere und Schokolade
281 SCHOKOBECHERR,?,I(;,IX 6.8
zwel Kugeln Schokolade, eine Kugel Vanille,
Sahne und Schokoladensauce
980 HEIRE LIEBE 37,18 8.5
drei Kugeln Vanilleeis mit heifen Himbeeren
283 EISKUGEL 8,5,7,16,18 2.0
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss
MILCHSHAKE (0,21) 57165 5.0
32 Banane, 33 Himbeere, 34 Schokolade,
35 Vanille, 36 Erdbeere
284 EISKAFFEE 33,7,16,18 6.5
285 EISSCHOKOLADE 0,41:5:5,7.1(le 6.5




EXTRAS

Konnen nur als Beilage zu einem Gericht bestellt werden

VERANSTALTUNGEN

helles Brotchen 1.5
dunkles Brotchen 1.5
gekochtes Ei 1.8
Croissant 2.5
Marmelade 2.0
Nutella 2.0
Portion Butter 1.5
Portion Riucherlachs 5.0
zwel Scheiben Serrano Schinken 3.8
zwel Scheiben Salami 3.2
drei Schieben knuspriger Bacon 3.6
zwel Scheiben Gouda 3.8
Mini Schilchen Obstsalat 3.5
halbe frische Avocado 4.5
drei Niirnberger Rostbratwiirstchen 2.6
Guacamole klemes Schilchen 3.5
Sour Cream kleines Schilchen 2.5
Aufpreis Irithstiick gekochtes Fi zu Rithrei 1.5

GESCHENKGUTSCHEINE

Schenken leicht gemacht
Vor jedem Geburtstag, jedem Jahrestag
und jedem Wethnachten sitzen wir wieder
vor derselben Frage:
Wie sieht es aus, das perfekte Geschenk?

Ein Geschenkgutschein von Tomasa ist die Antwort.
Ihren Tomasa Gutschein bekommen Sie in allen
Filialen.

Viel Freude beim Verschenken.

Feiern und planen Sie ihre Hochzeit
oder ithr Wunschevent mit uns!
Gemeinsam sorgen wir fir die perfekte,
individuelle Umsetzung und den Erfolg
Ihrer Ideen. Egal ob bel uns im Restaurant,
unserem wunderschonen Veranstaltungssaal oder

auch in emer Location Threr Wahl.

Unser erfahrenes Eventteam berit und
unterstiitzt Sie gerne.

TOMASA

GESCHICHTE
Fin Familienunternehmen stellt sich vor

Im Jahr 1996 wurde die seit den 80er Jahren bereits
bestehende Filiale am Viktoria Luise Platz
tibernommen und die Marke und das Konzept
kontinuierlich weiterentwickelt.

Dabei setzen wir stets auf die Kombination von alt
bewihrtem und jungen Akzenten.

So steht das Familienunternehmen TOMASA damals
wie heute fiir eine kreative Kiiche, ein hohen
Serviceanspruch und entsprechend unserer
unterschiedlichen Zielgruppen, fiir emne klassisch-
moderne Raumausstattung.

Unser Selbstverstandnis:
Ob Mitarbeiter, Gast oder Partner - Bei unserer
tiglichen Arbeit steht die Orientierung am Menschen
immer im Vordergrund.

Innerhalb Berlins und in Brandenburg existieren
mzwischen sechs Restaurants mit dem Konzept und
Namen TOMASA, hierbei mochten wir betonen, dass
es sich ausschlieRlich um familiengefiihrte Restaurants
handelt.

Mit der Eroffnung des TOMASA in Potsdam,
imm August 2023, verlieRen wir das erste Mal Berlin.

Ob unsere Reise hier zu Ende 1st?
www.tomasa.de




