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FRÜHSTÜCK  

 

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

1 TOMASA BRUNCH 1,3,7,11,15,16,17,18, 1.4 13.1 15.8 

gegrillter Saté-Spieß mit Tomatenhollandaise, 

geräucherter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce, in einer 

Sesamhülle gebackener Camembert mit 

Preiselbeeren, Avocado-Kirschtomaten-Salat, 

gebackenes Quarkkeulchen mit Apfelkompott, Rührei 

mit Bacon, Rostbratwürstchen, dazu Butter, 

hausgemachte Konfitüre, Brötchen und ein Croissant 

 

2 FRIEDRICH-WILHELM  

FRÜHSTÜCK 1,3, 7, 15, 16, 17, 1.4                                                                                                   14.8 

Datteln im Speckmantel, Rührei mit Mozzarella, Tomate 

und Basilikum, spanischer Landschinken, mittelalter 

Gouda, Kräuterfrischkäse, Obstschale, dazu Butter, 

hausgemachte Konfitüre und Brötchen 
 

3 KREUZBERGTELLER  3,15,16,17,18,1.4                                         17.9                   
geräucherter Lachs, mit Honig-Dill-Senfsauce, kleine 

Schale Avocado-Tomatensalat, gegrilltes, mariniertes 

Gemüse auf Rucola mit Parmesan, Rührei mit 

Mozzarella, Tomate und Basilikum, Gouda, 

Rindersalami und ein kleiner Blaubeerschmarrn mit 

Ahornsirup, dazu Butter, hausgemachte Konfitüre 

und Brötchen 
 

7 SÜßES FRÜHSTÜCK 1,3,7,15,16,17,18*,1.4  10.5 
Crêpe gefüllt mit Himbeerschmand, überzogen mit 

Karamellsauce, Obstschale, Honig, ein gekochtes Ei, 

Butter, hausgemachte Konfitüre, ein Brötchen und ein 

Croissant 
 

8 AMERICAN BREAKFAST 1,3, 7, 15, 16, 17, 18, 1.4 14.8 
Rührei von drei Eiern, Rostbratwürstchen, knuspriger 

Bacon, dazu Toastbrot, Butter und zwei Pancakes mit 

Ahornsirup 
 

9 VEGETARISCHER TELLER1,3,7,11,15,16,17,18, 1.4  16.8 

Brioche Brot gratiniert mit Guacamole und 

Mozzarella-Cheddarkäse, Camembert in einer 

Sesamhülle gebacken mit Preiselbeeren, Rucola-

Tomaten-Mozzarella mit Balsamico Creme, Rührei 

mit Frühlingszwiebeln, Obst, Granola Müsli mit 

Joghurt, dazu Butter, Konfitüre und Brötchen 
 

10 VEGANES FRÜHSTÜCK 1, 8,11,171,18                                16.3                                                                              
buntes Pfannengemüse in Oliven-Kräuteröl 

geschwenkt, Curry-Hummus, gebackene Rote Bete 

Taler im Sesammantel, veganer Wurst und Käse 

Aufschnitt, Ingwer-Kurkuma Chutney, Avocado-

Tomaten Salat, hausgemachtes Granola Müsli mit 

Chiasamen und Nüssen auf cremigem Mango-

Yoghurt, frisches Obst, Beerenkonfitüre, Magarine 

und 1 helles, sowie dunkles Kartoffelbrötchen 

 

4 DELUXE BREAKFAST 3, 4, 7, 10, 15, 17, 18                15.8               

Egg Benedict auf einem halben Briochebrot, mit 

gebratenem Champignons, Kräuterfrischkäse, 

Räucherlachs mit Honig-Senf Sauce, marinierte 

Oliven, getrocknete Tomaten-Feta Käse Creme,  

ein Pancake mit Nutella, frisches Obst, Butter und 

Brötchen 

60 EGG BENEDICT 1, 3, 7, 15, 17                                                                    14.2               
geröstetes Briochebrot, mit geschmolzenem 

Mozzarella-Cheddarkäse, gebratenen Kräuter 

Champignons, knusprigem Bacon, pochiertem Ei und 

Sauce Hollandaise, garniert mit Gartenkräutern 

 

 

FRÜHSTÜCKS SPECIAL 

 
EIWEIßSCHOCK 7,8                                         
eine Schale Quark mit frischem Obst, Honig & 

Nüssen 

20 klein                                                                            7.0 

21 groß                                                                             7.8 
 

GRANOLA MÜSLI 1,7     7.8 

hausgemacht mit Nüssen, Datteln, Haferflocken, 

Chiasamen, Quinoa, gesüßt mit Agavensirup, dazu 

Obst und wahlweise Milch oder Joghurt 

22 klein                                                                            7.0 

23 groß                                                                             7.8 
 

26 KLEINER OBSTSALAT 1,3,7,8                                                          8.8 

 

27 PANCAKES 1,3,7                                                                                                                               6.8 

3 Stück mit Ahornsirup 

 
28 CRÊPE 1,3,7,8  5.0 
gefüllt mit Himbeerschmand, mit Karamellsauce 

überzogen oder 29 Nutella mit Puderzucker 

 

30 KAISERSCHMARRN 1,3,7,8,15,16,17,18                                                               12.8 

mit Rosinen & Apfelkompott 

31 mit einer Kugel Vanilleeis & Sahne                     14.3 

 

260 BLAUBEER  

KAISERSCHMARRN 3,7,8,15,16,17,18                                                             13.8 
mit Blaubeeren & Ahornsirup 

261 mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne             15.3 

 

MILCHSHAKE (0,2l) 3,7,16,18                                                                                                  5.0 

32 Banane, 33 Himbeere, 34 Schokolade, 

35 Vanille, 36 Erdbeere 
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EIERSPEISEN 

 
40 RÜHREI NATUR 1,3                                                                            10.8  
von 3 Eiern mit Toast und Butter 

 

41 KRÄUTERRÜHREI 1, 3, 16, 17                                                              11.8 
mit Bacon & Zwiebeln, Toast und Butter 

 

42 LACHSRÜHREI 1,3,4                                                                                      14.8 

mit Avocado, graved Lachs und frischen Kräutern, 

serviert mit Toast und Butter 

 

43 RÜHREI FETAKÄSE 1, 3                                                              12.5 

mit Cocktailtomaten und Kräutern 

 

44 SPIEGELEI NATUR (3 Eier)1, 3, 15, 16, 17                     12.8 
mit Toast und Butter 

 

45 SPIEGELEIER 1, 3, 15, 16, 17                                                                              15.6 

mit Bacon oder 46 Serranoschinken, 

serviert mit Toast und Butter 

 

46 BAUERNOMELETTE 1,3,16,17                                                 14.2                  
mit Kartoffeln, Speck, Gewürzgurke & Salat 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     VORSPEISEN 
 
SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

80 ZIEGENKÄSE AUF  

WILDKRÄUTERSALAT 7,8,10,15                                                         14.0 

gratinierter Ziegenkäse mit Rosmarin und Honig, 

an Salat mit Beeren und Honig-Balsamico-Dressing 

 

MÖHREN INGWER SUPPE 1, 15  

83 klein                                                                     7.0 

84 groß                                                                      7.5 
 

.. schauen Sie nach einer weiteren Suppe auf 

unserer Wochenkarte 

 

86 BRUSCHETTA 1, 15,17                                                                                 8.8 

mit Tomate, Zwiebeln und Basilikum, dazu vier 

Scheiben geröstetes Kräuterbaguette 

 

85 AVOCADO BRUSCHETTA 1, 15,17                             9.8 
mit Tomate, Avocado und Basilikum, dazu vier 

Scheiben geröstetes Kräuterbaguette 

 

88 AVOCADO MOZZARELLA TOMATE 16.5 
Schreiben von der Frischen Avocado, serviert auf 

Tomate-Mozzarella, abgeschmeckt mit Olivenöl, 

Vinagre, Basilikum, Salz & Pfeffer, dazu vier Scheiben 

geröstetes Baguette   

 

GEMISCHTE VORSPEISENPLATTE 1,9,15 

gegrillter Ziegenkäse mit Rosmarin und Honig, 

mariniertes Gemüse, Oliven und getrocknete 

Tomaten mit Hummus, Salami und Landschinken an 

Melone, Avocado-Tomaten-Bruschetta 

81 für 2 Personen 21.0 
82 für 4 Personen                                                      41.0                    

 

 FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
bis 12 Jahre 

 

100 KINDER BRUNCH1,3,9,10,16,17                                                    10.0 
Crêpe mit Nuss-Nougat-Creme, kleines Rührei 

Natur, Marmelade, frisches Obst, Butter, Brötchen 

 

101 KINDERSCHNITZEL 1,3,9,10,16,17                      12.0 
paniertes Hähnchenschnitzel, mit Pommes und 

Ketchup 

 

102 KÄSESPÄTZLE 15,16,17                                                                                              10.0 
 

104 POMMES MIT KETCHUP 1,15,16,17,18                                    6.5 
 

105 HÄHNCHEN NUGGETS 1,3,9,10,16,17                               11.0 
Pommes und Ketchup 

 

106 NUDELN IN TOMATENSAUCE1,3,9,15      10.0 
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SALATE 
 

 
SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

120 QUINOA AVOCADO BOWL 6,7,8,9,10,15,16,1     16.8 

geröstetes Quinoa, Blattsalate, Avocado, Rote Bete, 

Möhren, Gurke, Süßkartoffel und Hummus an 

Balsamico-Hausdressing 

 

130 KLEINER SALAT 10, 15, 17                                                                    8.0 
Salat-Mix, Gurke, Tomaten, marinierter Rotkohl, rote 

Zwiebeln und Radieschen, dazu Honig-Balsamico-

Dressing 
 

80 ZIEGENKÄSE AUF  

WILDKRÄUTERSALAT 7,8,10,15                                                            14.0 

gratinierter Ziegenkäse mit Rosmarin und Honig, 

an Salat mit Beeren und Honig-Balsamico-Dressing 

 

128 CAESAR SALAD 4,5,7,15,16,1                                                              14.5 
mit Avocado, Cherrytomaten, Ei, Römersalat, 

Brotchips und Parmesan mit Caesar-Dressing  

129 mit gegrillten Hühnerfilet-Streifen                21.0 

126 knuspriger Bacon                                           18.5 

 

121TOMASA SALAT CLASSIC 10,15,17                        14.8 

Variation von grünen Blattsalaten, mit geschnittenem 

Rotkohl, Gurke, Radieschen, Cherrytomaten, rote 

Zwiebeln, Hausdressing, garniert mit, Oliven und 

Granatapfelkernen 

122 mit gegrillten Hühnerfiletstreifen                 21.3  

124 mit gegrilltem Ofen-Ziegenkäse                   19.0 

 

131 KNUSPERHÄHNCHEN SALAT3,10,15, 17          18.5 
Variation von grünen Blattsalaten, frische Tomaten, 

Gurke, Rotkohlstreifen und roten Zwiebeln, dazu 

Nachos, zwei gebackene Knusperhähnchen (ca. 90g) 

und Curry Dip 

 

127 CABRA- SALAT1,7,15, 17                                                   18.0 
gratinierter Ziegenkäse, mit Rosmarin und Honig 

beträufelt, serviert auf Römersalat, frische Avocado, 

Bruschetta-Tomaten und geröstete 

Kräuterbaguettescheiben, dazu Honig-Balsamico-

Dressing  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTSPEISEN 
 

 
SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

146 GEGRILLTES  

NEW YORK STEAK7,10,16,17,1                                   28.0 
Rumpsteak vom Grill (ca. 220g.), mariniert mit 

Sojasoße, braunem Zucker, Worcestersoße, beträufelt 

mit einem Schuss Whisky, dazu hausgemachte 

Rosmarinbutter, Pommes und Tomaten-Zwiebel-Salat 

 

141 CREMIGE AVOCADO PASTA 1, 15, 16, 17             16.0 
cremige Pasta mit Avocado, Zucchini, Kirschtomaten 

und Pinienkernen 

142 mit gegrillten Hühnerfiletstreifen                     22.0 
 

151 HÄHNCHENSCHNITZEL 

IN CHAMPIGNONRAHM 4,15,1,10,17                                         21.5 
in Champignon-Rahmsauce mit Spätzle und einem 

Beilagensalat 

 

143 KNUSPERHÄHNCHEN                               

IN MANDELHÜLLE1, 3,5,8,15,18,9,7                                                19.5 
drei Stück Hähnchenbrustfilets in einer Mandelhülle 

gebacken (ca. 180 gr.), mit Curry-Dip, dazu 

Rosmarinkartoffeln und Brokkoli mit Sauce 

Hollandaise und Schafskäse überbacken 

 

144 WIENER KALBSSCHNITZEL 1,3,9,10,16,17          26.5                                                    

paniertes Kalbsschnitzel mit lauwarmem Kartoffelsalat 

in Essig-Öl, frische Kräuter, Preiselbeeren & Zitrone 

 

145 SPÄTZLE MIT STREIFEN 

VOM RUMPSTEAK UND KALB 1,3,7,10,11,15,17    19.5 
in Paprikarahmsauce, garniert mit Parmesanflocken 

und einem Beilagensalat 

 

149 ERDNUSS HÄHNCHEN CURRY1,8,15,16,17,18     21.8 
gebratene Hühnerbruststreifen, Süßkartoffeln, 

Karotten und Paprika in cremiger Currysauce, 

abgeschmeckt mit Erdnuss und Ingwer, dazu 

Basmatireis 

 

148 LACHSFILET 4,7,11,15,1                                    26.0 
Lachsfilet in Sesamkruste auf gegrilltem 

Pfannengemüse, mit mediterranen Kräutern 

aromatisiert, dazu Rosmarinkartoffeln und ein 

Schmand-Dip 

 

152 GEGRILLTES RUMPSTEAK 1,10, 15, 17            28.3 

Rumpsteak vom Grill (ca. 220g.), überzogen mit 

Champignon-Rahmsoße, dazu Pommes Frites und ein 

gemischter Salat 



4 

 

VEGETARISCH 
 
SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

160 FEIGENRAVIOLI  

MIT ZIEGENKÄSE 1,7,15                                                                       17.8 
serviert in leichter Parmesansauce, garniert mit 

gegrilltem Ziegenkäse, beträufelt mit Honig und 

frischem Rosmarin  

 
 

162 KÄSESPÄTZLE 1,3,7,10,11,15,17  15.8 
in einer Emmentaler-Sahnesoße, dazu eine 

Salatbeilage  
 

163 SPINATKNÖDEL  15.8 
in Nussbutter geschwenkt, auf Pilzrahm, dekoriert mit 

Rucola, Preiselbeeren, Parmesan und Pinienkernen 

 

164 HALLOUMI GEMÜSE SPIEßE7,15,16,17,245 17.8 
gegrillte Gemüsespieße mit Halloumi, auf knackigem 

Salat, mariniert mit Joghurt, Tahini, Zitrone & etwas 

Knoblauch, Öl, Salz und Pfeffer, dazu Hummus und 

Rosmarinkartoffeln 

 

 

VEGAN 
 
SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

174 ERDNUSS GEMÜSE CURRY 1,15,16,17,18   16.8 
knackiges gebratenes Gemüse (Paprika, Karotten, 

Frühlingszwiebeln) abgeschmeckt mit Ingwer, Tofu 

und Süßkartoffelwürfeln in einer cremigen, leicht 

pikanten Erdnusssauce, dazu Basmatireis 

 

87 GEFÜLLTE AVOCADO 1,8,15,16,17                      14.8 

mit Sonnenblumenkernen, Basilikum, frische 

Champignons, Zwiebeln, etwas Knoblauch und 

Kirschtomaten mit Olivenöl und Balsamico 

 

250 POWER BOWL 1, 15, 16, 17                                                                                    16.8 

gegrilltes Gemüse, Spinat, Rote Bete, 

Avocado, serviert auf Reis, dazu Hummus-Dip 

 

141 CREMIGE AVOCADO PASTA 1,8, 15, 16, 17 16.0 
mit Avocado, Zucchini, Kirschtomaten und 

Pinienkernen 

 

165 MARONEN TAGLIATELLE 1,3,7,8,15,17       17.9                        
Tagliatelle in leichter Trüffel-Sahnesauce geschwenkt, 

mit karamellisierten Maronen, Rosenkohl und 

frischen Kräutern 

 

173 FLAMMKUCHEN MIT HUMMUS 

UND GEGRILLTEM GEMÜSE 1              14.9 
garniert mit Oliven und Rucola 

 

 

120 QUINOA AVOCADO BOWL 6,7,8,9,10,15,16,17   16.8 

geröstetes Quinoa, Blattsalate, Avocado, Rote Bete, 

Möhren, Gurke, Süßkartoffel und Hummus an 

Balsamico-Hausdressing 

 

234 VEGANER BURGER 1, 7, 10, 11, 15, 16, 17, 18, 24                   16.2 

veganes Burger Pattie (Erbsenbsasis), im Burger Bun, 

belegt mit Salat, Avocado, Rotkohl, Tomaten und 

Zwiebeln, BBQ-Sauce, dazu Süßkartoffelpommes 
 

FLAMMKUCHEN 

 

210 ELSÄSSER FLAMMKUCHEN 1, 7 13.9 
mit Speck, Zwiebeln und Crème Frâiche 
 

211 FETAKÄSE FLAMMKUCHEN 1, 7,8,15  15.9 
mit Kirschtomaten, Pesto und Rucola 

 

213 SERRANO FLAMMKUCHEN 1, 7, 15, 16, 17 15.9 
mit spanischem Landschinken und Rucola 

 

214 ZIEGENKÄSE FLAMMKUCHEN 1, 7, 8  15.9 
mit Roter Bete, roten Zwiebeln, Honig & Walnüssen 

 

173 FLAMMKUCHEN MIT HUMMUS UND 

GEGRILLTEM GEMÜSE 1  14.9                   
garniert mit Rucola und Oliven 

 

BOWL 
 

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

150 CALIFORNIA BOWL 7, 10, 15, 16, 17, 18 19.8 
gegrilltes Lachsfilet, abgelöscht mit Sweet Chili Sauce, 

serviert auf Reis mit frischen Mangowürfeln und 

Avocado, dazu ein Limetten-Schmand-Dip und 

Guacamole 

 

GRILLMEISTER BOWL 7, 10, 15, 16, 17, 18                                 
gegrillte Streifen vom Rumpsteak, serviert auf Reis mit 

Salatgurke, Avocado, Blattsalaten, Schafskäse, garniert 

mit Gemüse-Chips, dazu einen Limetten-Joghurt-Dip 

140 mit ca. 150gr Rumpsteak                                  21.0 

139 mit ca. 200gr Rumpsteak                                  27.0 

 

147 HÄHNCHEN TERIYAKI BOWL 5,11               18.8 
gebratene Hähnchenstreifen, abgeschmeckt mit 

Teriyakisoße, Sesam, braunem Zucker, serviert an 

Reis mit gegrilltem Gemüse, und Blattspinat 

 

250 POWER BOWL 1, 15, 16, 17                                                                               16.8 

gegrilltes Gemüse, Spinat, Rote Bete, 

Avocado, serviert auf Reis, dazu Hummus-Dip 

 

120 QUINOA AVOCADO BOWL 6,7,8,9,10,15,16,17  16.8 
geröstetes Quinoa, Blattsalate, Avocado, Rote Bete, 

Möhren, Gurke, Süßkartoffel und Hummus an 

Balsamico-Hausdressing 
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TAPAS 
 

86 BRUSCHETTA 15,16,17                                                                                                    8.8 
mit Tomate, Zwiebeln und Basilikum 

 

85 AVOCADO BRUSCHETTA 15,16,17                                  9.8 
mit Avocado, Tomate, Pesto und Rucola 

 

180 GEBRATENE CHAMPIGNONS 7,15,16,17       7.6 
mit Knoblauch und Aioli-Dip 

 

182 ROSMARINKARTOFFELN 7,15,16,17                                6.8 
mit Aioli-Dip 

 

183 GRATINIERTER ZIEGENKÄSE 7,17                  8.8 
mit Rosmarin und Honig 

 

184 BROKKOLI MIT FETAKÄSE 7,15,16,17                     8.5 
mit Sauce Hollandaise 

 

185 SÜßKARTOFFEL POMMES 7,16,17,18                             6.9 
mit Schmand-Dip 

 

186 ZWEI HALLOUMI GEMÜSE SPIEßE7,16,17,18  9.8 
mit Hummus 

 

187 GEGRILLTES GEMÜSE 1,7                                                               7.5 
mit Schmand-Dip 

 

188 DATTELN IM SPECKMANTEL 1,3,6,7,9,15,16,17  7.5 
mit Aioli-Dip 

 

181 GEBACKENE ROTE BETE 1,7,8,15,11,16,17               7.8 
mit Soja-Dip 

 

189 ZWEI HÄHNCHEN SATÉ SPIEßE 1,3,5,6,7,16,17 8.0 
mit Erdnussdip 

 

190 KNUSPER HÄHNCHEN 1,7,8,15,11,16,17                                    10.0 
in Mandelhülle mit Curry-Dip 

 

193 CHILI CHEESE FRIES 1,3,5,6,7,16,1                                                   7.3 
mit Ketchup 

 

191 NACHOS MIT KÄSE ÜBERBACKEN1,6,7,10,16  

dazu Guacamole und Sauerrahm-Dip                   6.8  

192 große Portion                                                   11.5 

 

199 RUMPSTEAKFETZEN 1,3,5,6,7,16,17                                             9.4 
scharf mit Paprika angebraten, in Rahmsauce 

 

199 CHICKEN NUGGETS (4 Stück) 1,7,8,15,11,16,17         5.0 
Mit Ketchup 

 

195 OLIVEN                                                  5.2 
 

 

 

TAPASTELLER 
 

 

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

196 SPANISCHER TAPAS-MIX 1,3,5,6,7,15,16,17,18                        29.9 
Nachos mit Mozzarella-Cheddarkäse überbacken 

und Guacamole Dip, Datteln im Speckmantel mit 

Aioli Dip,zwei Hähnchen-Saté-Spieße mit Erdnuss 

Dip, Avocado-Tomaten-Bruschetta 
 

197 VILLA TAPAS-MIX 1,3,5,6,7,15,16,17,18                                            33.5 
Süßkartoffel-Pommes mit Sour Cream, 

zwei gegrillte Halloumi-Gemüsespieße mit Hummus, 

Brokkoli mit Fetakäse und Sauce Hollandaise, 

Knusperhähnchen in Mandelhülle mit Curry Dip 

 

Wir bitten um Verständnis, dass bei den 

Tapas-Mixen keine Umbestellungen möglich sind. 
 

Tip: 

Viele weitere Tapas sind durch das Weglassen/  

den Austausch des Dips vegan 
 

BURGER 
 

230 TOMASA BURGER 1,7,10,11,15,16,17,18,24                                               16.0 
Homestyle Rinderpattie (ca. 200g.) im Brioche-

Brötchen mit Salat, Gurke, Tomate, Zwiebeln und 

Burgersauce, dazu Pommes 

231 mit Käse 16.8  232 mit Bacon 16.8 

233 mit Käse und Bacon 17.6 

 

234 VEGANER BURGER 1, 7, 10, 11, 15, 16, 17, 18, 24                   16.2 

veganes Burger Pattie (Erbsenbasis), im Burger Bun, 

belegt mit Salat, Avocado, Rotkohl, Tomaten und 

Zwiebeln, BBQ-Sauce, dazu Süßkartoffelpommes 

 

235 GUACAMOLE BURGER 1,7,10,11,15,16,17,18,24                18.5             

Rinderpattie im Brioche-Brötchen mit Tomate, Gurke 

Eisbergsalat, Burgersauce, überbacken mit Guacamole 

und Cheddarkäse, dazu Pommes und Ketchup 

 

236 CHILI CHEESE BURGER 1, 7, 10, 11, 15, 16, 17, 18, 24     17.5 
Homestyle Rinderpattie (ca. 200g.) im Brioche-

Brötchen mit Salat, geröstete Zwiebeln, Jalapeños, 

Burgersauce und Mozzarella-Cheddar-Käse, dazu 

Chili-Cheese-Fries 
 

237 GEMÜSE BURGER  

MIT ZIEGENKÄSE 1,7,10,11  17.0 
Brioche-Brötchen mit gegrilltem Ziegenkäse, Gemüse, 

Rucola, Burgersauce, dazu Süßkartoffelpommes 

und ein Schmand-Dip 
 

239 RUMPSTEAK BURGER 1,7,10,11,15,16,17,18,24         21.8 
gebratene Tranchen vom Rumpsteak (ca. 120g) in 

Teriyaki-Sauce, im Brioche-Brötchen mit Salat, 

Gurke, Tomate, Zwiebeln und Burgersauce, dazu 

Pommes und Ketchup   
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MENÜVARIATIONEN 

 

Machen Sie aus Ihrem Essen bei uns 

ein kleines, aufeinander abgestimmtes Menü und spa-

ren Sie dabei 

251 MENÜ 1 47.0 

VORSPEISE 

BRUSCHETTA 1, 15,17                                                                                  

mit Tomate, Zwiebeln und Basilikum, dazu vier 

Scheiben geröstetes Kräuterbaguette 

 

HAUPTGANG 
GEGRILLTES „NEW YORK“ STEAK 

MIT ROSMARINBUTTER 7,10,16,17,18,24* 

Rumpsteak vom Grill (ca. 220g.), mariniert mit 

Sojasoße, braunem Zucker, Worcestersoße, beträufelt 

mit einem Schuss Whisky, dazu hausgemachte 

Rosmarinbutter, Pommes und Tomaten-Zwiebel-Salat 

 

DESSERT 
SCHOKOSOUFFLÉ 1,3,7,8 

mit einer Kugel Vanilleeis & Sahne auf Fruchtspiegel  
 

252 MENÜ 2 - vegetarisch 36.7  

VORSPEISE 

AVOCADO BRUSCHETTA 1, 15,17                               
mit Tomate, Avocado und Basilikum, dazu vier 

Scheiben geröstetes Kräuterbaguette  

 

HAUPTGANG 
FEIGENRAVIOLI MIT ZIEGENKÄSE 1,3,7,10,16,17 

(vegetarisch)  

serviert in leichter Parmesansauce,  

abgeschmeckt mit Rosmarin und Honig 

 

DESSERT 
WARMER APFELSTRUDEL 1,3,7,16,17,18                  

 mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne  

 

253 MENÜ 3 - vegan 36.1 

VORSPEISE 

AVOCADO BRUSCHETTA 1, 15,17                               
mit Tomate, Avocado und Basilikum, dazu vier 

Scheiben geröstetes Kräuterbaguette  

 

HAUPTGANG 

MARONEN TAGLIATELLE 1,3,7,8,15,17                            
Tagliatelle in leichter Trüffel-Sahnesauce geschwenkt, 

mit karamellisierten Maronen, Rosenkohl und 

frischen Kräutern 

 

DESSERT 

KLEINER OBSTSALAT 

 

 

DESSERT 
 

SIGNATURE DISH - UNSERE EMPFEHLUNG 
 

260 BLAUBEER  

KAISERSCHMARRN 3,7,8,15,16,17,18                                                             13.8 
mit Blaubeeren & Ahornsirup 

261 mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne             15.3 
 

 

30 KAISERSCHMARRN 3,7,8,15,16,17,18  12.8  

mit Rosinen & Apfelkompott  

31 mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne        14.3 
 

263 WARMER APFELSTRUDEL 1,3,7,16,17,18                 9.5 

mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 

 

264 SCHOKOSOUFFLÉ 1,3,7,8                                                         9.2 

mit einer Kugel Vanilleeis & Sahne auf Fruchtspiegel 
 

28 CRÊPE 1,3,7,8  5.0 
gefüllt mit Himbeerschmand, mit Karamellsauce 

überzogen od 29 Nutella mit Puderzucker 
 

26 KLEINER OBSTSALAT 1,3,7,8                                                          8.8 

 

27 PANCAKES 1,3,7                                                                                                                               6.8 
3 Stück mit Ahornsirup 

 

265 CHEESECAKE BOWL 1,3,7,16                         9.2 

mit Käsekuchen, frischen Früchten & Erdbeersauce 

 

STÜCK TORTE oder KUCHEN                          4.8 

schauen Sie in unserer Kuchenvitrine nach dem 

aktuellen Angebot 
 

EIS & EISGETRÄNKE 

280 GEMISCHTES EIS 3,7,16,17,18                                                                  6.0 

je eine Kugel Vanille, Erdbeere und Schokolade 

 

281 SCHOKOBECHER 3,7,16,18                                                                                        6.8 

zwei Kugeln Schokolade, eine Kugel Vanille, 

Sahne und Schokoladensauce 

 

282 HEIßE LIEBE 3,7,18                                                                                                                         8.5 

drei Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

 

283 EISKUGEL 3,5,7,16,18                                                                                                   2.0 

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss 

 

MILCHSHAKE (0,2l) 3,7,16,18                                                                            5.0 

32 Banane, 33 Himbeere, 34 Schokolade, 

35 Vanille, 36 Erdbeere 

 

284 EISKAFFEE 33,7,16,18                                                                                                   6.5 
 

285 EISSCHOKOLADE 0,4l 33,7,16,18                                                  6.5 
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EXTRAS 
Können nur als Beilage zu einem Gericht bestellt werden 

 
helles Brötchen                                                       1.5 

dunkles Brötchen                                                    1.5 

gekochtes Ei                                                            1.8 

Croissant                                                                 2.5 

Marmelade                                                              2.0 

Nutella                                                                     2.0 

Portion Butter                                                         1.5 

Portion Räucherlachs                                              5.0 

zwei Scheiben Serrano Schinken                            3.8 

zwei Scheiben Salami                                              3.2 

drei Schieben knuspriger Bacon                           3.6 

zwei Scheiben Gouda                                              3.8 

Mini Schälchen Obstsalat                                        3.5 

halbe frische Avocado                                             4.5 

drei Nürnberger Rostbratwürstchen                        2.6 

Guacamole kleines Schälchen                                 3.5 

Sour Cream kleines Schälchen                                2.5 

Aufpreis Frühstück gekochtes Ei zu Rührei            1.5 

 

GESCHENKGUTSCHEINE 

 
Schenken leicht gemacht 

Vor jedem Geburtstag, jedem Jahrestag 

und jedem Weihnachten sitzen wir wieder 

vor derselben Frage: 

Wie sieht es aus, das perfekte Geschenk? 

Ein Geschenkgutschein von Tomasa ist die Antwort. 

Ihren Tomasa Gutschein bekommen Sie in allen 

Filialen. 

Viel Freude beim Verschenken. 

 

 

 

VERANSTALTUNGEN 

 
Feiern und planen Sie ihre Hochzeit 

oder ihr Wunschevent mit uns! 

Gemeinsam sorgen wir für die perfekte, 

individuelle Umsetzung und den Erfolg 

Ihrer Ideen. Egal ob bei uns im Restaurant, 

unserem wunderschönen Veranstaltungssaal oder 

auch in einer Location Ihrer Wahl. 

Unser erfahrenes Eventteam berät und 

unterstützt Sie gerne. 

 

 

GESCHICHTE 
Ein Familienunternehmen stellt sich vor 

Im Jahr 1996 wurde die seit den 80er Jahren bereits 

bestehende Filiale am Viktoria Luise Platz 

übernommen und die Marke und das Konzept 

kontinuierlich weiterentwickelt.  

Dabei setzen wir stets auf die Kombination von alt 

bewährtem und jungen Akzenten. 

 

So steht das Familienunternehmen  damals 

wie heute für eine kreative Küche, ein hohen 

Serviceanspruch und entsprechend unserer 

unterschiedlichen Zielgruppen, für eine klassisch-

moderne Raumausstattung. 

 

Unser Selbstverständnis:  

Ob Mitarbeiter, Gast oder Partner - Bei unserer 

täglichen Arbeit steht die Orientierung am Menschen 

immer im Vordergrund. 

Innerhalb Berlins und in Brandenburg existieren 

inzwischen sechs Restaurants mit dem Konzept und 

Namen , hierbei möchten wir betonen, dass 

es sich ausschließlich um familiengeführte Restaurants 

handelt. 

Mit der Eröffnung des  in Potsdam, 

 im August 2023, verließen wir das erste Mal Berlin. 

 

Ob unsere Reise hier zu Ende ist? 

www.tomasa.de 


