» *
WEIHNACHTSKARTE b

gultig zusatzlich zur reguldren Karte .4

Unsere Offnungszeiten zu Weihnachten & Silvester/Neujahr: 3%5
Heiligabend gedffnet von 9:00 bis 16:00 Uhr

e}%e Erster Weihnachtsfeiertag geoffnet ab 9:00 Uhr
Zweiter Weihnachtsfeiertag geodffnet ab 9:00 Uhr
Silvester geoffnet bis 17:00 Uhr o
VORSPEISEN
:%Z KARTOFFELCREMESUPPE
3%5 mit Bacon
8.5 #
STEINPILZSUPPCHEN %
mit Tomaten Bruschetta %
8.5
) #
ROTE BEETE SALAT MIT ZIEGENKASE
% mit Rucola, Ualnussen & Roten Zwiebeln

auf einem leichten Honig-Senf Dressing

12.5 =

FELDSALAT MIT FETA FLOCKEN
mit Cherrytomaten, Granatapfelkernen & gerosteten Pinienkernen
aufeinem Zitronen Oliven-Dressing
% 12.5

VORSPEISENTELLER FUR 2 PERSONEN %
lich sind.)

(Wir bitten um Verstandnis, dass hier keine Umbestellungen mog
gebackene Garnelen / kleiner Rote Beete Salat mit Feta s
Pulled Pork Fries mit Cheddar Uberbacken / Vitello Tonnato »%i
29.8

* VEGETARISCHER VORSPEISENTELLER FUR 2 PERSONEN

(Wir bitten um Verstandnis, dass hier keine Umbestellungen maoglich sind.)
% Rote-Beete-Salat mit Feta / Falafel & Hummus
Avocado Bruschetta / Quesadillas gefullt mit Tofu und Tomatenwdrfel
25.0
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T ke HAUPTSPEISEN
E

GANSEKEULE - ODER BRUST FRISCH AUS DEM OFEN #*
auf Gansejus mit Apfelrotkohl oder Grunkohl, :%%ﬁ
dazu KartoffelkloBe mit
5 Butter Brosel & einem Preiselbeer-Dip
299
e &
ENTENBRUST
auf Mohren-Kartoffelstampf & gebratenem Rosenkohl
Uberzogen mit einer Jus und Cranberry Chutney
25.8

SCHWEINEMEDALLIONS IM SPECKMANTEL
auf einer Bratenjus mit Krauterkartoffelstampf,
gebratener Rosenkohl & glasierten Fingermohren %%
24.8

HIRSCHGULASCH
mit Spatzle & Apfelrotkohl, dazu Preiselbeeren

3%%1 21.0

SCHUWEINEKRUSTENBRATEN
mit KloRen Rot- oder Grunkohl

Uberzogen mit einer Bratenjus
19.8 #

GEGRILLTES LACHSFILET MIT EINER WALNUSS-PESTOKRUSTE
dazu Rosmarinkartoffeln & smashed Brokkoli mit Parmesan Uberbacken,

Uberzogen mit einer Hummersauce & einem kleinen Beilagensalat
225

* BANDNUDELN MIT MARONEN & SPECK %«

"%%’ auf einer cremigen Sahnesauce mit Parmesan,
abgeschmeckt mit Knoblauch & Krdautern #*

18.9 %

*
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VEGETARISCH / VEGAN " "
CHRISTMAS BOWJL :%:
%{e mit Kdrbiswurfeln, Grunkohl,

SuRkartoffelscheiben, gebackene Rote Beete,
Feldsalat mit einem Limetten-Knoblauch Dip
17.5

STEINPILZ-RICOTTA-RAVIOLI
Uberzogen mit Salbeibutter, garniert mit Rucola & Parmesan
16.8

3%& FEIGENRAVIOLI MIT SPINAT UND ZIEGENKASE
mit Babyspinat, Tomaten & Knoblauch

175 %ﬁg

VEGANER WEIHNACHTSBRATEN (SEITAN) %
mit KloBen und Rotkohl, Ubergossen
mit einer veganen Bratensauce

%‘ 18.8

WEIHNACHTSBURGER #

,PULLED-GOOSE" BURGER
mit BB® Sauce, Rotkohl, Feldsalat und Feta
dazu Truffel Fries Uberzogen mit Truffel-Mayonnaise
17.5

CHRISTMAS BURGER %
mMit hausgemachter Burgersauce, Homestyle Rinderpatty, e
Camembert, Preiselbeeren, Rotweinzwiebeln,
Tomate & Blattsalat, dazu SuBkartoffelpommes

¥* 16.5
*
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KAISERSCHMARRN MIT ROSINEN UND APFELKOMPOTT

g@ﬁ%

DESSERT

WEIHNACHTLICHES PANCAKETURMCHEN
einer Kugel Vanilleeis, hausgemachten
gebrannten Mandeln und Puderzucker

7.5

WEIRES LEBKUCHENMOUSSE
auf einer Schokoplatte dazu eine Kugel Sorbet
10.5

,NIKOLAUSI"
Zimtquark mit Spekulatius Boden und
fruchtiger Beerensauce, im Glas
6.5

SCHOKOBROWNIE
mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne
7.5

mit einer Kugel Vanilleeies und Sahne
12.5

¥*

*

Y

Das Tomasa Team wunscht Ihnen einen guten Appetit

*
*

und eine entspannte Zeit in unserem Restaurant.
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