P hinbasfe

PFIFFERLINGRAHMSUPPE MIT KRAUTERSAHNEHAUBE 8.00

Cremige Suppe mit Pfifferlingen, verfeinert mit frischer Krautersahne

SOMMERSALAT MIT FRISCHEN BEEREN & GREEN VALLEY 16.50

bunter Blattsalat mit Wildkrautern, frische saisonale Beeren,
Green Valley, gerdstete Kerne und Krautersauce

PFIFFERLING-GEMUSE-LASAGNE MIT FRITTIERTER PETERSILIE 17.00

mit Pfifferlingrahmsauce, garniert mit frittierter Petersilie

AUBERGINE GEFULLT MIT GEMUSEREIS 18.50

Uberbacken mit Schafskase, auf wlurzigem Tomatensugo, dazu
SuBkartoffelpommes

SCHWEINESCHNITZEL IN PFIFFERLINGRAHMSAUCE 26.00

mit Spatzle, dazu eine Beilagensalat

SOMMER BEEREN SPRITZ 8.50

von Beerenauslese mit Blaubeeren, Limette & Minze

SANGRIA ROSE 0.2L 7.00
Rosé mit Granatapfelsirup, Zitrone, Orange & Minze O,5L 14.00
LAVENDEL SPRITZ MIT ROSENBLATTERN 10.00

Lavendelsirup, Prosecco, Mineralwasser, Zitronensaft, Eiswurfel und
Rosenblatter

LAVENDEL SPRITZ ALKOHOLFREI MIT TONIC & LAVENDELSIRUP 8.50



