
HAUPTGERICHTE

Zucchini, gefüllt mit Rinderbolognese, 

bestreut mit Parmesanflocken, dazu Reistimbale   16 €
(Auch als vegetarische Variante mit Gemüse-Bolognese erhältlich)

Vegetarische Teigtaschen in leichter Kürbis-Cocos-Sauce, 

garniert mit blanchiertem Blattspinat & Parmesanflocken   16 €

Kalbsrahmgeschnetzeltes

mit Butterspätzle und Gurkensalat   18 €

Kalbsleber Berliner Art

mit karamellisierten Apfelscheiben, Zwiebelringen und Kartoffelstampf   19 €

Vegetarische Herbst-Bowl

mit Paella-Gemüsereis, karamellisierten Kürbisstreifen, Möhren, Brokkoli und gegrilltem

Ziegenkäse mit Rosmarin & Honig, dazu Kürbissauce   16 €

Zanderfilet auf der Haut gebraten, 

serviert auf Weißweinsauce mit Kartoffeln & grünem Gemüse   19 €

Nachos mit hausgemachtem Tomaten-Bruschetta, 

Jalapeños & Cheddar-Chili-Käsesauce   16 €

SUPPEN & KLEINIGKEITEN 

Tomatensuppe mit Avocado-Bruschetta   10 €  

Kürbissuppe mit mit feinem Zitronengras abgeschmeckt, 

dazu eine kleine Schale Nachos   10 €

Flammkuchen

mit Kürbis, Schafskäse & roten Zwiebeln   15 €

DESSERT 

Kaiserschmarrn – Eis Turm vom Croissantteig

mit Zimtzucker in Butter geschwenkt, serviert mit einer Kugel Vanilleeis,

Sahne & Schokoladensauce   10 €

Wochenkarte


