Vorspeisen

Birnen-Carpaccio mit Ziegenkése, Rosmarin, Honig & gebrannten Mandeln — 12,00 €
Rindercarpaccio mit Triffelmayonnaise & Parmesanspanen — 14.00 €
Burrata an Wintersalat mit Orangenfilets & gebrannten Mandeln — 14,00 €
Flammkuchen mit Kiirbis, Schafskase & roten Zwiebeln — 15,90 €
Kirbiscremesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen & Kirbisol — 8,50 €
Sellerie-Kartoffelsuppe mit krossem Bacon — 8,50 €
Crostini mit Ziegenkéase & Preiselbeeren — 7,50 €
Truffelpommes mit Parmesan & hausgemachter Triffelmayonnaise — 11,50 €

Hauptgange - Fleisch & Fisch
Gansekeule mit Apfelrotkohl, Griinkohl & Kartoffelkl6l3en — 37,00 €
Gebratene Entenbrust auf Orangen-Cassis-Sauce mit Apfelrotkohl, Kartoffelknddeln &
Orangenfilets — 28,50 €
Hirschgulasch mit Rotkohl, Butterspatzle & Preiselbeer-Birne — 26,00 €
Rotwein-Krauter-Steak (220 g) auf Truffelpiree mit winterlichem Gemtuse oder
Apfelrotkohl & Rotweinjus — 29,00 €
Gegrillte Maishahnchenbrust mit winterlichem Gemise, Kroketten & Preiselbeerjus —
19,00 €
Weihnachtsburger — Rinderburger mit Rdsti, Kase, Bacon, Feldsalat, Preiselbeeren,
SuRkartoffeln & Schmand — 22,00 €
Gegrilltes Lachsfilet an karamellisiertem Zitrus-Rosenkohl mit Granatapfelkernen &
Rosmarinkartoffeln — 24,00 €

Vegetarische Ivegane Gerichte
Winterliches Rotwein-Ofengemiise an Triffelpiree — 18,00 €
Feigenravioli mit gratiniertem Ziegenkase auf Orangen-Cassis-Sauce & gebrannten
Mandeln — 19,00 €
Knddeltrilogie — Dreierlei Knddel: Spinat, Rote Bete & Steinpilz — serviert mit
gebraunter Butter & Blattspinat — 19,00 €
Karamellisierte Kiirbis- & SiiRkartoffelscheiben mit Burrata und griinem Pesto,
gegrillten roten Zwiebeln, auf Feldsalat serviert & garniert mit Granatapfelkernen —
18,00 €
Weihnachtsbowl — winterliche Blattsalate mit karamellisiertem Kirbis, Rosenkohl,
Rotkonhl, SulZkartoffelpommes, Granatapfelkernen, gebrannten Mandeln & Preiselbeer-
Schmand, dazu zwei Knddel (Rote Bete & Spinat) 19,50 €
wahlweise mit gratiniertem Ziegenkase mit Rosmarin & Honig oder gebratener
Entenbrust bzw. gegrilltem Lachs — 27,00 €
SiiRkartoffelgnocchi — in Krauterpesto auf gegrillter rote bete und frischem
Blattspinat, garniert mit Ntssen, Rucola & Dattelsirup (vegan) -17,80 €



Desserts \}( |

Mousse au Chocolat mit Kirschkompott — 9,00 €
Crépe mit Vanilleeis, heil3en Himbeeren & Sahne — 8,00 €
Vanille-Kipferl-Himbeer-Trifle mit Mascarponecreme — 9,00 €
Belgische Waffel mit Mascarponecreme, heil3en Himbeeren & Vanillekipferl-Crumble
- 9,00 €
Gefillter Bratapfel mit Vanillesauce & Zimtstreuseln — 9,00 €
Kaiserschmarrn
mit Rosinen & Apfelkompott - 12.80 €
mit einer Kugel Vanilleeis & Sahne 14.50 €



