
Burrata an Wintersalat 14 .0

m i t  O ra n g e n f i l e t s   &  g e b ra n n t e n  M a n d e l n   

Rindercarpaccio 14 .0

 m i t  Tr ü f f e l m a y o n n a i s e  &  Pa r m e s a n s p ä n e n  

Birnen-Carpaccio 12 .0

m i t  Z i e g e n k ä s e ,  R o s m a r i n ,  H o n i g  &  g e b ra n n t e n  M a n d e l n

Flammkuchen mit Kürbis 15 .9

S c h a f s k ä s e  &  r o t e n  Z w i e b e l n

Kürbiscremesuppen 8 .5

m i t  g e r ö s t e t e n  K ü r b i s k e r n e n  &  K ü r b i s ö l

Sellerie -Kartoffelsuppe 8 .5

m i t  k r o s s e m  B a c o n

Crostin i  m it Z iegenkäse & Preiselbeeren 7 .5

Trüffelpommes 1 1 .5

m i t  Pa r m e s a n  &  h a u s g e m a c h t e r  Tr ü f f e l m a y o n n a i s e  

WEIHNACHTSKARTE
Vorspeisen



Hauptspeisen
Gänsekeule 37.0

mit Apfelrotkohl, Grünkohl & Kartoffelklößen

Gebratene Entenbrust 28.5
auf Orangen-Cassis-Sauce mit Apfelrotkohl,

 Kartoffelknödeln & Orangenfilets 

Hirschgulasch 26.0
mit Rotkohl, Butterspätzle & Preiselbeer-Birne 

Rotwein-Kräuter-Steak (220 g) 29.0
auf Trüffelpüree mit winterlichem Gemüse 

oder Apfelrotkohl & Rotweinjus 

Gegrillte Maishähnchenbrust 19.0
mit winterlichem Gemüse,Kroketten & Preiselbeerjus

Weihnachtsburger 22.0
 Rinderburger mit Rösti,  Käse, Bacon, Feldsalat,

 Preiselbeeren, Süßkartoffeln & Schmand

Gegrilltes Lachsfilet 24.0
an karamellisiertem Zitrus-Rosenkohl 

mit Granatapfelkernen & Rosmarinkartoffeln 



Vegetarisch
Flammkuchen mit Kürbis 15.9

Schafskäse & roten Zwiebeln 

Winterliches Rotwein-Ofengemüse 17.0
an Trüffelpüree

Feigenravioli mit gratiniertem Ziegenkäse 19.0
auf Orangen-Cassis-Sauce & gebrannten Mandeln

Knödeltrilogie 19.0
Dreierlei Knödel: Spinat, Rote Bete & Steinpilz -

ser viert mit gebräunter Butter & Blattspinat

Karamellisierte Kürbis- 
& Süßkartoffelscheiben 17.0

mit Burrata und grünem Pesto, gegrillten roten Zwiebeln, 
auf Feldsalat ser viert & garniert mit Granatapfelkernen

Weihnachtsbowl 19.5
 winterliche Blattsalate mit karamellisiertem Kürbis,

 Rosenkohl, Rotkohl, Süßkartoffelpommes, 
Granatapfelkernen, gebrannten Mandeln & 

Preiselbeer-Schmand, dazu zwei Knödel (Rote Bete & Spinat) 

wahlweise mit gebratener Entenbrust oder gegrilltem Lachs 27.0

SÜßKARTOFFELGNOCCHI VEGAN 17.8
in Kräuterpesto auf gegrillter Rote Bete und frischem Blattspinat

 garniert mit Nüssen, Rucola und Dattelsirup



Desserts
Mousse au Chocolat 9.0

 mit Kirschkompott

Crêpe mit Vanilleeis 8.0
 heißen Himbeeren & Sahne

Vanille-Kipferl-Himbeer-Trifle 9.0
 mit Mascarponecreme 

Belgische Waffel 9.0
 mit Mascarponecreme, heißen Himbeeren 

& Vanillekipferl-Crumble

Gefüllter Bratapfel 9.0
 mit Vanillesauce & Zimtstreuseln 

Öf fnungs z e i t e n
Heiligabend 24. 12 .

 9 Uhr - 16 Uhr

1 . 1 . und 2. Weihnachtsfeiertag 25.12. / 26.12.
 10 Uhr - 00 Uhr

SILVESTER 31 . 12.
9 Uhr - 16 Uhr

NEUJAHR 01 .01 .
12 Uhr - 00 Uhr

2.
2. 


