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BURRATA AN WINTERSALAT 14.0 .
L mit Orangenfilets & gebrannten Mandeln e
®
°
. RINDEERCARPACCIO 11.0 .
mit Triffelmayonnaise & Parmesanspédnen ‘

BIRNEN-CARPACCIO 12.0

°* mit Ziegenkdse, Rosmarin, Honig & gebrannten Mandeln @»

FLAMMKUCHEN MIT KURBIS 159

Schafskédse & roten Zwiebeln

KURBISCREMESUPPEN &5

[

[TT] | mit gerdsteten Kiirbiskernen & Kiirbissl
— [ SELLERIE-KARTOFFELSUPPE &5
- mit krossem Bacon
HEE | CROSTINI MIT ZIEGENKASE & PREISELBEEREN 7.5
[ | : TRUFFELPOMMES 1.5
e ] mit Parmesan & hausgemachter Triffelmayonnaise
— — @
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GANSEKEULE 370 o
mit Apfelrotkohl, Griinkoh!l & KartoffelkloRen °

GEBRATENE ENTENBRUST 286.5

* . L™
auf Orangen-Cassis-Sauce mit Apfelrotkohl, ‘
4 Kartoffelknédeln & Orangenfilets

bt - HIRSCHGULLASCH 26.0
mit Rotkohl, Butterspéatzle & Preiselbeer-Birne
% ROTWEIN-KRAUTER-STEAK (220 G) 290

auf Triffelpliree mit winterlichem Gemiise
oder Apfelrotkohl & Rotweinjus

GEGRILLTE MAISHAHNCHENBRUST 19.0
mit winterlichem Gemiise,Kroketten & Preiselbeerjus
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WEIHNACHTSBURGER 220
Rinderburger mit Rosti, Kdse, Bacon, Feldsalat,
Preiselbeeren, Sikkartoffeln & Schmand

GEGRILLTES LACHSFILET 240
an karamellisiertem Zitrus-Rosenkohl
mit Granatapfelkernen & Rosmarinkartoffeln
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: . 4 FLAMMKUCHEN MIT KURBIS 159 \/ ﬁ. °

[ ) Schafskdse & roten Zwiebeln 9
s °
WINTERLICHES ROTWEIN-OFENGEMUSE 17.0
. an Triffelpiiree o e

. FEIGENRAVIOLI MIT GRATINIERTEM ZIEGENKASE 190 ‘

auf Orangen-Cassis-Sauce & gebrannten Mandeln

° KNODELTRILOGIE 190
Dreierlei Knédel: Spinat, Rote Bete & Steinpilz -
% serviert mit gebraunter Butter & Blattspinat

KARAMELLISIERTLE KURBIS-

I & SUBKARTOFFELSCHEIBEN 7.0

7 mit Burrata und griinem Pesto, gegrillten roten Zwiebeln,
— auf Feldsalat serviert & garniert mit Granatapfelkernen

WEIHNACHTSBOWI. 195
winterliche Blattsalate mit karamellisiertem Kiirbis,
Rosenkohl, Rotkohl, StiRkartoffelpommes,
Granatapfelkernen, gebrannten Mandeln &
| Preiselbeer-Schmand, dazu zwei Knddel (Rote Bete & Spinat)
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— wahlweise mit gebratener Entenbrust oder gegrilltem Lachs 27.0

1 SUBKARTOFFELGNOCCHI VEGAN 178

1 in Krduterpesto auf gegrillter Rote Bete und frischem Blattspinat
garniert mit Niissen, Rucola und Dattelsirup
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4 MOUSSE AU CHOCOLAT 90 A ; .
L | mit Kirschkompott

CREPE MIT VANILLEEIS &0
heilen Himbeeren & Sahne

(] . .
VANILLE-KIPFERL-HIMBEER-TRIFLE 90O ‘
. mit Mascarponecreme
. BELGISCHE WAFFEL 90O
mit Mascarponecreme, heilen Himbeeren

. & Vanillekipferl-Crumble

GEFULLTER BRATAPFEL 90
mit Vanillesauce & Zimtstreuseln

%mmyg/z e/ e

HEILIGABEND 24 12,
9 Uhr-16 Uhr

I UND 2. WEINNACHTSFEIERTAG 2512/ 2612
10 Uhr - 00 Uhr

SILVESTER 3112
9 Uhr - 16 Uhr

NEUJAHR O10I1
12 Uhr - 00 Uhr




