
Wochenkarte
MANDARINE SPRITZ (ALKOHOLFREI) 8.50

KNÖDEL-TRILOGIE 17.00

CHIMICHURRI-RUMPSTEAK VOM GRILL 28.00

0 5 . 0 1 . 2 0 2 6  -  1 6 . 0 1 . 2 0 2 6

FERNWEH-BURGER 17.50

LILLET CLEMENTINE

Lillet, Tonic, Mandarine, Zitrone & Salbei

9.50

Rinderburger im Brioche-Brötchen mit Burgersauce, Rucola, gegrilltem mariniertem Gemüse,
Zwiebeln und Käse, dazu Süßkartoffelpommes und ein Kräuter-Schmand-Dip

Dreierlei Knödel: Spinat, Rote Bete und Steinpilz, serviert mit gebräunter Butter und
Blattspinat

VEGANE GEMÜSE-LINSEN-BOLOGNESE 16.00
auf Mafaldine-Pasta

gegrilltes Rindersteak, serviert mit einer südamerikanischen Chimichurri-Sauce aus frischen
Kräutern, Knoblauch, Chili, Essig und Olivenöl, dazu Rosmarinkartoffeln und gegrillte
Paprikastreifen

FLAMMKUCHEN MIT GRAVED LACHS 15.00

PUMPKIN SPICED MATCHA LATTE 6.50

GEGRILLTE MAISHÄHNCHENBRUST AN HONIG-BALSAMICO-SAUCE 17.00

dazu Brokkoli und Reis

GEGRILLTES LACHSFILET AUF ZUCCHINI-QUINOA 19.00
Abgeschmeckt mit Zitrone und frischen Kräutern

MÖHREN-INGWER-SUPPE 7.50

Mandarine, Vanille, Soda, Ginger Ale & Salbei 

mit Schmand, Frühlingszwiebeln und Meerrettichraspeln

NEUJAHRS-BOWL 18.00
Winterliche Blattsalate, Zucchini-Quinoa, Rote Bete, Avocado, pochiertes Ei und gebackener
Halloumi, dazu hausgemachtes Chutney

mit einem Klecks Schmand


