
SUPPEN & KLEINIGKEITEN 

Hausgemachte Kartoffelsuppe (vegetarisch)

garniert mit gerösteten Brot-Croutons   8,50 €

Wochenkarte
HAUPTGERICHTE

 

Gänsekeule mit Rotkohl & Kartoffelklößen

in Semmelbutter   17 €

Entenbrust auf Bratenjus

mit Rotkohl und Kartoffelklößen   17 €

Winter Bowl mit Gnocchi,

Blattspinat, in Butter gebratenen Kartoffelklößscheiben

und rosa Tranchen von der Entenbrust

mit Teriyaki-Sesam-Sauce   17 €

Kaspressknödel

auf Rahmblattspinat, garniert mit gebratenen Zwiebeln 

& Rote Beete Chips   17 €

Hausgemachtes Backhendl

mit Rosmarinkartoffeln, Senf-Mayonnaise & Zitrone,

dazu Gurkensalat   17 €

Gebratene Kalbsleber „Hausfrauen Art“

mit gebratenen Apfel- & Zwiebelscheiben

auf Kartoffelstampf, dazu ein Beilagensalat   17 €

Marinierte asiatische Auberginen

abgeschmeckt mit Teriyaki, Zitrone & einem hauch Knoblauch,

serviert mit Pistazien-Couscous & Joghurt-Minz-Dip   17 €

DESSERT 

Apfeleierkuchen mit Zimt und Zucker   9 €


