P hinbase

30.01.2026 - 13.02.2026

LILLET CLEMENTINE 9.50
Lillet, Tonic, Mandarine, Zitrone & Salbei

MANDARINE SPRITZ (ALKOHOLFREI) 8.50
Mandarine, Vanille, Soda, Ginger Ale & Salbei

PUMPKIN SPICED MATCHA LATTE 6.50
TOMATENCREMESUPPE 7.50
Mit einem Klecks Schmand & frischem Basilikum

FLAMMKUCHEN MIT ROSENKOHL & SPECK 14.50
Mit Schmand, roten Zwiebeln

GEFULLTE CHAMPIGNONS MIT WALNUSS-FETA-FULLUNG 17.00
Serviert auf Blattspinat mit Tomaten, dazu Rosmarinkartoffeln mit Meersalz

VEGETARISCHES ZITRONEN-THYMIAN-RISOTTO 17.00
Mit feiner Zitronennote, verfeinert mit frischem Thymian und gehobeltem Parmesan
KARAMELLISIERTE BALSAMICO-PASTA MIT BURRATA & ROTER BETE 18.00
Mit gebratenen Zwiebeln und mit frischen Krautern abgeschmeckt

WINTERBOWL 18.00
Lauwarmer Graupensalat mit Wildkrautern in Senf-Vinaigrette, gerostetes Wintergemiise,

Halloumi, Feldsalat, Granatapfel, gerostetes Graubrot mit Krautern und ein Preiselbeer Dip
BLAUBEER-BACON-BURGER 19.50
Rinderburger mit Bacon, Kdse, Blaubeer-Balsamico-Sauce, Champignons, Wildkrautersalat,

Burgersauce, Pommes & Ketchup

RUMPSTEAK VOM GRILL MIT CAFE AU LAIT ZWIEBELN 28.00
Gegrilltes Rindersteak, serviert mit geschmorten Café au lait Zwiebeln, griinen Bohnen &

Kartoffelpiiree

GEBRATENES ZANDERFILET AUF RAHMWIRSING 23.00

Dazu getriiffeltes Kartoffelpliree



