OFFNUNGSZEITEN

HOFTS

RESTAURANT, EVENTS & CATERING

IN DER VILLA KELLERMANN

MO: RUHETAG (EXKLUSIVE VERANSTALTUNGEN AUF ANFRAGE)
DI: RUHETAG (EXKLUSIVE VERANSTALTUNGEN AUF ANFRAGE)

MI: RUHETAG (EXKLUSIVE VERANSTALTUNGEN AUF ANFRAGE)
AB 01.05.2026:12:00 BIS 23:00 UHR

DO: AB 12 UHR, WARME KUCHE BIS 21 UHR, GEOFFNET BIS 23:00 UHR
FR: AB 12 UHR, WARME KUCHE BIS 21 UHR, GEOFFNET BIS 23:30 UHR

SA: AB 12 UHR, WARME KUCHE BIS 21 UHR, GEOFFNET BIS 23:30 UHR
AB 01.05.2026:10:00 BIS 12:00 BRUNCH

SO: AB 12 UHR, WARME KUCHE BIS 21 UHR, GEOFFNET BIS 22:00 UHR
AB 01.05.2026: 10:00 BIS 12:00 BRUNCH

AN SONN- UND FEIERTAGEN AB 12 UHR GEOFFNET

RESERVIERUNGEN UBER QUANDOO MOGLICH.

ANFRAGEN ZU VERANSTALTUNGEN UNTER:
015154076777

hoefts@tomasa.de

GERNE BEGLEITEN WIR AUCH IHRE VERANSTALTUNG ZU HAUSE
MIT UNSEREM CATERING-SERVICE. INDIVIDUELLE BERATUNG TELEFONISCH
ODER PER E-MAIL, FUR KLEINE UND GROSSE ANLASSE.




IM HOFTS IN DER VILLA KELLERMANN

AB MALI:
JEDEN SAMSTAG UND SONNTAG

RESERVIERUNGSZEITEN: 10:00, 10:30, 11:00 UHR

Preis:
ab 25 € pro Person

inklusive ein Glas Champagner

HOFTS ETAGERE
Vitello Tonnato vom Kalb,

zwei gegrillte Garnelen mit Cocktailsauce,

Burrata auf Tomaten-Bruschetta,
gebackener Camembert mit Preiselbeeren,
Kase- & Salamiauswahl, Schinkenvariation,

Ruhrei natur, Butter, Marmelade, Brotchen & Brot,
Joghurt mit Granola-Musli & Obst

VEGETARISCHE ETAGERE
(auf Wunsch auch vegan)

Burrata auf Tomaten-Bruschetta,

gebackener Camembert mit Preiselbeeren,

Kaseauswahl, mediterrane vegetarische Komponenten,
Rihrei natur, Butter, Marmelade, Brotchen & Brot,
Joghurt mit Granola-Miusli & Obst

;ﬁ"ﬂ'ﬁ‘mﬁ

RESERVIEREN SIE RECHZEITIG UNTER:
033120046540 \
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IM HOFTS IN DER VILLA KELLERMANN

AB MAL:
JEDEN SAMSTAG UND SONNTAG

RESERVIERUNGSZEITEN: 10:00, 10:30, 11:00 UHR

BAGEL-BRUNCH 22,00 € PRO PERSON
Bagel mit Frischkase & Lachs,
Bagel mit Erdnusssauce, Banane, Schokoladen- & Karamellsauce,
Bagel mit Backhendl & Remouladen-Dip,

Bagel mit pochiertem Ei & Sauce Hollandaise

BAGEL-BRUNCH VEGETARISCH 22,00 € PRO PERSON
Bagel mit Guacamole, Mozzarella & Cheddar Uberbacken,
Bagel mit gegrilltem Gemuse,

Bagel mit pochiertem Ei & Sauce Hollandaise,

Bagel mit Erdnusssauce, Banane, Schokoladen- & Karamellsauce

ADD-ONS (je 6.50 €)

. gebratener Bacon

- Raucherlachs mit Meerrettich

- gerosteter Bagel mit pochiertem Ei
& Sauce Hollandaise
- frische halbe Avocado mit Mango
. Obstteller
. Kaiserschmarren mit Apfelmus
- Joghurt mit Obst & Granola

- Backhendl & Remouladen-Dip 8,50 €

RESERVIEREN SIE RECHZEITIG UNTER:
' Q033120046540
< hoefts@tomasa.de



SUPPEN

MOHREN-INGWER-SUPPE

KLARE GEMUSEBRUHE
MIT MOHRCHEN, LAUCH UND PETERSILIE

TOMATENSUPPE

VORSPEISEN

TOMATEN AVOCADO CROSTINI (2 STUCK)

GREEN VALLEY CROSTINI
ZWEI SCHEIBEN MIT GEBROSELTEM ZIEGENKASE,
GARNIERT MIT FEIGEN, DAZU SCHWARZER-PFEFFER-DIP

VITELLO TONNATO
ZARTES KALBFLEISCH IN THUNFISCHSAUCE AUF RUCOLA,
MIT FRITTIERTEN KAPERN UND GEROSTETEM BAGUETTE

ROTE BETE CARPACCIO MIT GEGRILLTEM ZIEGENKASE,
HONIG, LIMETTE, WALNUSSEN UND BROT

BEEF RINDER CARPACCIO
PARMESANFLOCKEN, RUCOLA UND BROT

ZARTE BURRATA AUF AROMATISCHER TOMATEN-BRUSCHETTA
MIT FRUHLINGSZWIEBELN, KALTGEPRESSTEM OLIVENOL

& BALSAMICO, FRISCH GESCHROTETER PFEFFER,

DAZU GEROSTETES PESTO-BROT

RINDERTARTAR ANGEMACHT
GEWURZGURKEN, SILBERZWIEBELN, SENF UND BROT

GEGRILLTE GARNELEN (6 STUCK) OHNE KOPF
AN WILDKRAUTERSALAT MIT BROT UND ZITRONEN-AIOLI

DREI GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN

AUF ERBSENPUREE, GARNIERT MIT KARAMELLISIERTEM
GRUNEM SPARGEL UND MANGOSTREIFEN, DAZU EINE
KLEINE SCHALE ASIATISCHE KRAUTERSAUCE




WARME GERICHTE

FLEISCH

RUMPSTEAK-TAGLIATA VOM GRILL (ROASTBEEF IN TRANCHEN),
LAUWARM SERVIERT MIT BRATKARTOFFELN, HALBEM EI UND
AIOLI-MEERRETTICH-DIP AN GREEN-VALLEY-SALAT

ROASTBEEF VOM RINDERFILET (TRANCHEN CA.1CM)
LAUWARM SERVIERT MIT BRATKARTOFFELN UND
AIOLI-MEERRETTICH-DIP AN GREEN VALLEY SALAT

WIENERSCHNITZEL IN BUTTERSCHMALZ GEBRATEN MIT
PREISELBEEREN, DAZU WAHLWEISE BRATKARTOFFELN
ODER KARTOFFEL-GURKENSALAT AN EINER SALATBLUME

WAGYU BEEF BURGER MIT POMMES
WAHLWEISE MIT KASE

PASTA BOLOGNESE MIT PARMESANKASE

RINDERFILET CA. 250G AUF BRATENJUS MIT GRUNEM
KARTOFFELPUREE KRAUTERBUTTER UND SALAT

GEGRILLTE ENTENBRUST AUF FRUCHTIGER
CURRYSAUCE MIT GRUNEM KARTOFFELSTAMPF

UNSERE ENTE WIRD FRISCH AUS FRANKREICH BEZOGEN UND KANN AUFGRUND VON
LIEFERENGPASSEN VEREINZELT NICHT VERFUGBAR SEIN. WIR BITTEN UM IHR VERSTANDNIS.

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK AUF BRATENJUS MIT
BRATKARTOFFELN, GRUNEN BOHNEN UND KRAUTERBUTTER

HAUSGEMACHTES BACKHENDL MIT KARTOFFEL-GURKENSALAT
AN EINER GREEN-VALLEY-BLUME
WAHLWEISE MIT POMMES FRITES

ZARTE HAHNCHENBRUST
IN LEICHTER ERDNUSS-SAHNE-SAUCE
MIT BROKKOLI UND HAUSGEMACHTEN SPATZLE




WARME GERICHTE

FISCH

GEGRILLTES KABELJAUFILET AUF RAHMWIRSING
GARNIERT MIT GRUNEM SPARGEL, DAZU PETERSILIEN-
KARTOFFELSTAMPF

PANIERTES KABELJAUFILET AUF WEISSWEINSAUCE
MIT KARAMELISIERTEM GEMUSE
UND KARTOFFELSTAMPF

GARNELEN VOM GRILL

ABGESCHMECKT MIT KNOBLAUCH, CHILI UND
ROSMARIN, DAZU COCKTAIL-DIP UND
KRAUTERBAGUETTE

VEGETARISCH

FEIGEN-NUSS-RAVIOLI IN PARMESANSAUCE MIT CASSIS,
GARNIERT MIT ZIEGENKASE-CRUMBLE, KARAMELLIERTEN
WALNUSSEN UND RUCOLA

HAUSGEMACHTE KASESPATZLE MIT ROSTZWIEBELN,
DAZU EIN SALAT

PASTA MIT HAUSGEMACHTER LINSENBOLOGNESE
UND PARMESANFLOCKEN

GEMUSE-ZIEGENKASE-BURGER
BRIOCHE-BROTCHEN MIT GEGRILLTEM ZIEGENKASE,
GEMUSE, RUCOLA, BURGERSAUCE, DAZU
SUSSKARTOFFELPOMMES UND EIN SCHMAND-DIP

KARAMELLISIERTE ROTE BETE & ROSENKOHL
SERVIERT AUF STAMPFKARTOFFELN, UBERZOGEN MIT
LEICHT SCHARFER KOKOS-KRAUTER-GEMUSESAUCE

EGGS BENEDICT ,MODERN STYLE"

SERVIERT AUF ZWEI GEROSTETEN BRIOCHE-HALFTEN,

MIT SAUCE HOLLANDAISE UND POCHIERTEN EIERN,
AVOCADO & MANGO, GARNIERT MIT TOMATEN-BRUSCHETTA

AUF WUNSCH MIT BACKHENDL ALS ADD ON




FUR DIE KLEINEN

HAUSGEMACHTES BACKHENDL

PASTA BOLOGNESE

SPATZLE MIT BRATENSAUCE

PASTA MIT HAUSGEMACHTER LINSENBOLOGNESE
UND PARMESANFLOCKEN

BEILAGEN

BRATKARTOFFELN
KARTOFFELSTAMPF

GRUNER KARTOFFELSTAMPF
KARAMELLISIERTE FRISCHE ROTE BETE
ROSENKOHL

POMMES MIT KETCHUP
SUSSKARTOFFELPOMMES
BEILAGENSALAT

KARTOFFELSALAT MIT GURKE
KRAUTERBUTTER

GURKENSALAT

AUF WUNSCH SERVIEREN WIR IHNEN VORAB
BROT, DIP & OLIVEN FUR 3,00€ PRO PERSON




NACHSPEISEN

ZWEI MINI GERMKNODEL GEFULLT MIT PFLAUMENMUS
AUF VANILLESAUCE

HASELNUSSEIS AUF SCHOKOLADENSAUCE
& KARAMELISIERTEN NUSSEN

SCHOKOSOUFFLE MIT VANILLEEIS,
SCHOKOSAUCE & SAHNE

APFELSTRUDEL AUF VANILLESAUCE
MIT EIS & SAHNE

KAISERSCHMARRN MIT APFELMUS
WAHLWEISE MIT EINER KUGEL VANILLEEIS

KUGEL EIS

SCHOKOLADE, VANILLE, ERDBEERSORBET (VEGAN)
GRUNER APFEL SORBET (VEGAN), MANGO SORBET (VEGAN),
ROSA ZUCKERWATTE MARSCHMALLOW, HASELNUSSEIS

KELLERMANNS EIS ZAUBER IN DER SCHOKOLADENKUGEL
MIT SAHNE UND HIMBEER-SCHOKOLADENSAUCE

GREEN APPLE SORBET AUF BUTTERCRUMBLE
MIT SALZKARAMELL, FEIN MIT HONIG ABGESCHMECKT

SPAGHETTIEIS-TURM MIT SAHNE,
SCHOKOLADEN- UND KARAMELLSAUCE,
DAZU SCHOKOLADENPOPCORN

VANILLEEIS MIT HEISSEN HIMBEEREN

KLEINES KASESORTIMENT
MIT FEIGEN-PFEFFER-CHUTNEY, BROT & BUTTER
JE NACH VERFUGBARKEIT

BAILEYS-ESPRESSO IM CHAMPAGNERGLAS
MIT BUTTER-NUSS-CRUMBLE




WARME GETRANKE

KAFFEE

ESPRESSO 4,00 €

ESPRESSO MACCHIATO 4,50 €

DOPPELTER ESPRESSO 5,50 €
KAFFEE CREMA 4,00 €
CAPPUCINO 4,50 €
GROSSER CAPPUCCINO 6,00 ¢
MILCHKAFFEE 5,00 €
LATTE MACCHIATO 5,50 €
HEISSE SCHOKOLADE 5,50 €
HEISSE SCHOKOLADE MIT SAHNE 6,00 ¢

MILCHGETRANKE MIT AUFPREIS:

LAKTOSEFREIE MILCH, SOJAMILCH, HAFERMILCH 9,50 ¢
TEE
0,4L
LI1ZZY ENGLISH BREAKFAST scHwARrzeR TEE 5,00 €
JAMES EARL GREY scHwaARrzER TEE 5,00 €
YANZHOU WULU CHINA GRUNER TEE 5,00 €
JINJIN MANGO LU DAO AROMATISIERTER GRUNER TEE 5,00 €
ANNEMARIE BEEREN & VANILLE AROMATISIERTER FRUCHTETEE 5,00 ¢
NAMIRA PFEFFERMINZE KRAUTERTEE 5,00 ¢
CLAIRE VERVEINE KRAUTERTEE 5,00 €
BONGANI ROOIBOS VANILLE AROMATISIERTER ROOIBOSTEE 5,00 ¢
FRIEDL KAMILLE MIX (LOSER TEE) kriuTterTEE 6,00 €

FRISCHER MINZ-INGWER TEE 6,50 €




SOFTGETRANKE

PUREZZA PREMIUM WASSER NATURELL 0,25L 4,0 €
PUREZZA PREMIUM WASSER SPRITZIG 0,25L 4,0 €
FIORDILINO NATURALE
FIORDILINO FRIZZANTE

SCHWEPPS
TONIC WATER, GINGER ALE, BITTER LEMON

COCA COLA
COCA COLA ZERO
SPRITE

FANTA

FRUCHTSAFTE / NEKTAR

APFEL, ORANGE, RHABARBER

SAFTSCHORLEN

HAUSGEMACHTE LIMONADE

MANGO-LIMETTE
GRANATAPFEL

ERDBEER-MINZE

BIER VOM FASS

KONIG PILSENER




FLASCHENBIER

GOSSER NATUR RADLER 0,33L 5,50

BENEDIKTINER HELL 0,5L 6,50

BENEDIKTINER WEISSBIER 0,5L 5,50
BENEDIKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI 0,5L 5,50
BITTBURGER ALKOHOLFREI 0,33L 5,00

SPIRITUOSEN
& DEGISTIF

MARTINI
BIANCO, ROSSO 2CL 4,50
CAMAPARI 2CL 4,50
AVERNA 2CL 6,00
RAMAZOTTI 2CL 6,00
OBSTBRANDE & GRAPPA
HIMBEERGEIST 2CL 5,00
KIRSCHWASSER 2CcL 5,00
WILLIAMS BIRNE 2CL 5,00
GRAPPA NONINO VUISINAR 2CL 6,00

LIKORE

BAILEYS IRISH CREAM 2CL 5,50 ¢



APERITIF

APEROL SPRITZ
APEROL, PROSECCO, MINERALWASSER

HUGO SPRITZ

PROSECCO, HOLUNDERBLUTENSIRUP, MINERALWASSER,
MINZE, LIMETTE

LILLET BERRY
LILLET BLANC, WILD BERRY, BEEREN

GRANATAPFEL SPRITZ
PROSECCO, GRANATAPFELSIRUP, TONIC WATER, LEMON SQUASH

RHABARBER SPRITZ
RHABARBERLIKOR, PROSECCO, SODA, ORANGENSCHEIBE

LIMONCELLO SPRITZ
LIMONCELLO, PROSECCO, ZITRONE, MINZE

ROSATO MIO
RAMAZOTTI ROSATO, PROSECCO, BASILIKUM

LAVENDEL SPRITZ MIT ROSENBLATTERN (AUCH ALKOHOLFREI)

LAVENDELSIRUP, PROSECCO, MINERALWASSER, ZITRONENSAFT,
EISWURFEL UND ROSENBLATTER

LONGDRINKS

GIN TONIC

WODKA LEMON




COCKTAILS

CAIPIRINHA
CACHACA, BRAUNER ROHRZUCKER, LIMETTEN

MOSCOW MULE
WODKA, LIMEJUICE, GURKENSCHNITZ, MINZE, GINGER ALE

MOJITO
HAVANNA CLUB, BRAUNER ZUCKER, FRISCHE MINZE, LIMETTEN

ESPRESSO MARTINI
WODKA, ESPRESSO, KAFFEELIKOR, ZUCKERSIRUP 16,00

SEKT & CHAMPAGNER

ERLESENE CHAMPAGNERAUSWAHL VON RUINART, MOET & CHANDON,
KRUG UND BILLECART-SALMON. UNSER SERVICE BERAT SIE GERNE INDIVIDUELL.

RIESLING BRUT SEKT 0,1L
WINZERSEKT, BRUT, WEINGUT EDELBERG 0,75L

CREMANT DE LIMOUXGRAND CUVEE (WEISS/ROSE) 0,1L
CHARDONNAY, TROCKEN, WEINGUT SIEUR D'ARQUES 0,75L

MOET & CHANDON 0,75L
MOET & CHANDON ROSE 0,75L
RUINART ROSE 0,75L

RUINART BLANC DE BLANCS 0,75L
BILLECART-SALMON ROSE 0,75L

2012 CUVEE VILLA KELLERMANN EXTRA BRUT
CHAMPAGNER, TROCKEN, WEINGUT ADAM MERAUX 0,75L

DOM PERIGNON 0,75L

WEINSCHORLEN

WEISS, ROT ODER ROSE




OFFENE WEINE

WEISS

2023 “"MAX” RIESLING
VDP. GUTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT VON OTHEGRAVEN

0,1L 5,00 € 0,2L 10,00 £

0,5L 25,00 € 0,75L 38,00 £

2023 GRAUBURGUNDER VOM KALKSTEIN
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT NEISS

0,1L 4,00 ¢€ 0,2L 8,00 €

05L 18,00 € 0,75.L 28,00 ¢

2023 SAUVIGNON BLANC
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT DR. KOEHLER

0,1L 4,00 € 0,2L 8,00 £

0,5L 19,00 € 0,75L 28,00 £

2022 CHARDONNAY “RHEINBLICK”
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT KNEWITZ

0,1L 5,00 € 0,2L 9,00 £

22,00 € 075L 35,00 €

ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE. JAHRGANGE KONNEN KURZFRISTIG WECHSELN.




OFFENE WEINE

ROT

2020 PUNTA AQUILA SALENTO RUBINO
PRIMITIVO, TROCKEN, WEINGUT TENUTE RUBINO

4,00 ¢€ 0,2L 8,00 ¢€

20,00 € 0,75. 30,00 ¢

2021 CUVEE URSPRUNG
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT MARKUS SCHNEIDER

0,1L 5,00 € 0,2L 9,50 ¢€

05L 22,00 € 0,75L 35,00 €

2019 RAIZA RESERVA
DOCA, TROCKEN, WEINGUT RAIZA

4,00 € 0,2L 8,00 €

19,00 £ 0,75L 30,00 £

2020 BERNHARD CUVEE
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT ADMINISTARTION PRINZ VON PREUSSEN

0,1L 4,00 € 0,2L 8,00 £

20,00 € 0,750 30,00 £

ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE. JAHRGANGE KONNEN KURZFRISTIG WECHSELN.




OFFENE WEINE

ROSE

2023 ROSE “JUBEL & TRUBEL"
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT ANETTE CLOSHEIM

0,1L 4,00 € 0,2L 8,00 ¢€

0,5, 18,00 € 0,75L 30,00 €

2023 SOLEIL D’ENFER ROSE
CUVEE, TROCKEN, WEINGUT CHATEAU PIGOUDET

0,1L 5,00 € 0,2L 7,00 €

0,5, 19,00 € 0,75L 35,00 €

FLASCHENWEIN

ROSE

2023 MIRAVAL
COTES DE PROVENCE AOP, TROCKEN, WEINGUT PITT & PERRIN

0,75L 58,50 €

THE PALE ROSE BY SACHA LICHINE
IGP, TROCKEN, WEINGUT CAVE D'ESCLANS

0,75L 53,50 €

ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE. JAHRGANGE KONNEN KURZFRISTIG WECHSELN.


https://www.weinfreunde.de/cave-d-esclans/

FLASCHENWEIN

WEISS

2023 WURZBURGER SILVANER
VDP. ORTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT AM STEIN

0,75L 42,00 £

2023 GRUNER VELTLINER DURNSTEIN
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT PICHLER-KRUTZLER

0,75L 54,50 €

2023 “LE QUAIARE”
LUGANA DOC, FRUCHTIG, WEINGUT BERTANI

0,75L 44,50 €

2023 MARCHE DU ROI CHABLIS
CHARDONNAY, TROCKEN, WEINGUT EAN DURUP PERE

0,75L 54,00 ¢€

2022 SANCERRE BLANC
AOC SAUVIGNON BLANC, TROCKEN, WEINGUT DOMAINE VACHERON

0,75L 68,00 £

2013 ALTENBERG GG
VDP. GROSSES GEWACHS, TROCKEN, VON OTHEGRAVEN

1,5L 185,00 £

2014 ALTENBERG GG
VDP. GROSSES GEWACHS, TROCKEN, VON OTHEGRAVEN

1,5L 195,00 £

VINTAGES
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT DREISSIGACKER

0,75L 59,00 €

2017 VIOGNIER
LAZIO IGP, TROCKEN, OMINA ROMANA

0,75L 58,00 ¢€

ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE. JAHRGANGE KONNEN KURZFRISTIG WECHSELN.



/':\:L‘z;

FLASCHENWEIN

ROT

2021 BLACK PRINT
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT MARKUS SCHNEIDER

0,75L 44,00 €

2022 SPATBURGUNDER PFALZ
VDP. GUTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT RINGS

0,75L 58,00 €

2022 COTES DE BORDEAUX
AC, TROCKEN, WEINGUT CHATEAU LAFITTE

0,75 54,00 £

2014 FLEUR DE PEDESCLAUX
CUVEE, TROCKEN, WEINGUT CHATEAU PEDESCLAUX

0,75L 85,00 €

2022 “SHERAZADE” NERO D'AVOLA SICILIA
SICILIA DOC, TROCKEN, WEINGUT CASTELLO DI DONNAFUGATA

0,75L 42,00 €

2019 CUVEE NR. 1
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT KLUMPP

0,75 49,00 ¢

2020 OBERBERGENER BASSGEIGE SPATBURGUNDER
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT FRANZ KELLER

0,75L 49,00 €

2018 SONNENBERG SPATBURGUNDER GG
VDP. GROSSES GEWACHS, TROCKEN, WEINGUT MEYER-NAKEL

0,75L 85,00 £

2018 VORDERER WINKLERBERG SPATBURGUNDER GG
VDP. GROSSES GEWACHS, TROCKEN, WEINGUT STIGLER

0,75L 89,00 ¢£

2019 GESTAD SPATBURGUNDER
TROCKEN, WEINGUT ZIEREISEN

0,75L 69,00 £

ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE. JAHRGANGE KONNEN KURZFRISTIG WECHSELN.



FLASCHENWEIN

ROT

2021 NUITS-SAINT-GEORGES
AOC, TROCKEN, DOMAINE FOREY

0,75L 110,00 ¢€

2018 KATZENSTEIN SYRAH
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT NEISS

0,75L 58,00 ¢

2023 ROTWEIN CUVEE
QUALITATSWEIN, TROCKEN, SCHNEIDER | PFAFFMANN

0,75L 38,00 ¢

ROTWEIN CUVEE
TROCKEN, WELTGENUSSE

0,75L 20,00 ¢

2021 CA" MARCANDA ,PROMIS”
TOSCANA IGT, TROCKEN, GAJA

0,75L 85,00 €

ROTWEIN
TROCKEN, WEINGUT WOLKENBERG, BRANDENBURG

0,75L 36,00 €

2019 SELECCION DE AUTOR RESERVA
RIOJA DOCA, TROCKEN, TOBIA

0,75L 44,00 ¢€

2019 ANGHELI
SICILIADOC, TROCKEN, DONNAFUGATA

0,75L 60,00 €

G CUVEE
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT GESELLMANN

0.75L 58,00 ¢€

2012 SANKT PAUL
QUALITATSWEIN, TROCKEN, WEINGUT FRIEDRICH BECKER

0,75L 110,00 £

2019 HAND IN HAND SPATBURGUNDER
QUALITATSWEIN, TROCKEN, MEYER-NAKEL & KLUMPP

0,75L 52,00 €

ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE. JAHRGANGE KONNEN KURZFRISTIG WECHSELN




INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE
ZUR VERFUGUNG.
BITTE WENDEN SIE SICH HIERFUR AN UNSER
SERVICEPERSONAL.

BITTE INFORMIEREN SIE UNS VOR DER BESTELLUNG UBER
UNVERTRAGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN.




	FRÜHSTÜCK
	10 - 12:00 UHR
	STARTER
	MANGO LASSI
	5,00 €
	JOGHURT-SAHNE-QUARK MIT OBST & NÜSSEN
	9,50 €
	SOJAJOGHURT MIT OBST & NÜSSEN (VEGAN)
	9,50 €

	EIERSPEISEN
	WIR VERWENDEN AUSSCHLIESSLICH FRISCHE EIER AUS FREILANDHALTUNG
	RÜHREI NATUR
	14,00 €
	KRÄUTERRÜHREI MIT BACON
	15,00 €
	ZU UNSEREN EIERSPEISEN SERVIEREN WIR BUTTER & BRÖTCHEN

	FRÜHSTÜCK
	HÖFTS LIEBLING
	ZWEI SPIEGELEIER, ZWEI MINUTENSTEAKS VOM RUMPSTEAK,  AVOCADO, TOMATE, SWEET-CHILI-DIP
	(OHNE BRÖTCHEN, BUTTER UND KONFITÜRE)
	20,00 €
	KELLERMANN BRUNCH
	GEGRILLTES HÜHNERFILET MIT TOMATEN-HOLLANDAISE, GERÄUCHERTER LACHS MIT HONIG-DILL-SENFSAUCE, RÜHREI MIT BACON, IN EINER SESAMHÜLLE GEBACKENER CAMEMBERT MIT PREISELBEEREN, AVOCADO-TOMATEN-SALAT, KAISERSCHMARRN MIT ROSINEN UND PUDERZUCKER
	20,00 €

	ÖFFNUNGSZEITEN

	HÖFTS
	RESTAURANT, EVENTS & CATERING
	MO: RUHETAG (EXKLUSIVE VERANSTALTUNGEN AUF ANFRAGE)
	DI: RUHETAG (EXKLUSIVE VERANSTALTUNGEN AUF ANFRAGE)
	MI: RUHETAG (EXKLUSIVE VERANSTALTUNGEN AUF ANFRAGE) AB 01.05.2026: 12:00 BIS 23:00 UHR
	DO: AB 12 UHR, WARME KÜCHE BIS 21 UHR, GEÖFFNET BIS 23:00 UHR
	FR: AB 12 UHR, WARME KÜCHE BIS 21 UHR, GEÖFFNET BIS 23:30 UHR
	SA: AB 12 UHR, WARME KÜCHE BIS 21 UHR, GEÖFFNET BIS 23:30 UHR AB 01.05.2026: 10:00 BIS 12:00 BRUNCH
	SO: AB 12 UHR, WARME KÜCHE BIS 21 UHR, GEÖFFNET BIS 22:00 UHR AB 01.05.2026: 10:00 BIS 12:00 BRUNCH
	AN SONN- UND FEIERTAGEN AB 12 UHR GEÖFFNET
	RESERVIERUNGEN ÜBER QUANDOO MÖGLICH.
	ANFRAGEN ZU VERANSTALTUNGEN UNTER: 0151 54076777 hoefts@tomasa.de
	GERNE BEGLEITEN WIR AUCH IHRE VERANSTALTUNG ZU HAUSE  MIT UNSEREM CATERING-SERVICE. INDIVIDUELLE BERATUNG TELEFONISCH  ODER PER E-MAIL, FÜR KLEINE UND GROSSE ANLÄSSE.


	SUPPEN
	VORSPEISEN
	WARME GERICHTE
	FISCH
	VEGETARISCH

	FÜR DIE KLEINEN
	BEILAGEN
	NACHSPEISEN
	WARME GETRÄNKE
	KAFFEE
	ESPRESSO
	ESPRESSO MACCHIATO
	DOPPELTER ESPRESSO
	KAFFEE CREMA
	CAPPUCINO
	GROSSER CAPPUCCINO
	MILCHKAFFEE
	LATTE MACCHIATO
	HEISSE SCHOKOLADE
	4,00 €
	4,50 €
	5,50 €
	4,00 €
	4,50 €
	6,00 €
	5,00 €
	5,50 €
	5,50 €
	6,00 €
	0,50 €

	TEE
	0,4L
	LIZZY ENGLISH BREAKFAST
	JAMES EARL GREY
	YANZHOU WULU CHINA
	JINJIN MANGO LU DAO
	ANNEMARIE BEEREN & VANILLE
	NAMIRA PFEFFERMINZE
	CLAIRE VERVEINE
	BONGANI ROOIBOS VANILLE
	5,00 €
	5,00 €
	5,00 €
	5,00 €
	5,00 €
	5,00 €
	5,00 €
	5,00 €
	FRIEDL KAMILLE MIX (LOSER TEE)
	6,00 €
	6,50 €
	FRISCHER MINZ-INGWER TEE


	FLASCHENBIER
	SPIRITUOSEN & DEGISTIF
	OBSTBRÄNDE & GRAPPA
	LIKÖRE

	APERITIF
	12,00 €
	APEROL SPRITZ
	HUGO SPRITZ
	LILLET BERRY
	GRANATAPFEL SPRITZ
	RHABARBER SPRITZ
	LIMONCELLO SPRITZ
	ROSATO MIO
	LAVENDEL SPRITZ MIT ROSENBLÄTTERN (AUCH ALKOHOLFREI)
	12,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	12,00 €

	LONGDRINKS
	GIN TONIC
	WODKA LEMON
	12,00 €
	12,00 €

	OFFENE WEINE
	WEISS
	2023 “MAX” RIESLING VDP. GUTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT VON OTHEGRAVEN
	0,1L
	5,00 €
	0,2L
	10,00 €
	0,5L
	25,00 €
	0,75L
	38,00 €
	2023 GRAUBURGUNDER VOM KALKSTEIN QUALITÄTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT NEISS
	0,1L
	4,00 €
	0,2L
	8,00 €
	0,5L
	18,00 €
	0,75L
	28,00 €
	2023 SAUVIGNON BLANC  QUALITÄTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT DR. KOEHLER
	0,1L
	4,00 €
	0,2L
	8,00 €
	0,5L
	19,00 €
	0,75L
	28,00 €
	2022 CHARDONNAY “RHEINBLICK” QUALITÄTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT KNEWITZ
	0,1L
	5,00 €
	0,2L
	9,00 €
	0,5L
	22,00 €
	0,75L
	35,00 €


	OFFENE WEINE
	ROT
	2020 PUNTA AQUILA SALENTO RUBINO PRIMITIVO, TROCKEN, WEINGUT TENUTE RUBINO
	0,1L
	0,5L
	4,00 €
	20,00 €
	0,2L
	8,00 €
	0,75L
	30,00 €
	2021 CUVEÉ URSPRUNG  QUALITÄTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT MARKUS SCHNEIDER
	0,1L
	0,5L
	5,00 €
	22,00 €
	0,2L
	0,75L
	9,50 €
	35,00 €
	2019 RAIZA RESERVA DOCA, TROCKEN, WEINGUT RAIZA
	0,1L
	0,5L
	4,00 €
	19,00 €
	0,2L
	0,75L
	8,00 €
	30,00 €
	2020 BERNHARD CUVÉE QUALITÄTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT ADMINISTARTION PRINZ VON PREUSSEN
	0,1L
	4,00 €
	0,2L
	8,00 €
	0,5L
	20,00 €
	0,75L
	30,00 €


	OFFENE WEINE
	ROSÉ
	2023 ROSÉ “JUBEL & TRUBEL” QUALITÄTSWEIN, TROCKEN, WEINGUT ANETTE CLOSHEIM
	0,1L
	4,00 €
	0,2L
	8,00 €
	0,5L
	18,00 €
	0,75L
	30,00 €
	2023 SOLEIL D’ENFER ROSÉ CUVÉE, TROCKEN, WEINGUT CHÂTEAU PIGOUDET
	0,1L
	5,00 €
	0,2L
	7,00 €
	0,5L
	19,00 €
	0,75L
	35,00 €


	FLASCHENWEIN
	ROSÉ
	2023 MIRAVAL  CÔTES DE PROVENCE AOP, TROCKEN, WEINGUT PITT & PERRIN
	0,75L
	58,50 €
	THE PALE ROSÉ BY SACHA LICHINE IGP, TROCKEN, WEINGUT CAVE D’ESCLANS
	0,75L
	53,50 €


	ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

