
BUSINESS LUNCH MENÜ 
31. August bis 04. September 2026 

 
VORSPEISEN 

  

 
Lauwarme marinierte Pfifferlinge 
Gemischter Salat | Gomadressing | konfierte Kirschtomate 
Warm marinated chanterelle mushrooms  
Mixed salad | Goma dressing | Confit cherry tomatoes 
 

 
 

14 

 
 

€ 

oder   
 

Kürbis-Curry Süppchen 
Kürbiskernöl 
Pumpkin curry soup  
Pumpkin seed oil 
 
*** 
 

 

 
10 

 

 

 
€ 

 

HAUPTGÄNGE   
 
Konfierter Schweinebauch 
Asia-Pilzgemüse | Kartoffelstampf | Portweinjus 
Confit pork belly  
Asian mushroom vegetables | Mashed potatoes | Port wine jus 
 

 
 

24 

 
 

€ 

oder   
 

Kabeljau 
Unagi-Wurzelsud | Bouillonkartoffeln 
Cod  
Unagi root broth | Boiled potatoes 
 

 

 
22 

 

 

 
€ 

 

oder   
 

Geschmortes Teriyaki-Auberginengemüse 
Teriyaki | Räuchertofu | Sesamreis 
Braised teriyaki eggplant vegetables  
Teriyaki | Smoked tofu | Sesame rice 
 
*** 
 

 

 
20 

 

 

 
€ 

 

DESSERT   
 
Limettenschnittchen 
Kokosschaum 
Lime Slices  
Coconut Mousse 
 

10 € 

 
als 3-Gang-Menü 
as 3 course menu 

 
39 

 
€ 

 
Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Service. 
All prices in Euro, incl. VAT and service. 


