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BUSINESS LUNCH MENU
12. Oktober bis 16. Oktober 2026

MOOA

VORSPEISEN

Gyoza mit Schwein

Asia Coleslaw | Sesam | Sprossen
Fork Gyoza

Asian Coleslaw | Sesarme Seeds | Sprouts

oder

Gemise Consommeé

Wurzelgemuse | Shiitake | Unagi | Fladle
Vegetable Consormimeé
Root VVegetables | Shiitake | Unagi | pancake strips

*kk

HAUPTGANGE

Maispoulardenbrust

Shiitake | Paprika Zucchinigemuse | Karianderkartoffeln | Teriyaki-Jus
Corn-fed Chicken Breast
Shiitake | Bell Peppers | Zucchini Vegetables | Coriander Potatoes | Teriyaki Jus

oder

Zanderfilet

Kokos-Bayrisch-Kraut | Wasabi-Kartoffelstampf | Krauterschaum
Zanaer Fillet
Coconut and Bavarian Cabbage | Wasabi Mashed Potatoes | Herb Foarn

oder

Gebackene Miso Aubergine

Ratatouille | Teriyaki-Pak Choi | Jasmin Reis
Baked Miso Eggplant

Ratatouille | Teriyaki Pak Choi Jasmine rice
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DESSERT

Kokosschaum
Mango
Coconut foarm
mango

als 3-Gang-Menu
as 3 course menu

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Service.
All prices in Euro, incl. VAT and service.
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