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WULSBÜTTEL. Derzeit schaut
so mancher Hobbygärtner
auf seinen grauen Vorgar-
ten und plant neue An-
pflanzungen. Damit weni-
ger exotische Standard-
sträucher wie Rhododen-
dron oder Kirschlorbeer
ohne Nutzen für die Tier-
welt gepflanzt werden, bie-
tet der Umweltschutzver-
band Nabu eine digitale
Beratung rund um Wild-
sträucher an. Die Online-
Beratung am Donnerstag,
21. Januar, ab 18 Uhr, fin-
det kostenlos als Zoom-
Konferenz statt.

Bestellung möglich

Die Naturschützer bieten
jedes Frühjahr und jeden
Herbst 50 verschiedene
Wildstraucharten in einer
Sammelbestellung an. Ab-
geholt werden können die
„ökologischen Schätz-
chen“ am Schullandheim
Dreptefarm in Wulsbüttel.
Welche Vor- und Nachteile
die einzelnen Sträucher
haben, zeigt die Beratung.
Für den digitalen Vortrag
sind ein Laptop oder Tab-
let am besten geeignet,
empfiehlt der Nabu. Ein
PC mit Lautsprecher reiche
aber auch. Anmeldung un-
ter Tel. 0421/48444870. (SJ)

Nabu
berät über
Sträucher
Kostenloser Vortrag
im Internet

Die geplante A20 beginnt an
der A28 bei Westerstede in
Niedersachsen und führt
durch das Cuxland bis Weede
in Schleswig-Holstein. Das
vierstreifige Neubauprojekt ist
214 Kilometer lang und bein-
haltet den A20-Elbtunnel. Im
BVWP 2030 werden die Kos-
ten für die gesamte A20 auf
rund 3,7 Milliarden Euro ver-
anschlagt, im Dezember 2019
bezifferte die Bundesregie-
rung die Kosten der A20 auf
rund 4,1 Milliarden Euro.

„Die Studie zeigt eindrück-
lich, dass die Kosten der A20
im Bundesverkehrswegeplan
2030 auf gravierende Art und
Weise unterschätzt worden
sind. Der Bau der A20 wäre
nicht nur klimaschädlich und
naturzerstörend, sondern
auch ein volkswirtschaftliches
Desaster“, sagt BUND-Vorsit-
zender Olaf Brandt. Die Stu-
die belege die gänzlich un-
wirtschaftliche Dimension

des Straßenprojekts. „Realis-
tisch betrachtet würde die
A20 nicht mit 3,7 Milliarden
Euro, sondern mit mindestens
sieben Milliarden Euro zu Bu-
che schlagen – sie ist damit
eindeutig unwirtschaftlich
und nicht bauwürdig“, sagt
Kirsten Erwentraut, Mitauto-
rin der A20-Studie. Der Bun-
destag habe auf der Grundla-
ge falscher Annahme ent-
schieden.
Die IHK Niedersachsen wi-

derspricht der BUND-Kritik:
„Alle Jahre wieder holen In-

frastrukturgegner das Argu-
ment gestiegener Baukosten
aus der Schublade, um die
Realisierung auch für die nie-
dersächsische Wirtschaft
wichtiger Infrastrukturprojek-
te wie jetzt die A20 weiter zu
verzögern“, sagt IHKN-
Hauptgeschäftsführer Hend-
rik Schmitt. „Dabei seien es
lange Planungsverfahren in
Deutschland, fehlende Pla-
nungskapazitäten bei den Be-
hörden und die Möglichkeit
für Gegner, zu jedem Zeit-
punkt im Verfahren erneut

Einsprüche geltend zu ma-
chen, was die Umsetzung von
Infrastrukturprojekten regel-
mäßig um viele Jahre verzöge-
re. Dass dadurch die Baukos-
ten für die Gesamtmaßnahme
stiegen, bringe auch durch
ständiges Wiederholen durch
die Gegner keine neue Er-
kenntnis.
„Im Wissen um diese Grün-

de für Kostensteigerungen ist
es aber unredlich von Verbän-
den wie dem BUND, gestiege-
ne Baukosten als Argument
gegen ein Infrastrukturprojekt

anzuführen, das vom Bundes-
tag als volkswirtschaftlich pri-
oritäres Projekt für den Bun-
desverkehrswegeplan be-
schlossen und dessen Nutzen
dabei nachgewiesen worden
ist“, kritisiert Schmitt. Die
A20 diene nicht nur einer
besseren Anbindung der nie-
dersächsischen Seehäfen an
das Hinterland, wie vom
BUND kritisiert, sondern sei
ein dringend erforderlicher
Lückenschluss im transeuro-
päischen Verkehrsnetz, der
die Güterlogistik und den In-
dividualverkehr verbessere,
bestehende Gewerbestandor-
te wettbewerbsfähiger und
neue Ansiedlungen möglich
mache.

IHK: Wir brauchen
Planungsbeschleunigung

„Wir brauchen einfach mehr
Planungsbeschleunigung bei
großen Infrastrukturprojek-
ten“, ergänzt Felix Jahn,
IHKN-Sprecher für Mobilität
und Verkehrsinfrastruktur.
„Dann würden auch Kosten-
steigerungen geringer ausfal-
len. Ob für Schiene, Wasser-
straße oder Straße – jahrelan-
ge Verzögerungen bei wichti-
gen Maßnahmen sind den In-
frastrukturnutzern nicht mehr
vermittelbar.“

Auch Enak Ferlemann
(CDU), Staatssekretär im
Bundesverkehrsministerium,

unterstreicht die Bedeutung
der A20: „Sie hat einen Nut-
zen für Europa, für Deutsch-
land, für die Region und für
die einzelnen Orte. Handel,
Handwerk und Gewerbe wer-
den profitieren.“ Sie werde
die Lebensader der Region
zwischen Weser und Elbe
werden, die Erreichbarkeit
deutlich verbessert. Die A20
sei wirtschaftlich, so Ferle-
mann: „Baukostensteigerun-
gen wird es logischerweise ge-
ben.“ Die Zahlen aus der
BUND-Studie ließen sich
nicht verifizieren.

Auch der Landesvorsitzen-
der der Liberal-Konservativen
Reformer (LKR) kritisiert die
Studie: „Das wichtigste Wort
darin ist ,könnte‘. Mit einer
wissenschaftlich fundierten
Aussage hat das nichts zu
tun.“ Die Zahlen seien speku-
lativ. Zudem hätten die Um-
weltschützer mit ihren zahl-
reichen Klagen, die die zügige
Fertigstellung verzögern und
damit das Projekt verteuern,
selbst nicht unerheblich dazu
beigetragen. (SJ/JGE)

BUND-Studie: A20 wird doppelt so teuer
Umweltschützer warnen vor volkswirtschaftlichem Desaster – IHK Niedersachsen widerspricht

KREIS CUXHAVEN. Die geplante
Küstenautobahn A20 wird dop-
pelt so teuer wie im Bundes-
verkehrswegeplan (BVWP) ver-
anschlagt. Das ergibt eine Stu-
die, die der Bund für Umwelt
und Naturschutz Deutschland
(BUND) zusammen mit dem
Bündnis der A20-Gegner und
Fridays For Future jetzt vorge-
stellt hat. Die IHK Niedersach-
sen (IHKN) hält dagegen.

Die A 20 soll von Westerstede bis Weede bei Bad Segeberg verlaufen. GRAFIK: DPA
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»Die Zahlen aus
der BUND-Studie
lassen sich nicht

verifizieren.«
Enak Ferlemann (CDU),

Bundesverkehrsministerium
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MITTAGSTI
SCH

Egal, an welchemWochentag – zur Tagesmitte passt
ein leckeres Essen.Wir haben für Sie einen Blick auf die
Woche geworfen, in der für jeden Geschmack
das Richtige dabei ist.

Einfach aussuchen, bestellen –
glücklich sein!

Kalenderwoche 03 18. bis 24. Januar 2021

Abelmann Schaufenster Fischereihafen
An der Packhalle 4, 27572 Bremerhaven
Telefon 0471 35035
Mittagstisch zwischen 11 und 14 Uhr
www.abelmann.de

Abelmann Matjesteller
mit Bratkartoffeln

und Apfel-Sahne-Sauce
7,90 EURO

Seelachsfilet
gebraten, mit Kartoffelsalat

und Remoulade

2 hausgemachte
Seefischfrikadellen

mit Kartoffelsalat und Remoulade

Schollenfilet
gebraten, mit Kartoffelsalat

und Remoulade
9,90 EURO

Rotbarschfilet
gebraten, mit Bratkartoffeln

und Remoulade

2 Garnelenspieße
mit Baguette

und Cocktailsauce

Fischfiletteller
mit Gemüsereis
und Remoulade

Fish Island
Bügermeister-Smidt-Str. 13a · 27568 Bremerhaven
Telefon 0471 94189441
Mittags-Tisch von 11:00 – 15:00 Uhr;
bei Lieferung Aufschlag von 2 Euro

Gebratenes Rotbarschfilet
mit Gemüsereis

Brokkoli Gratin

8,90 EURO

Gebratene Garnelenspieße
mit gemischten Salat
und Knoblauch-Dip

Schollenfilet
mit Gemüsereis

9,90 EURO

Fish & Chips Lachsfilet
mit gemischten Salat

Gebratenes Seelachsfilet
mit Kartoffelsalat

Partyservice Rehbein
Unter der Rampe 6 u. Deichstr. 81 · 27568 Brhv.
Sie erreichen uns telefonisch: 04 71 / 50 41 27 52
Mo. – Fr. 9:00 – 15:00 Uhr und Sa. 9:00 – 12:00 Uhr
oder per E-Mail: partyservice-rehbein@t-online.de

Aktuelle Essenspläne finden Sie auch hier:
www.partyservice-rehbein.de
Abholung/Lieferung (gegen Aufpreis 3,- Euro)
von Mo. – Sa. 11:00 Uhr – 14:00 Uhr!
Gerne nehmen wir Ihre Bestellung im Voraus auf!
(Infos z. Zusatzstoffen: Siehe Webseite.)

Fleischgericht:
Schweinegeschnetzeltes
„Mexikanische Art“
mit Reis und Salat

Vegetarisch:
Kohlrabi-Kartoffel-Auflauf

mit Salat

Fleischgericht:
Chili con Carne

mit Salat und Brötchen

Vegetarisch:
Kartoffel-Zucchini-Puffer

mit Curryschmandsoße und
Tomatensalat

Fleischgericht:
Hähnchenschnitzel mit Kartoffel-

gratin, Gemüse und Soße

Vegetarisch:
Gemüsereispfanne

mit Tofustreifen und Kräutersoße

Fleischgericht:
Lummerbraten mit Rosenkohl,

Klößen und Soße

Vegetarisch:
Vegetarischer Hackbraten mit

Tomatensoße, Gemüse und Klößen

Fischgericht:
Schollenfilet „Finkenwerder Art“
mit Bratkartoffeln und Salat

Vegetarisch:
Möhrenbuletten mit Hollandaise,

Bratkartoffeln und Salat

Gulaschsuppe
mit Salat und Brötchen

Fleischgericht:

Vegetarisch:Liebe Kunden, Mittagstisch in unserem neuen Hauptgeschäfft „Unter der Rampe 6“ ist Mo. – Sa. voon 11:00 bis 14:00 Uhr.
Mittagstisch in der Deicchstraße ab sofort Mo. – Fr. von 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr nur noch nach Vorbestellung bis 10:30 Uhr! Wir danken für Ihr Verständnis und freuen uns auuf Sie! Ihr Rehbein-Team

t Brötchen auf Anfrage und V chlag 1,- EURO) Rote Grütze o

Fleischgericht:
Labskaus mit Spiegelei, sauren

Gurken und roter Beete

Vegetarisch:
Auf Vorbestellung zaubern wir

Ihnen was Schönes!

Bistro Kleiner Blink
Elbe-Weser Welten gGmbH
Kleiner Blink 20a · 27580 Bremerhaven
Mittagstisch: Von Mo. – Do. von
11:30 – 13:30 Uhr und Fr. von 11:30 – 12:30 Uhr
Mehr Infos unter: www.eww.de Zu unserem Mittagstiscch erhalten Sie einen leckereen Salat sowie Dessert.

Putenbraten
mit Paprikasauce
und Salzkartoffeln
6,50 EURO

Lasagne Bolognese Rindergulasch
mit Penne Nudeln

und Broccoli

Seelachs in Senfsauce
dazu Salzkartoffeln

6,50 EURO

Kartoffelsuppe
mit Cabanossi
dazu Brötchen

Derzeit nur Außerhausverkauf

Telefonische Bestellung erbeten unter Tel. 0 471 / 9 84 08 13
Das Bistro-Team wünscht Ihnen einen guten Appetit!

Mühlenbeck · Heiße Theke
Leher Straße 53 · 27619 Schiffdorf-Spaden
Telefon 04 71 / 80 30 48
Mo. – bis Fr. von 11:00 – 13:30 Uhr
die frischen Menüs genießen.
Mehr Infos unter: www.mühlenbeck.de

Rostbratwurst
mit Stampfkartoffeln

und Sauerkraut

4,90 EURO

Gyrossuppe
mit Mais, Paprika und Schweine-
fleisch nach Gyros-Art gewürzt

Schaschlikpfanne
mit Reis

Schweinefilet, paniert
mit frischen Champignons

und Zwiebelen,
dazu Knoblauchspaghetti

5,50 EURO

Rinderroulade
mit Apfelrotkohl,

Soße und Kartoffeln

Restaurant Dock IV
An der Packhalle IV, Abt. 4 · 27572 Bremerhaven
Tel.: 0471-301 09 45
Bestellen Sie gerne im Voraus.
Vorbestellungszeiten: Dienstag-Sonntag
Abholzeiten: Mi. – So. 11 – 18 Uhr

Grünkohl
mit Kassler, Kochwurst,

Pinkel und Salzkartoffeln

Vegetarischer
Gemüseauflauf

mit handgemachten Gnocchis

9,90 EURO

Gebratenes Blaulengfilet
mit Kartoffel-Bohnen-Pfannne

und Beuree blanc

Montags und dienstagss haben wir geschlossen.
Aktuelle Speisekarte auf unsserer Facebook Seite Dock IV.

Tagliatelle mit
gebratenen Lachswürfeln,

Spinat, Kirschtomaten
und Parmesan

Rinderschmorbraten
mit Rotkohl und handgemachten

Macaire Kartoffeln

Dessert: American Cheeseccake mit Blaubeercreme und KKKokos 6,90 EURO

La Pizzeria
Bürgermeister-Smidt Straße 123
27568 Bremerhaven
Telefon 0471/50437122
Montag bis Samstag
11:30 – 15:30 Uhr

Pizzatag

Jede Pizza 5,00 Euro,
bei Lieferung 6,50 Euro

mit Spaghetti und Salat 6,50
Rumpfsteak, Pommes, Salat

Lasagne
Bolognese, Vegetarisch,

Lachs und Spinat

Pizzatag

Jede Pizza 5,00 Euro,
bei Lieferung 6,50 Euro

Lachs in Rosa-Pfeffer
Sauce mit Spaghetti

Desserts: Panna Cotta, Scchokoladen-Mousse oder Quaarkmousse für 1,70 EURO

Restaurant PIER 6
Barkhausenstraße 6 · 27568 Bremerhaven
Telefon 0471 48364080
info@pier6.eu
Mittags-Lunch vom 18. bis 22.1.,
jeweils von 11:30 – 18:00 Uhr

Cordon Bleu vom Jung-
schwein Grana Padano,

winterliches Gemüse, Kartoffel-
Kürbis-Gratin, Pilzrahm-Sauce

Fischburger „PIER 6“ im
Mais-Bun geschmorte Zwiebeln,

Ceddar-Käse, Creme Fraiche,
Tomate, Gurke, kleiner Salat

11,40 Euro

Dammwildkeule aus heimi-
schenWald in Rotwein geschmort,
Wirsing in Rahm, Servietten-Knödel,
Kronsbeeren, Birnen-Kompott, Jus

Filet vom Fjord-Lachs im
Kräuter-Mantel, China-

kohl, Karotten-Stifte, Blumen-
kohl, Risotto, Riesling-Sauce

11,40 Euro

Black Tiger Garnelen in
Knoblauch Butter gebraten,

Paprika, Schalotten, Lauch, Zuc-
chini, Rosmarin-Kartoffeln, Aioli

Holen Sie sich auch gern Appetit auf
unsere Wochenkarte in unserem Angebot:

3-Gänge Menü
nach Absprache

Täglich alle Gerichte beestellbar

Vorsppeisen:
Marinierter Feldsalat mit Kartofffeldressing, Nüssen, Radieschen,
Kirschtomaten, Grantapfel 7,900 EURO + Gambas 14,90 EURO

Hokkaido Kürbis-Cremesuppe, Crèème fraîche und Kürbisöl 5,90 EURO


