eleon
greek cuisine
Herzlich \/\/i”kommen m Eleon

" leonist das altgriechischc Wort fiir Olivensl.
\/\/ir haben unser Rcstaurant nach dem exzellenten Naturprodukt Bcnannt,
daesinderauthentisch griechischen Kﬁchc die vielleicht wichtigste / utatist.
Nahczujec{es Gericht beinhaltet Olivcnél. Der einzigartige Gesclﬂmack des Olivcnéles

lssst 5ogleich den ganzen Siiden mit allen Sinnen vor uns entstehen.

So sollen Sie mitjedem Pissen das G@CUH des Sﬁdens im (Gaumen verspiiren.

]m antiken Griechen]anc{ war der Gebrauc]ﬂ von Olivcnél hauptséchlich
der wohlhabenden Pevslkerung vorbehalten. [~ s sollte den Appetit anregen
und fiir kérperliches und geistiges Wohlbefinden sorgen.

Schon die alten (Griechen schrieben der Olive und deren Ol eine heilende
und gesundheitsfordernde Wirkung zu. Wir machten [hnen eine feine

und raffinierte Kiiche anbieten, die grbBtcntci]s mit extra nativem Olivensl veredelt wird.

Der (Gast und sein \Wohl! stehen bei uns im Mittclpunkt.

So halten wir es nach dem griechisc]ﬁen SPrichwor‘c:
“Wenn ein Fremderzu uns kommt) wird er als Kénig bcdicnt,
als Freund geschcn und als Bruder verabschiedet.“

Wirwﬁnsc]ﬁen H*men einen schonen Aufzent]ﬂaltunc{

KALlI OREX)!




greek cuisine

Supper

02. Tomatencrcmesuppe mit Sahne © 4,60€

K alte VVorspeisen

05. Tzaziki G 450€
DaS A]Pha und Omcga dergriechischen \/orspeise

06. | aramas P 5 80€
GriCC]’]iSC}’]C Kaviarcreme

Q7. Tirokaﬁ:eri G 620€

| eicht Pikamte [Tetakasecreme

08. Oktupussalat 11,90 €
\/erfeinert mit frischen K rdutern und Faprika

09. [Tetaksse @ 6,00€
Mit Zwiebeln und Kirschtomaten

i0. K ria [ikilia 14,20€
K alter \/orspeiscntc”er aus, dicken PBohnen, | zaziki,
T aramas, Tiroka)cteri, Auberginencreme, f:etakése,

Fcpcroni, Oliven, Weinblstter

i 1. Melitzanosalata 6,20€
Aubergincmcreme mit K noblauch




Varme Vorslpc‘/sc‘n

greek cuisine

i5. Knoblauchbrot nach griechischer Art 3 50€

1 6. Dolmadakia - hausgcmacht~ 7,40€
Getiillte Weinblatter mit [ackfleisch und Reis in /itronensauce

7. Saganaki ACGC) 7,80€
Panierter [Tetakise

I 8. Feta Fourno G 8,50€
[Tetakise aus dem O]Ccn auf einem ] omaten- und /wiebelbett mit Kapem

9. Zucchinipuger ACQG) ik 70 <
Mit einem Klecks Tzaziki

20. Tomatenpuger A 7,90€
In Bcg!citung mit Joghurt

21. Flevrotous 9,50€
Gegri”tc Austcrnpilze mit Olivensl & Balsamico

22. Tiropitakia mit | zaziki 7,20€

Teigtasc}ﬂen mit | etakise gc:)cijllt, bcg]eitet von | zatziki

24 Rollakia Melitzana @ 7,90€
Aubcrginenré”clﬁen mit | etakase gmcij”t und mit Putterkise iiberbacken

25. Halloumi © 7,80€
Gegri”tcr Weichkése mit Minze und Kirschtomaten

26. [Teta me meli 8,50€
Warmer [T etakise im B]étterteig mit Sesam und Honig

29. Fikilia Orektikon /esta - [Tiir 2 Personen - 19,50€
Warmer\/orspcisente“eraus 2 Zucchinipuger, 2 Tomatenpuger,
Austempilzen) 2 Ha”oumi, 2 Scampis und 2 Tiropitakia




greek cuisine

53 [ate

30. Bcilageﬂsalat von der Salatbar 4 50€

3 1. (Choriatiki ~griec}1ischer Pauernsalat @ i, 50€
(urken, T omaten, Zwicbeln, Faprii(a, Oliven, [Tetakase,

Feperoni mit Essig und O]ivenél

32. | ammsalatvom | ammfilet 13,90 €
Gemischtcrgrﬁncr Salat mitgegri”ten | ammstreifen und Schacskésc

3%. Salat mitfeinem | achs 5 70 <
Gemischtergrﬁmcr Sa]at mit gebratenem Lachsmcilet
11,50€
34 | hunfischsalat g
Punte \Salaﬂ:misc}ﬁungJ T omaten, (surke, rote / wiebeln
35 [ahnchen tanzt mitScamPi 14,90€

ch leckerem bunten Sa]atbett

wihlen Sie zwischen Joghurtclressing oder Essig & Olivendl




/udiesen (Gerichten erhalten sie einen Salat

greek cuisine

[FTauptspeisen - tvqp/:scﬁ gr/écﬁiﬁscﬁ

4Q0. Ggros & 13,90€
Schweineﬂeisch vom DrelﬂspieB mit | zaziki, Stcakpommcs und | omatenreis

41. Souflaki 14,20€
Gegri”tes Schwein@qeisch am Spicﬁ mit Steakpommes und | omatenreis

42. Suzuki 13,90€
Gegri“te [Hackfleischrallchen mit Stcakpommcs und | omatenreis

43, Bifteki ©@ I'5,508
Gegri”tes r"lacioqcisclﬂ mit f:etai(ésc:)cij“ung, Metaxasauce und Réstkartogc!n

44. (Gemisto KotoPoulo %,90€
[1shnchenbrustfilet mit [Tetakise und Faprika gc:)cij”t, dazu Résti(artogc!n

45. Sikoti © 13,50€

Gegri“te Rinderdebermit gerosteten / wiebeln, Metaxasauce, Steakpommcs

und | omatenreis

Direkt von /eus auf den Gr///

50. (zemisto [Tileto © 18,90€
Schweinemet mit Fetaicia’sc:)cij”ung, Metaxasauce und Réstkartoﬁce]n

51. [ileto Kotopoulo M) i4,90€
[Hshnchenbrustfiletin ZitronemSen]@Sauce und R éstkartoffeln

54 [Tileto Arnaki @ 25,90€

Lamm?ilct mit Folienkartoge], T zaziki und griinen Bohnen

55. Paidakia aus dem | ammkarree 25,50€

Lammkotlett mit Rosmarinkartoffeln und griinen PBohnen

56. Schweinefilet © 17,50€

[n Metaxasauce mit Réstkartoffeln und | omatenreis




greekcuisine

/ udiesen (Gerichten erhalten sie einen Salat

(emischte Gﬁ//te//er

60. Eleonplatte
5chweine1cilet, Lamm]cilet, Lammkotlett, Hashnchenbrustfilet und Rosmarinkar’coﬁceln

19,90€

61. Athenplatte 18,50€
Ggros, 2 Lammkotletts) mit Réstkartoﬁceln und | omatenreis

62. Carillteller 16,50€
Ggros, 2 Suzuki, Rinderlcber, mit Réstkartomcmceln und | omatenreis

63. Olympte”er N, 50€
Ggros) 2 Suzuki, Somqaki, mit R(’jstkar’cogeln und | omatenreis

64 Cheﬂolattc 16,50€
Ggros, [Hshnchenbrustfilet, Souflaki, mit Réstkarto#e]n und | omatenreis

65. Ouzoteller 15,50€
69r05 und Souflaki, mit Réstkartoffeln und T omatenreis ein Quzo
beg]citet den Te”er

66. / eusteller 16,50€
2 Suzuki, 2 Leber, i Sowqaki) mit Réstkartogeln und | omatenreis

67. Sokratesteller 18,50€
]Héhnchenbrustﬁlet, lSowqaki, i Suzuki, i Schwein@cilet, mit Réstkartoge]n
und | omatenreis

68. FPlatonteller 21,90€

2 Lammkotletts) i Lamrmcilet, 2 | eber, mit Rostkartoffeln und

] omatenreis




/udiesen (Gerichten erhalten Sie einen Salat

greek cuisine

Lammgcﬁcﬁ te

/ arte | ammhinterhaxe aus dem TOP]C

70. Mit Rastkartoffeln und griinen Pohnen 17,90€
7 1. Mit K ritharaki (griechische Reisnudeln) 17,90 €
72. Mit dicken Bohnen 17,90€
7%. Mit Dandnudeln und [Tetakise © 17,90€

Vorsicht [JeiB! - dﬁcnﬁaa@ene (Gerichte

77. Ggros mit Kése iiberbacken @ 15,50rs
ln Metaxasauce mit Steakpommes

78. Souflaki mit K sse iiberbacken @ 16,50€
|n Metaxasauce mit Steakpommes

79. Schweinemet mit Kése iiberbacken @ 18.90 €
|n Metaxasauce mit Steakpommes

80. [1shnchenbrustfilet mit Spinat 16,50 €
|n Metaxasauce mit Steakpommcs

81. Ggros und Souxqaki mit K gse iiberbacken @ 16,90 €
ln Metaxasauce mit Stcakpommcs

82. Suzuki mit K dse tiberbacken @ 15,50€

ln Metaxasauce mit Steakpommes

*Mit Korpukartogeln als Beilagc +200€*




/u diesen Gcrichten erhalten sie einen Salat

greekcuisine

Aus dem /> tannchen

85. Ggrospfénnchcn G 15,90€
ln Metaxasauce mit Faprika, Zwiebe]ﬂ, Champignons und Steakpommcs

86. Schweinefilet @ 18,90€
|n Metaxasauce mit FaPrika, Zwiebcln, Champignons und Steakpommes

87. shnchenfilet © 16,50€
|n Metaxasauce mit Faprika, Zwicbeln, Champignons und Stcakpommcs

88. Schweinefilet QC 18,90€

ln WeiBweinsauce mit FaPrika, Zwiebeln, Champignons und Steakpommes

89. | ammfilet ©C 25,90€
ln Kotweinsauce mit FaPrika, Zwicbcln, Champignons und Steakpommcs

f) oseidon sel [Dank - leckere /:iscﬁger/tﬁfe

92. Garicles~gegri”te 5camPiD> 20,50€
Mit Rosmarinkartoffeln und (Gemiise der Saison

9%. Kalamares~gebratenerTintemCisch D) 17,50€
Mit Rosmarinkartoffeln und (Gemiise der Saison

94 Solomos~gegri”tes | achsfiletD 18,90€

[n Senfsauce mit Rosmarinkartogcln und (iemiise der Saison

95. Fischplatteé la T homasP 21,50€
2 Scampi) i Lachsmet und » Tintemcisch, Rosmarinkartogeln und (Gemiise

96. [resco ['sariP Tagespreis
Tég!ic}ﬂ wechselnderfrischer [Tisch




/ udiesen (Gerichten erhalten sie einen Salat

greek cuisine

Senioren teller

100. | achsfilet mit (iemiise der Saison 14,50 €
Mit Rosmarinkartoffeln & Senfsauce

101. Kleines Ggrospfénnchen G 13,50€
|n Metaxasauce mit Faprika, Zwiebc]n, Champignons und
Steakpommes

102. Kleines Schweinefilet © 4,50 €
Mit Metaxasauce, Ré’)sti(artoﬁccln und ] omatenreis

10%. Kleine Rinderdeber® B0 €
Mit gebratenen Zwicbcln, Metaxasauce und ] omatenreis

104. Kleines [Hahnchenbrustfiletfilet vom (rill MO [0 <

Mit Semcsaucc und T omatenreis

(sesund und lecker? ( Jnsere [Titnessteller

107. Ggros G 16,90€
Mit Giemiise und Tzaziki

108. Souflaki @ 16,90€
Mit Giemiise und Tzaziki

109. PBifteki @ 17,50€
Mit Metaxasauce, (Gemiise und Tzaziki

I 10. Ouzote”erG) 17,90€
Ggros und Souﬂaki mit (semiise und Tzaziki, als Begleitung ein Ouzo

112.] eber® 15,50 €
Mit GGemiise und Tzaziki

(nser (semiise wird frisch zubereitet,
und in der Pfanne mit Olivensl gebraten.

Auberginen, /ucchini, Paprika, Filze, K arotten.
S P




/u diesen Gcrichten erhalten sie einen Salat

greek cuisine

Ve getarns ch

i 14. (Gemiisepfanne - gern auch pikant - mit geriebenem Fetakése@ 14,50€
P & P 2

i 15.Gemiisepfanne - gern auch pikant - mit | omatenreis 1%,90€
16. Saganaki mit Gemiise © 15,90€
i 17.(Gemiise der Saison mit [ olienkartoffel und | zaziki @ 13,50 €
i 18.Pandnudelnin | omatensauce und (semiise 13,50€

[iir dre jungen f’]’a/zégé’ttcr~ ohne 53/315 ~
bis 12 _Jahre

i 24 (ayros mit Steakpommes 7,50€
125. Soutlaki mit Steakpommes 7,50€
126. Suzuki mit Steakpommes 7,50€
127. [ahnchenbrustfilet mit Steakpommes 7 50€
129. Bandnudelnin | omatensauce 7,50€

Alle Kinc}ergerichte mit einem Salatvon der Salatbar + 2,00 €
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Desserts

150. Griechischerjoghurt mit erlesenem 4 50€
Horﬁg und Walniissen @

1%1. Panna (Cotta mit K aramell- & Schokosauce © 4.90€
@)
O €
1%2. Vanille<[" is mit Schokcy oder[1imbeersauce 4
SO <
1%%. (Gemischtes [ is mit Sahne B J
( [nsere Peilagen
Steakpommes 350€
Rot oder \Wein 0,50€
] omatenreis 350€
Folienkartoffel mit | zaziki 5,00€
Rosmarinkartoffeln 5,00€
R sstkartoffeln 3 50€
(iemiise 5,00€
Metaxasauce 2,50€
Aperitifs
Prosecco 2 3 80€
Quzo 2] 2,20€
Aperol SPritz 6,00€
Camparimit (O-Saft 5,50€
Martini Dianco 4.00€

Hugo 6,00€




greek cuisine

Alkoholfreie (Getrinke

Coca(Cola™, Coca(ola light NDNE) Fanta M9 oder Sprite 2

0,3l 3,30€
o4l 3 80€
APFelschorle oder Kirschschorle Ojl 3 30€
Oﬁ%! 3 80€
Schwcppcs 0,2l 3.00€
Bitter |_emon, Ginger Ale oder | onic \Water
Wasser 0,25 O <
Il o,7] 5,50 €
Safte und Nektare 0,2 320€
Orange, Apfel oder Kirsch
Alkoholische (etrinke
Veltins Bier 0,3l 3, 10€
041 5,70€
Alster 0,3l 3.10€
041 3,70€
Hcgcweizcn A O,ﬁl 4,20€
K ristall, Dunkel oder alkoholfrei
Alkoholfreies Bier 7. 0,33l 520€
Malzbier 300€
Althbier 3 00€

Grevenstcincr naturtritbes Lanc”aicr I:l O,ﬁl 420€




Orffenc Kotweine

greek cuisine

(ariechischer| andwein -trocken © 0,2l 4,60 €
0,5 10,90 €
]miglgkos ~halbtrocken© 0,2 460 €
0,5 10,90 €
Mavrodaphﬂe -] ikérwein © 0,2 5,50 €
0,5 12,80€
Merlot © 0,2 6,40€
0,5 14,80 €

_O/[i[c’:’/’}c’:‘ W eBweine

(Griechischer| andwein - trocken © 0,2/ 4,60€

0,5l 10,90€
]miglgkos ~halbtrocken © 0,2l 4.20€

0,5 10,90€
Retsina —ge}'uarzt O 0,2/ 4,60€
Malamatina © 1. 0,5l 9,00€
Moshofilero © 0,2 6,40€
Kosewein O) O,Zl 4. 60€

0,5 10,90€
Weinschorle © 0,2l 4,20€

Pitte Fragcn Sie uns nach unseren besonderen Weinen




greek cuisine

Spirituosen 2c/

s

Quzo %,8% vol. 2,20€
Ouzo Nektar (Zimmer’cemperatur} 40% vol. 2,80€
TsiPouro 40% vol. %,00€
Metaxa 5* % 8% vol. RS
Metaxa 7* 40% vol. o<
Fernet Pranca % 9% vol. o <
Kamazotti %0% vol. 5.20€
Malteser 40% vol. O <
Averna %2% vol. 2,80€

[FeiBe G@fréa’mée

Gricchischcr Mokka 2.30€

K affee 2,70€
Espresso 2,50€
DOPPelter Espresso 350€
Cappuccino 2,90€
T ee 2,50€

Zusatzstoge: A G[utenha]tiges Gerteide (Weizen, Gerste, T‘Iop?en, HaFer), C: [ ierund daraus gewonnene Erzeugnisse, D: ]:ische und
daraus gewonnene Erzeugnisse, (G: Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, [H: Schalenfriichte (Mandeln, [Haselniisse, Walniisse) M:
Senf und daraus gewonnene Erzcugnisse, O: Schwefeldioxid und Sulfite
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