
 

 

 
Kommende Events im Hotel Piz Mitgel 
 

28. Mai | 18.30  „Musikalische Tafelfreud“  

Das aussergewöhnliche Trio spielt mit Freude am Klang und stilistischer 
Grenzüberschreitung ein spannendes Programm auf mehr als 30 Flöten in 
allen Variationen – von 20 cm klein bis 1,50 m lang.  

Eintritt CHF 35.00  

 

16. Juni | 18.30  „Surses - mit offenen Karten“  
Virginia Bischoff Knutti gibt Einblick in die geopolitische Entwicklung des 
Tals und diskutiert die aktuellen Entwicklungen.  

Eintritt CHF 25.00  

 

 

 

 

 

 

 

 

„Kochen ist Leidenschaft, 

dies zu teilen ist Erfüllung“ 

 

Ihr Küchenchef 

 
 

Jan Sievers & Team 

 



Vorspeisen               

 
Grüne Spargel Bowl    Die Erdbeere & Der Spargel… 
Kräutergarnelen      Bitten Zum Salat 
Chili Dressing       Balsamico  
Grüner Spargel Tempura    Grüner Pfeffer 
Gurke        Erdbeeren 
Hummus        Gebackener Ziegenkäse 
Radicchio       Wildkräutersalat 
Blaue Kartoffeln      Weisser Spargel 
avocado        Orangen Dressing       
Hollandaise Espuma              26.00 
       24.50  
         Bunter Saisonaler Salat   
         Saison Salat 
         Gemüse Garnitur 
         Hausdressing 

 16.00 
Suppe 

Spargelcremesuppe 
Kerbel 
Röstbrot 
Spargelspitzen 
       14.00 

Hauptgänge 

Desserts 

Erdbeer-tiramisu im Glas    Beschwipste Erdbeeren 
Amaretto         Portweinreduktion 
Mascarpone         Vanille Glace 
Biskuit          Rahm 
        14.00        14.00 
   
Affogato        Käsevariation aus der   
Carlito Espresso        Dorf chaschareia 
1 Kugel Vanille Glace        Trauben 
         8.00  Feigensenf 
           Nussbrot 
                 18.00  

Apfelstrudel        
Vanillesauce         12.00 
Rahm      plus  2.50 
Vanille Glace       plus  4.00 

 

Duett vom Schinken   Wienerschnitzel vom Kalb 
Spargel & Bündner Fleisch    Sardellen 
250G Spargel       250g Spargel 
Neue Kartoffeln       Neue Kartoffeln 
Hollandaise       Hollandaise 
                                32.00         47.00 
                   
       
 

Kabeljau im Bio Olivenöl  Spargelrisotto 
Spargelrisotto      Bergwiesenkräuter  
Kefen        Parmesan  
Kräuter        Weisser und grüner Spargel     
Parmesan     38.00              Klein  22.00 
               Gross 28.00 
    
          

Der Piz Mitgel Spargel kommt aus Cazis, 
das Fleisch ist ausschliesslich vom Schweizer Bauern! 

 
Cordonbleu         Graved Lachs 
mit Savogniner Bergkäsesauce      250g Spargel 
250g Spargel         Hausgemachte Röschti 
Zitronenbutter Kartoffeln      Hollandaise   
Preiselbeeren               34.00 
      Kalb     48.00 
      Schwein 32.00 
 
Rindsschulterfilet      Tagliolini Pasta 
250g Spargel         Grüner Spargel 
Neue Kartoffeln        Zitrone  
Bernaise          Parmesan 
        42.00  Weisswein 
           Trüffel       
           Filetspitzen     
                 38.00 
 
Kalbsleberli vom Peduzzi     Spinatspätzle  
Madeirajus         Savogniner Bergkäse 
Zwiebeln          Kräuter 
Röschti          Spinat 
        38.00        28.00 
      
 

Extraportion Spargel 
250g       18,50 
 


