
 

 

Liebe Gäste 
 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen im PIZ MITGEL! 

 

 

 

Es sind die kleinen Dinge im Leben,  

die Freude machen und uns wahren Luxus bereiten.  

 

Lassen Sie sich von den herbstlichen Kreationen des Küchenteams  

während der Wildwochen verwöhnen und geniessen Sie das  

vielfältige kulinarische Angebot.  

 

Denn Kochen und Gastfreundschaft ist Leidenschaft                                         

und dies zu teilen ist Erfüllung! 

 

 

 



ALTBEWÄHRT ALPIN 

 

 

3 GANG MENUE 

 

 

* 

NÜSSLI SALAT  
Hausdressing | Speck | Ei | geröstete Croûtons 

 

** 

CORDON BLEU 
Savogniner Bergkäse | geräucherter Schinken | Kartoffel Dippers | Zitrone | Preiselbeeren 

 

*** 

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL    
Vanille Glace vom Glatsch Balnot| Rahm | Vanille Sauce  

 

 

 

CHF 66.00 

 

  

  



Vorspeisen 

 

 

NÜSSLI SALAT  
Hausdressing | Speck | Ei | geröstete Croûtons 

15.50 

 

 

SAISON SALAT 
Hausdressing | Tomaten | Gurken | rote Beete 

10.50 

 

 

 

VITELLO TONNATO KLASSISCH 
Kapern | Parmesan | Limonen Öl I Thunfisch 

  klein      19.00 

gross     25.50 

 

 

CARPACCIO DI MANZO 
Olivenöl | geröstete Pinienkerne | Parmesan | Rucola 

  klein      19.50 

gross     26.50 

 

 

 

GETRÜFFELTE SELLERIE SUPPE 
Sellerie | Croûtons | Rahm  

12.50

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



Hauptgänge 

 

 

 

BERGKÄSE RISOTTO 
Bergkäse| Gemüsebouquet  

  klein  16.50 

gross 24.50 

 

OSSOBUCCO VOM SCHWEIZER RIND 
Cremige Polenta | Gemüsebouquet | Marsalla jus 

37.50 

 

SEETEUFEL 
Weisswein Risotto | Blattspinat | Limone | Knoblauch | Parmesan 

42.50 

 

CORDON BLEU 
Savogniner Bergkäse | Schinken | Kartoffel Dippers | Zitrone| Preiselbeeren 

 

   Bio Schwein  38.00 

             

KALBSLEBERLI VOM PEDUZZI 
Rösti | Madeira | Jus | Rahm | Salbei | Butter  

 

38.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



DESSERT 

 

 

 

SCHOGGI SOUFFLÉ 
Schoggi Soufflé | Vanille Glace | Himbeeren | Rahm  

17.50 

 

LEBKUCHEN TIRAMISÙ 
Amarena Kirschen | Amarettini Crunch | Röteli |  

im Glas geschichtet     16.50 

 

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL      
Vanille Sauce             12.00 

Vanille Glace vom Glatsch Balnot| Rahm | Vanille Sauce         16.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Herkunft unserer Produkte 

 
Fleisch: Schweiz 

Fisch: Norwegen, Schweiz 

Eier: Schweiz, Leu Eierhof, Savognin 

Käse: Nossa Caschareia, Savognin 

Gemüse: Schweiz 

Glace: Glatsch Balnot, Surava 

 

 

 

 

 

Über Allergene gibt Ihnen unser Personal gerne 

Auskunft. 
 
 

 

 

EN GUETE 

 


