
 Wochenkarte 

Steinpilzcremesuppe (vegetarisch) 
cremige Suppe, abgeschmeckt mit Gemüsebrühe und 

frischen Kräutern, dazu 2 Scheiben Tomaten-Mango 

Bruschetta    8.5 
 

Kichererbsencurry (vegan) 
Kichererbsen, Karotten, Süßkartoffeln und 

Zuckerschoten, in cremiger, nach traditioneller Art 

zubereiteter Currysauce, verfeinert mit Kokosmilch 

und Ingwer, dazu Basmatireis    14.9 

mit Hähnchenfilet    19.8 
 

Hamburger Schnitzel 

goldbraun gebratenes Schnitzel Wiener Art (Schwein), 

dazu knusprige Bratkartoffeln, ein Spiegelei und 

Gurkensalat    17.3 
 

Pasta mit Tomatensauce (vegetarisch) 

breite Bandnudeln (Pappardelle) mit Oliven und Feta 

Käse, in würzige Tomatensauce geschwenkt, 

abgeschmeckt mit Knoblauch und frischen Kräutern    

15.9 
 

Januar-Bowl (vegan) 

Feldsalat mariniert mit Tahin-Limetten Dressing, 

Falafel, frischer Rotkohl, Kichererbsen, Birnen-

Chutney, Datteln, Avocado und geröstete Kürbiskerne    

15.1 
 

Lachs-Bowl 

gegrilltes Lachsfilet, Sesam-Teriyaki Sauce, Karotten, 

Zuckerschoten, frischer Babyspinat, Rote Bete, 

Basmatireis und Ingwer-Kurkuma Chutney    21.2 

 

Kalbsgeschnetzeltes 

geschnetzeltes vom Kalb, in Rahmsauce, auf Pasta 

(Pappardelle), garniert mit gebratenen Champignons 

und Petersilie, dazu ein bunter Beilagensalat    18.8 

 

Maronen-Steak 

argentinisches Rumpsteak vom Grill (ca. 220 g), rosa 

gebraten, an Maronen-Püree, sautiertem 

Wurzelgemüse, hausgemachter Kräuterbutter  und 

Rotweinjus    27.4 

 

Little Sweets 
 

Lotus-Pancakes 
Pancake-Türmchen (3 Stück) überzogen mit Lotus-

Creme, frischen Beeren und Puderzucker    8.6 
 

 

 

Homemade Drinks 
 

Lillet Winter Vive  

5cl Lillet, Tonic Water, Zimt, Thymian und eine 

Birnenscheibe    9.5 
 

Hot Aperol  

5cl Aperol, Weißwein, Apfelsaft    9.5 
 

Merry Moscow Mule 

4cl Wodka, Ginger Ale, Zuckersirup, Cranberrysaft, 

Orangensaft, Lime Juice    10.5 
 

Zitronen-Ingwer Spritz   
Prosecco, Ingwer, Zitronensaft, Mineralwasser    9.0 

 

Tageskarte 

Von 12:00 bis 15:00 Uhr bieten wir von Montag bis 

Freitag folgende Gerichte an: 

Zusätzlich alle Flammkuchen aus der regulären Karte 

für 10.50 
 

Freitag 12.01. 

gebackenes Fischfilet an lauwarmem Kartoffel-Gurken 

Salat und hausgemachter Remoulade    11.0 
 

Ofenkartoffel gefüllt mit Pilzrahm, dazu frischer 

Spinatsalat mit Honig-Balsamico Dressing    10.5 
 

Montag  15.01. 

Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahmsauce, 

Kartoffelröstinchen und Salat    11.0 
 

vegetarisches Bauernomelette aus Freilandeiern, 

Kartoffeln und Gemüse an einer Salatblume    10.5 
 

Dienstag 16.01. 

gegrillte Rumpsteakstreifen mit würziger Teriyaki 

Sauce, Salat und Röstzwiebeln im Brioche Brötchen,  

dazu Pommes Frites    11.0 
 

Tofu-Gemüse Nudel Pfanne mit würziger 

Teriyakisauce, frischem Ingwer und Röstzwiebeln 

(vegan)    10.5 
 

 

Mittwoch 17.01. 

gebackenes Hähnchen in Knusper-Mandel Hülle, 

Sweet Potato Fries, fruchtiger Curry Dip und ein 

gemischter Salat    11.0 
 

gebratenes Gemüse in cremiger, gelber Currysauce, 

an Basmatireis (vegan)    10.5 
 

Donnerstag 18.01. 

paniertes Schweineschnitzel dazu knusprige 

Bratkartoffeln und frischer Gurkensalat    11.0 
 

gekochte Freiland-Eier (3 Stück) in süß-saurer Dijon-

Senf Sauce, auf Kartoffel-Spinat Püree    10.5 

 


