‘Wochenkarte

ab 19.01.2024

Mohren-Ingwersuppe
dazu eine Scheibe Baguette Brot, tiberbacken mit Cheddar-Mozzarella 6.8

Catalanisches Tomatenbrot
gerostetes Baguettebrot mit spanischer Tomatensalsa
einmal klassisch, einmal mit Salsa und Kise uberbacken 4.5

Vorspeisenplatte Potsdam
fiir zwer Personen
gegrillter Ziegenkise mit Honig & Rosmari auf Wildkriutern. geriaucherter Lachs auf Avocado Salat,
gegrilltes Gemtise, frische Avocado auf Tomate, StifRkartoffelpommes
dazu Brot & Dip 23.0

Gebratene Babycalamari
auf angediinstetem Blattspinat, dazu ein Sesam-Knoblauch-Chili-Dressing,
mit gerostetem Baguettebrot und Aioli Dip 18.0
(auch ohne Knoblauch und Chili méglich)

Ofen-Raclette-Kartoffeln
mit Frithlingsrahm Dip, an einer griinen Salatvariation,

garniert mit karamellisiertem griinen Spargel 16.0

Heringsfilet Hausfrauen Art
mit Zwiebelringen und Apfelscheiben, an in Butter geratenen Kartoffelspalten,
dazu ein Beilagensalat 17.5

gegrillte Schweinemedaillons (zwei Stiick) im Speckmantel

auf Bratensauce, serviert mit Kartoffelkroquetten und griitnen Bohnen 18.5

Pasta aglio e olio mit gegrillten Babycalamari
garniert mit Limettenschreiben und gegrillter Ananas 19.0

Wir empfehlen:
L Business Friihstiick von 9:00 Uhr bis 10:00 Uhr
ﬁ"ﬁ g Kaffeevariation (Kalfee Crema, Cappuccino oder Milchkalfee)

(#.  dazu ein Croissant mit Butter und Marmelade, kleiner 0.1 frisch gepresster Orangensaft 10.0

Am 14.02. ist Valentinstag

reservieren Sie rechtzeitig telefonisch oder per Mail: info@tomasa.de
Informieren Sie sich nach unserem Susi & Strolch- Menii bei unserem Servicepersonal! '


mailto:info@tomasa.de

