
 Wochenkarte 

Linsensuppe „Mercimek Corbasi“ (vegan) 

nach türkischer Rezeptur, aus roten Linsen, 

Gemüsebrühe, Paprikamark, etwas Chili und Kräutern   

8.1 

 

grüne Bohneneintopf 

klassisch nach alt-Berliner Art zubereitet, mit 

Rindfleisch, Kassler, Kartoffeln, Bohnen und kräftiger 

Brühe    9.9 

 

healthy veggie Bowl 

frisches Gemüse in Olivenöl geschwenkt, Babyspinat, 

gebackene Süßkartoffeln, Brokkoli mit grünem 

Kräuterpesto, frische Avocado, Rote Bete Chutney und 

Basmatireis    16.0 

 

Kalbsleber 

gebratene Kalbsleber-Medaillons garniert mit Apfel-

Zwiebel Ringen, an Kartoffelpüree und Thymianjus, 

dazu ein bunter Feldsalat    17.9 

 

Pinsa Romana (vegetarisch) 

knusprig im Steinofen gebacken, mit Creme Fraiche , 

Kürbis, Ziegenkäse, Walnüssen, roten Zwiebeln und   

Rosmarin, dazu Spinatsalat mit Granatapfeldressing  

15.9 

 

Winter-Burger (vegan) 

Beyond Meat Burger Pattie (Erbsenbasis) mit Käse 

(aus Mandelöl) überbacken, im gerösteten Brioche 

Brötchen, mit Preiselbeeren, frischem Rotkohl,  Birne, 

Walnüssen und Feldsalat, dazu Curly Fries und 

Barbecue Dip    15.8 

 

Zanderfilet 

 knusprig auf der Hautseite gebraten,  sautiertes 

Wintergemüse, Rote Bete-Püree und cremige 

Meerrettichsauce       21.8 

 

Zwiebelrostbraten 

gegrilltes Rumpsteak, medium gegart, dazu kräftige  

braune Zwiebelsauce, Käsespätzle und ein bunter 

Beilagensalat    26.9 
 

Little Sweets 
 

Mandel Panna Cotta (vegan) 

 dekoriert mit warmen Zimt-Pflaumen und 

Karamellsauce   8.6 

 

 

Homemade Drinks 
 

Lillet Winter Vive  

5cl Lillet, Tonic Water, Zimt, Thymian und eine 

Birnenscheibe    9.5 
 

Hot Aperol  

5cl Aperol, Weißwein, Apfelsaft    9.5 
 

Merry Moscow Mule 

4cl Wodka, Ginger Ale, Zuckersirup, Cranberrysaft, 

Orangensaft, Lime Juice    10.5 
 

Zitronen-Ingwer Spritz   
Prosecco, Ingwer, Zitronensaft, Mineralwasser    9.0 

 

Tageskarte 

Von 12:00 bis 15:00 Uhr bieten wir von Montag bis 

Freitag folgende Gerichte an: 

Zusätzlich alle Flammkuchen aus der regulären Karte 

für 10.50 
 

Freitag 26.01. 

gebratenes Zanderfilet auf Basilikumsauce, dazu 

Kartoffelgratin und glasierte Möhren    11.0 
 

Tomasa Salat mit Ofenkürbis, Rosmarinkartoffeln und 

Sour Cream Dip    10.5 
 

Montag  27.01. 

  Ofenkartoffel gefüllt mit Hähnchen-Gemüse Ragout, 

an gemischtem Blattsalaten    11.0 
 

  Ofenkartoffel gefüllt mit Champignon-Rahm und 

Kräuterschmand, an gemischten Blattsalaten    10.5 
 

Dienstag 28.01. 

Spätzle Pfanne „Zürcher Art“ mit Rinderfilet und einer 

Salatbeilage    11.0 
 

    Pinsa Margherita aus dem Steinofen, mit würziger 

Tomatensauce, Basilikum, Mozzarella und Rucola    

10.5 
 

Mittwoch 29.01. 

Kassler aus dem Bratrohr an Kartoffelpüree, 

Sauerkraut und Bratensauce    11.0 
 

Oriental Bowl mit Salat, Falafel, Tahin-Sesam Sauce, 

Hummus und frischem Rotkohl    10.5 
 

Donnerstag 30.01. 

knuspriges Gyros (Schwein), mit griechischen 

Gewürzen mariniert, dazu Tzatziki und Reis    11.0 
 

    bunter Feldsalat mir Granatapfeldressing, 

gebackenen Mozzarella Sticks, Aioli Dip und Curly 

Fries    10.5 

 


