
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„HANAMI“ – „Das Betrachten der Kirschblüten“ 

Asiatisches Kirschblütenfest und Frühlingsanfang 

In unserer Speisenauswahl treffen außergewöhnliche Aromen auf die  
Leichtigkeit und Kreativität der asiatischen Küche – lassen Sie sich 

 inspirieren & lassen Sie sich überraschen! 

Unser Küchenchef Michael „Lou“ Hahn und sein Team möchten mit feinen 
Aromen in den Frühling 2024 starten, getreu dem Motto „jetzt aber VOLLGAS“ 

 

 

„Zukunft, Vergangenheit, Gegenwart, Leidenschaft, Handwerk 

Geschmack, Nachhaltigkeit, Tradition, Klassik“ 

 
 
 



 
 
STARTERS 
 
 
 
B´MINE BROTZEIT       32 
C, H, I, D, A,  
Tartar vom Rind | Wachtelei I Dashi I Reisessig I Sesamöl I Limette I Tabsco 
Taokaenoi Crispy I Senf | Koriander | Sauerteigbrot 
B´MINE SUPPER  
Beef tartar I quail egg I dashi | rice vinegar I sesame oil I lime I tabasco  
taokaenoi I mustard | coriander | sourdough bread 
 
 
 
ROTE LINSEN SUPPE Vegan      14 
G, C, D, K 
Ingwer | Kardamom | Sesamöl | Orangen | Cardamom Leaves 
RED LENTIL SOUP 
Ginger | cardamom | sesame oil | orange 
 
 
 
TABOULEH    Vegan       17 
G, M, F, I, D, A 
Blaukraut I Blumenkohl I Thai-Basilikum I Koriander I Mandel I Kichererbsen I 
Japandressing  
TABBOULEH  
red cabbage I cauliflower I thai basil I coriander I almond I chickpeas I japanese 
dressing  
 
 



 
 
 
 
SAKANA PLATTE        35 
M, N, B, L, I, D, A, K, I 
Sushi I Knoblauch-Garnele I Softshell I Bluefin Tuna I Papaya Salat I Kimchi I 
Wasabi I Soja  
SAKANA PLATE 
sushi I garlic- prawns I softshell I bluefin tuna I papaya salad I kimchi I wasabi I 
soy  
 
 
 
GEBRATENES RINDERTATAR      27 
H, I, D, K 
B´mine Chimichurri | Austernpilze | Parmesan | Wildkräuter | Chili Cress 
FRIED BEEFTATAR 
B´mine chimchurri | oyster mushrooms | parmesan | wild herbs | chili cress 
 
 
 
GEGRILLTE GARNELEN 
N, D, J, I  
Chili I Knoblauch I Koriander I Salzzitronen I Umami Sud 
GRILLED SHRIMP 
chili I garlic I coriander I salted lemons I umami 
 

¼ kg   26    I   ½ kg   44   I   1 kg   85 
 
 
 
 
 



 
STREETFOOD 
 
 
 
POMMES HOMEMADE STYLE    Vegetarisch    9 
C, H, A 
Frankfurter Grüne Sauce Mayonnaise I BBQ Gewürz 
FRENCH FRIES HOMEMADE STYLE  
Frankfurt green sauce mayonnaise I BBQ Spice 
 
 
 
SÜSSKARTOFFEL POMMES HOMEMADE STYLE Vegetarisch 12 
C, H, A 
Jalapeños | Trüffelmayonnaise 
SWEET POTATO FRIES HOMEMADE STYLE 
Jalapenos | truffle Mayonnaise 
 
 
 
PIMENTOS DE PADRÓN    Vegan     14 
F, A, I 
Piment d‘Espelette I Meersalz I Kimchi Mayonnaise 
PIMENTOS DE PADRÓN  
espelette pepper I sea salt I kimchi mayonnaise 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
B´MINE BOWL        19 
M, N, B, H, I, D, A, K 
Sushi Reis I Algen I Edamame I Mango I Avocado I Thunfisch 
Goma Dressing I Sriracha Mayo | Shiso Leaves Greend 
B´MINE BOWL 
suhi rice I seaweed I edamame I mango I avocado I tuna I goma dressing 
Shiso Leaves Green 
 
 
 
CAESAR’S SALAD        18 
C, E, N, H, A, 
Romanasalat I Parmesan I Sardellen I Bacon I Crôutons I Caesardressing 
CAESAR'S SALAD  
romana salad I parmesan I anchovies I bacon I crôutons I caesar dressing 
 

+ Sweet Chili Hähnchen in Panko     10 
Sweet Chili Chicken with panko 
+  Garnelen        15 
Prawns 

 
 
 
BENTO BOX         32 
G, M, N, I, D, G, K, J  
Kimchi Hähnchen | Glasnudelsalat | Knusper Garnele | Avocado Ponzu | 
Apfel Wan Tan | Pak Choi | Koriander | Pimentos de Padron | 2erlei Mochi 
BENTO BOX 
Kimchi chicken | glas noodle salad | crispy prawns | avocado ponzu  
Apple Wan Tan | Pak Choi | coriander | piment d’espelette | 2 parts of Mochi 



 
MAIN 
 
JAPANISCHE REISBÄLLCHEN    Vegetarisch     22 
M, I, D, A, K 
Risotto | Weißes Bohnenpüree | BimiBimi | Trüffelcarpaccio 
Hummus Leaves 
JAPANESE RICEBALLS 
Risotto | white beanpuree | BimiBimi | truffelcarpaccio | hummus leaves 
 
 
BIBIGO DUMPLINGS    Vegan      24 
G, M, H, I, D, K 
Thai Spargel | 2erlei Erbse | Tomate | Zitrone | Salad Pea 
BIBIGO DUMPLINGS  
Thai asparagus | 2 parts of pea | tomato | lemon | salad pea 
 
 
STEINKÖHLER        36 
G, E, N, H, I, D, K 
Senfkohl | Karotte | Reis | Bärlauch Buttermilch | Kikuna Leaves 
COALFISH 
Mustardcabbage | carrot | rice | wild garlic buttermilk | kikuna leaves 
 
 
CLUB SANDWICH        18 
C, H, I, D, A,  
Caesar Dressing I Pute I Bacon I Spiegelei I Romanasalat I Gewürzgurke 
Miso-Mayonnaise I 
CLUB SANDWICH  
caesar dressing I turkey I bacon I fried egg I romaine lettuce I pickle 
miso mayonnaise I 
 



B’MINE BURGER 2.0       17 
A, C, E, H, J, 
Rindfleisch | Brioche | Gurke | Tomate | Rotkohl | Koriander  
Rote Zwiebel | Shiracha | Zitrone 
B'MINE BURGER 
Beef | brioche | cucumber | tomato | red cabbage | coriander | red onion | shiracha 
| lemon 
 
 
RINDERFILET 
 
180 g Lady’s Cut        38 
 

250 g Men’s Cut         48 
 
 
ONGLET DE BOEUF       32 
G, M, E, H, D, A, K, 
Blumenkohl in Tempura | Bärlauchpesto | Erdnüsse | Chili  
HANGER STEAK 
cauliflower in tempura | wild garlic pesto | peanuts | chili  
 
 
SEXY CHICK         29 
G,M,H,I,D,A,K,J  
Ganzes Stubenküken I Asiatische BBQ Sauce I Rosmarin 
SEXY CHICK 
whole house chick I asian BBQ sauce I rosemary 
 
 
MARINIERTE LAMMCHOPS 350G     38 
G,H,I,D,A,K,J  
Koriander | Thymian | Togarashi | Yuzu | Preiselbeeren 
MARINATED LAMPCHOPS 350G 
Coriander | thyme | togarashi | yuzu | cowberry 



Sides 
 
Pommes frittes        7 
pommes frittes 
 
Süsskartoffelpommes frittes      
 9 
Sweet potatoe pommes frittes 
 
Bimi Bimi I Schalotten I Portwein      9 
Bimi Bimi I shallots I port wine 
 
Asiatische Waldpilze        7 
Asian forest mushroom 
 
Gebratener Reis | Baby Gemüse | Sprossen | Ei | Unagi   7 
Fried rice | baby vegetables | sprouts | egg | unagi 
 
Bärlauch Kartoffelpüree       9 
Wild garlic mashed potatoe puree 
 
Japanisches Schwarzwurzelragout I Koriander I Sesam I Knoblauch 8 
Japanese black salsify ragout I coriander I sesame I garlic 
 
Dips 
 
Wasabi Mayonnaise        2 
G, M, E, H, I, D, J, C 
 
Kimchi Mayonnaise        2 
G, M, C, H, I, D, K, J 
 
Frankfurter Grüne Sauce Mayonnaise      2 
G, M, C, H, I, D, K, J 
 
Trüffel Mayonnaise        2 
G, M, C, H, I, D, K, J 
 



Ketchup/Mayonnaise        1 
 
 
SWEETS 
 
 
 
WARMER VEGANER MILCHREIS    Vegan    14 
M 
Kokosmilch I Risotto I Pistazien I Mango 
RICE PUDDING 
coconut milk I risotto I pistachios I mango 
 
 
ZITRONEN LIMETTEN POSSET      12 
E, I, D, K 
Rahm | Waldbeeren | Yuzu | BlinQ Blossom 
LEMON LIME POSSET 
Cream | forest fruits | yuzu | BlinQ Blossom 
 
 
DULCE DE LECHE        14 
E, A, K 
Crispy Boden, Mascarpone | Gewürzmandarine | Karamell Vanille Eis | 
Tonkabohne | Honny® Cress 
DULCE DE LECHE 
Crispy cakebase | mascarpone | spiced mandarin | caramel vanilla ice cream 
tonka bean | honny® cress 
 
 
 
 
 



 
 
APERITIF  I aperitif 
 
Aperol Spritz         9 
Campari Orange        9 
Akainu Spritz I Akainu Gin I Kirschnektar I Zitrone   11 
Kir Royal I Taittinger Champagner I Crème de Cassis   17 
 
Cremant I Manufaktur Strauch I 0,1l     8 
Fruchtsecco alkoholfrei I Manufaktur Jörg Geiger I 0,1l   7 
Champagner brut I Taittinger I 0,1l      15 
 
W ERMUTH  I wermuth 
          5cl 
 

AA Wermuth Berlin        7 
Martini Extra Dry        6 
Martini Bianco        6 
Martini Rosato        6 
 
GEZAPFTES BIER I draft beer 
 
König Pilsner       0,25l  3,5 
        0,4l  5 
Benediktiner Weizen     0,5l  5,5 
 
FLASCHENBIERE I bottle beer 
 
Benediktiner Hefeweizen Dunkel    0,5l  5 
Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei   0,5l  5 
König Pilsner alkoholfrei     0,33l  4 



 
 
 
 
 
SCHAUMW EIN  I sparkling wine 
 
 
Fruchtsecco I alkoholfrei I Jörg Geiger I 0,75l    32 
 
Cremant I Manufaktur Strauch I Rheinhessen I 0,75l   49 
 
Rose Sekt brut I Manufaktur Strauch I Rheinhessen I 0,75l  49 
 
Cuvee Pascal I “Champagner des Rheingau” I 0,75l   85 
 
Champagner I Taittinger I brut I 0,75l     88 
 
Rose Champagner I Taittinger I brut I 0,75l    95 
 
Champagner I Moet & Chandon I brut I 0,75l    145 
 
Rose Champagner I Ruinart I brut I 0,75l     295 
 
09er Champagner I Dom Perignon I brut I 0,75l    320 
 
Champagner “Cristal” I Louis Roderer I 0,75l    359 
 
 
 
 
 



 
 
WEIßWEIN I white wine       0,2l 
 
Riesling I Weingut Sohns I Rheingau I trocken    9 
 
Weißburgunder I Weingut St. Anthony I Rheinhessen I trocken 9 
 
Grauburgunder I Weingut Flick I RheingauI trocken   9 
 
Sauvignon Blanc II I v. Winning I Rheinhessen I trocken   10 
 
Riesling I entalkoholisiert I Weingut Allendorf I Rheinhessen   12 
 
ROSE I rose wine        0,2l 
 
Cuvee „Hase“ I Weingut Kühling Gillot I Rheinhessen I trocken 8 
 
„PNT & C“ I Weingut Dreissigacker I Rheinhessen I trocken  12 
 
ROTWEIN I red wine       0,2l 
 
Rioja „Sangre de Torro“ Weingut Torres I Spanien I trocken  9 
 
Cantaloro Rosso I Weingut Avignonesi I Italien I trocken  10 
 
Merlot I Weingut Lergenmüller I Pfalz I trocken    10 
 
Pinot Noir Royal I Weingut von Winning I Pfalz I trocken  13 
 
 
 



 
 
 
WASSER I water 
 
Taunusquelle Mineralwasser still I medium  0,25l  3,3 
        0,75l  7,5 
 
Purezza Tafelwasser still I classic    0,75l  5,5 
 
 
SOFTGETRÄNKE I soft drinks 
          0,2l 
 

Coca-Cola I Coca-Cola Zero       3,5 
Fanta I Sprite I Mezzo Mix       3,5 
 
 
SÄFTE I juice 
          0,5l 
 

Orange I orange        5,5 
Apfel I apple         5,5 
Traube  I grape       5,5 
Johannisbeere        5,5 
Maracuja         5,5 
Kirsche         5,5 
 
Saftschorle         5,5 
 
 
 
 



 
SAKE I sake 
          0,1l 
 

Miyagi Styles 2 fresh & fruity      9 
Zao Tokubetsu Junmai       9 
 
SHOCHU I shochu 
          5cl 
 

Beniotome Kuro I Sesam Shochu      9 
Kagamizu I Ingwer Shochu       9 
Den EN Envelhecida I Süßkartoffel Shochu    9 
Omoya Kakuzou I Gersten Shochu     9 
Hokkaido Kiyisato cask I Kartoffel Shochu    9 
Yamanako Shizo Shochu       9 
Piment Shochu I Grüne Paprika      9 
 
OBSTBRAND 
          4cl 
 

Ziegler Waldhimbeere       15 
Ziegler Birne         15 
Ziegler Pflaume        15 
Ziegler Apfel         15 
Ziegler Kirsche        17 
 
GRAPPA 
          4cl 
 

Nonino Il Moscato        9 
Nonino Lo Chardonnay       9 
Nonino Riserva 8y        18 
Poli Cleopatra Moscato       19 



Barili di Sassicaia        21 
 
 
 
 
 
 
 
KAFFEE I coffee 
 

Cafe Creme         3,5 
Cappuccino         4,5 
Espresso         3 
Espresso doppio        4,5 
Espresso Macchiato        3,5 
Latte Macchiato        5 
Milchkaffee         4,5 
 
TEE I tea 
          0,4l 
 

Englisch Breakfast – Bio Schwarz Tee     5 
Soo long – Bio Grüntee Oolong      5 
Teamspirit – Bio Kräutertee      5 
Orange Safari – Bio Rooibos Vanille     5 
Master Mint – Bio Pfefferminze      5 
 
 
 
 
 
 
 



 



Enthält folgende Allergene | contains the following allergens 
 

G, Sellerie I celery   L, Weichtiere I molluscs  
 M, Erdnüsse I peanuts   H, Senf I mustard  

 C, Ei I eggs    I, Sesam I sesame  

 E, Milchprodukte | milk   D, Soja I soya   

 N, Fisch I fish   A, Gluten I gluten  

 F, Schalenfrüchte I treenuts    K, Lupine I lupin  

 B, Krebstiere I crustaceans
  

 J, Schwefeldioxid & Sulphite  
     dioxide & sulphur  

 

Zusatzstoffe 
1 mit Farbstoff I 2 mit Konservierungsstoffen I 3 mit Antioxidationsmitteln 
4 mit Geschmacksverstärker I 5 geschwefelt I 6 geschwärzt I 7 gewachst 
8 mit Süßstoff I 8a enthält eine Phenylalinquelle I 9 mit Phosphat 
10 mit Nitrit Pökelsalz I 10a mit Milcheiweiß I 10b mit Eiklar I 10c mit Sahne I 11 
koffeinhaltig I 11a chininhaltig I 11b mit Taurin 
 
Additives 
1 with dye I 2 with preservatives I 3 with antioxidants I 4 with flavour enhancer  
5 sulphurized I 6 blackened I 7 waxed I 8 with sweetener I 8a contains a 
source  
of phenylaline  I 9 with phosphate I 10 with nitrite cured salt I 10a with milk 
protein I 10b with egg clear I 10c with cream I 11 caffeine-containing I 11a 
chinin-containing  
11b with taurine 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive MwSt. und Service.  
All prices are in Euro including VAT and service. 

 


