BUSINESS LUNCH MENU
18.03.2024 bis 22.03.2024

Vorspeisen

Chicken Karaage

Gurke | Zitronenmayonnaise
Chicken Karaage

Cucumber [ lermon mayonnaise

oder

Miso Aubergine
Fenchel | Avocado | Salat
Miso eggplant

Fennel | avocado | salad

*kk

Hauptgange

Teriyaki Chicken

Gemduse | Pimentos | Korianderreis
leriyaki chicken

Vegetables | pimentos | coriander rice

oder

Fischtopf

Pack Choi | Mais | Paprika | Sprossen | Pilze | Limetten Reis
Fish pot

Pack Choi | corn | peppers | sprouts | mushroomns [/ lime rice

oder

Portobello in Panko
Spinat | Romana | Yuzu
Fortobello in Panko
Spinach [ romana | yuzu

*kk

Dessert

Zitronen Limetten Posset
Waldfrichte

Lemon Lime Posset
Forest fruits

als 3-Gang-Menu

as 3 course menu

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Service.

10 €

14 €

2L €

22 €

16 €

8¢

39 €



2)

MOOA

Buffet
Montag, 18.03.2024

VORSPEISEN

Semmerrolle vom Kalb
Tomate | Mozzarella | Szechuan | Passionsfrucht
Tomatenpasta | Lachstartar
Salatbar | angemachte Salate | Kondiments | Dressings

HAUPTGANGE

Kung Pao Hahnchen
Tomaten | Pimentos | Sprossen | Koriander | Pommes

Miso Lachs
Chinakohl | Austernpilze | Gurke | Limettenreis

Penne
Tomatensugo | Spinat | Oliven
DESSERT
Yuzu Zitronenmousse
Matcha Tarte
Mello Cakes

32 pro Person

Preis in Euro, inkl. MwSt. und Service.



2)

MOOA

Buffet
Mittwoch, 20.03.2024

VORSPEISEN
Kalt geraucherte Entenbrust | Shimeji | Lauchzwiebeln | Teriyaki
Sakana Platte | Raucherfischplatte
Kichererbsen Minze | Ziegenkadse Honig
Salatbar | angemachte Salate | Kondiments | Dressings

HAUPTGANGE

Teriyaki Kalb
Kalbstafelspitz | Spitzkohl | Koriander Kartoffeln

Rotes Fischcurry
Pak Choi | Mais | Paprika | Karotten | Zitronensaitling | Duftreis

Rote gefullte Paprika
Tomatensugo
DESSERT
Sachertorte im Glas

Schokoladenmousse | Waldbeeren
Passionsfruchttarte

32 pro Person

Preis in Euro, inkl. MwSt. und Service.



