
Aus der kalten Küche

Matjesteller „Emden“ 
drei Matjesfilets -mit zarter Rauchnote-,
(aus der Feinkostmanufaktur Fokken & Müller aus Emden) 

mit Zwiebelringen, Salat, hausgemachter 
Remoulade und Bratkartoffeln    15,90      

Uschis Hafenschmaus
eine bunte Auswahl von Räucherlachs, 
Matjes, Nordseekrabben und Forellenfilet, 
serviert mit Bratkartoffeln, Rührei 
und Salat                           19,30      
(Uschi war 38 Jahre lang die Wirtin dieses Gasthauses) 

Kartoffelrösti & Lachs  
norwegischer Räucherlachs mit kleinen 
Röstis, Sour Cream und Salat     17,90     

Brathering 
2 milde Bratheringsfilets -ohne Gräten-, 
süß-sauer eingelegt, mit Zwiebelringen, 
Senfgurken und Bratkartoffeln    12,90 



Krabbenbrot
frische Nordseekrabben auf gebuttertem 
Schwarzbrot mit zwei Spiegeleiern 
und Salat                             20,80    

Dreierlei vom Hering 
ein Emder Matjesfilet, ein Bratheringsfilet 
und leckerer Heringssalat mit Zwiebelringen, 
Senfgurken und Bratkartoffeln     15,80      

Strammer Max  
Ammerländer Bauernschinken -mild 
geräuchert- auf Schwarzbrot mit zwei 
Spiegeleiern und Senfgurken      8,40         

Drei Spiegeleier   
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 
mit drei Spiegeleiern und Senfgurken 
–in der Pfanne serviert-        12,40          
 

                        



Fisch & Seafood
- zu allen Fischgerichten servieren wir  
  Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln oder  
  Basmatireis,  Dillrahmsauce und einen Salat 

Vareler Fischplatte 
gebratene Fischfilets -grätenfrei-, von der 
Scholle, Goldbarsch und Seelachs   22,70   

Scholle „Finkenwerder Art“ 
grätenfreie, gebratene Schollenfilets 
mit zerlassener Butter und krossen 
Speckwürfeln                       22,80 

Backfisch   ...wie auf der Kirmes 
knuspriges, im Bierteig gebackenes 
Goldbarschfilet mit Remoulade, wahlweise 
mit Kartoffelsalat, Bratkartoffeln 
oder Pommes frites                16,80 

Zanderfilets „Provence“   



kross auf der Haut gebraten mit 
mediterranem Grillgemüse          23,90     

Ofenlachs „Admiral Graf Spee“ 
ein grätenfreies Filetstück vom Lachs 
-aus den Fjorden Norwegens- auf cremigen  
Blattspinat mit Dill-Rahmsauce    24,80
   

Schellfischfilets „Sylter Art“
Schellfischfilets – gedünstet – auf Blattspinat
in Rahm mit körniger Senfsauce   20,70       

Bremer Labskaus 
Hausmacher Labskaus aus bestem Rindfleisch 
und Kartoffeln, mit zwei Spiegeleiern, Roter 
Bete, Rollmops und Senfgurken     16,80      

Pasta & Lachs
Rigatoni Nudeln mit gebratenem Lachs und 
Brokkoli in cremiger Dillrahmsauce     18,70  

Rotbarschfilet „Bombay“ 
zwei gebratene Rotbarschfilets mit Curry-
Sahnesauce, Ananas und Reis      18,90 



Calamaris „a la Romana“ 
Tintenfischringe - im Bierteig knusprig 
fritiert-, serviert mit würziger Sauce Aioli   
als Vorspeise 8,90        die Portion 15,80   

Gebratene Fischfilets 
2 Zanderfilets 21,40
   (können eventuell Gräten enthalten)

3 Limandesfilet           18,40
  (in Eihülle gebraten) 

 2 Goldbarschfilets 18,40

Fjordlachsfilet         22,30

Gebratene Fische - mit Mittelgräte -

Nordseeschollen 19,90
(ohne Kopf und Flosse)

Kleine Nordsee-Seezungen  29,90


