
 Wochenkarte 

Spargelcremesuppe 

 dazu eine Scheibe Frühlingszwiebel-Tomaten-

Bruschetta    8.5 

 

crispy Spargel Salat 

 knusprig gebackener weißer Stangenspargel mit 

Sauce Hollandaise als Topping an frischen Beeren und  

gemischten Blattsalaten, der Saison, mariniert mit 

Honig-Balsamico Dressing    16.9 

 

Mai Bowl (vegan) 

Rosmarin Kartoffeln, knackiger grüner Spargel, 

Karotten, Gurken, Tomaten, gebackene Acocado im 

Sesammantel, Rhabarber-Ingwer Chutney,  

Erdbeeren, geröstete Pinienkerne, Babyspinat und  

frischer Rotkohl    17.5 

 

Hamburger Schnitzel 

paniertes Schweineschnitzel, goldbraun in Butter 

ausgebacken, dazu deftige Bratkartoffeln mit Speck , 

ein Spiegelei, Senf und frischer, hausgemachter 

Gurkensalat    19.8 

 

Mai Spätzle (vegetarisch) 

in brauner Butter gebratene Spätzle, mit grünem  

Spargel, geriebenem Käse und etwas Sahne verfeinert, 

dekoriert mit Röstzwiebeln und Petersilie, dazu eine 

bunte Salatbeilage    16.9 

 

 Frischer Spargel 

 frischer deutscher Spargel an neuen Kartoffeln, dazu 

braune Butter oder Sauce Hollandaise    19.8 

wahlweise mit  

paniertem Kalbsschnitzel    29.6 

einem gegrilltem Lachsfilet    29.6 

mit einem gegrillten Rumpsteak    31.6 

 

Maischolle „Finkenwerder Art“ 

goldbraun gebraten, dazu knusprige Speckwürfel, 

neue Kartoffeln mit Petersilie und frischer, 

hausgemachter Gurkensalat    23.3 
 

Little Sweets 
frische Erdbeeren 

     auf cremiger Mascarpone, abgeschmeckt mit 
Minze, Pinienkernen und braunem Zucker    9.6 

 

 

 

 

Homemade Drinks 
 

Maracuja Spritz 

Aperol, Prosecco, Maracujasaft, Mineralwasser    10.0 
 

Erdbeer-Basilikum-Gin-Fizz 

Gin, Zitronensaft, Erdbeersirup, Mineralwasser    10.0 
 

 

Zitronen-Ingwer Spritz   
Prosecco, Ingwer, Zitronensaft, Mineralwasser    10.0 

 

Tageskarte 

Von 12:00 bis 15:00 Uhr bieten wir von Montag bis 

Freitag folgende Gerichte an: 

Zusätzlich alle Flammkuchen aus der regulären Karte 

für 11.50 
 

Freitag 03.05. 

Tagliatelle mit Lachs und Spinat in cremiger 

Weißwein-Kräutersauce    11.0 
 

 gebackene Avocado im Sesammantel auf Spargel-

Salat mit frischen Erdbeeren    10.5 
 

Montag  06.05. 

    gebratenes Hähnchenfilet und grüner Spargel auf in 

Pesto geschwenkten Süßkartoffel-Gnocchi    11.0 
 

   grüne Spargel-Bruschetta mit Tomaten, Avocado, 

Rucola und Feta Käse auf knusprigem Vollkornbrot 

10.5 
 

Dienstag 07.05. 

    „Strammer Max“, dunkles Brot, belegt mit Schinken, 

Gewürzgurken und Spiegeleiern, dazu ein bunter 

Beilagensalat    11.0 

 

Omelette mit grünem Spargel und Kräutern, dazu 

Sauce Hollandaise und Tomaten-Spinat Salat    10.5 
 

Mittwoch 08.05. 

Schweineschnitzel (ohne Panade) „Jäger Art“, 

Pommes Frites und gemischter Salat    11.0 

 

Quinoa Bowl mit grünem Spargel, Roter Bete,  

Kräuter-Champignons, Hummus und Oliven    10.5 

 

Donnerstag 09.05. 

wir wünschen ihnen einen erholsamen Feiertag 

 

 


