
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



ASPARAGUS  

 

 

SOUP 

 
SPARGELCREME SUPPE  E, D, A        9 

sautierte Spargelspitzen | Sesamöl  
ASPARAGUS CREAM SOUP | sautéed asparagus tips | Sesame oil 

 

 

 

MAIN 

 
SAISONSPARGEL 350g  C         21 

zerlassener Butter  
SEASONAL ASPARAGUS | melted butter 

 

 Upgrade   Dips 

 

 

 

UPGRADE 

 
 TONKATSU SCHNITZEL  C, D, E, A       14 

Susländer Schweinekotelette | Panko  
TONKATSU SCHNITZEL | susländer pork chop | panko 

 

 THUNFISCH STEAK   N, A, D,        16 

Thunfisch | Teriyaki | Sesam  
TUNA STEAK | teriyaki | sesame 

 

 RINDERFILET „LADY CUT“ 120g       16 
BEEF FILLET “LADY CUT” 120g 

 

 



STREETFOOD 

 
MISO BURGER G,C,E,H,I,D,A         16 

Beef I Spinat I Gorgonzola | Miso I Daikon I Mayonnaise  
MISO BURGER I beef I spinach I gorgonzola I miso I daikon I mayonnaise  

 Sides  Dips 

 

B’MINE BOWL M,N,B,H,I,D,A,K        19 

Sushi Reis I Algen I Edamame I Mango I Avocado I Thunfisch-Goma-Dressing 
Sriracha Mayonnaise 
B’MINE BOWL I sushi-rice I seaweed I edamame I mango I avocado I tuna-goma-dressing I sriracha-
mayonnaise 

 

 

TOKYO CLUBSANDWICH G,C,E,H,I,D,A       15 

Maishähnchen I Sweet-Chili I Tomate I Pak-Choi I Ei I Wasabi Mayonnaise  
TOKYO CLUBSANDWICH I corn fed chicken I sweet chilli I tomato I pak choi I egg I wasabi 
mayonnaise 

 Sides Dips 

 

 

UDON vegetarisch I,D,A         19 

Trüffel | Spinat | Süßrahm  
UDON I Truffle I spinach I cream 

 

 

CAESAR SALAD C,E,N,H,A         14 

Romanasalat I Parmesan I Sardellen I Bacon I Croûtons I Caesar-Dressing 
CAESAR'S SALAD I romana salad I parmesan I anchovies I bacon I croûtons I caesar dressing 

 Toppings 
 

 MAISPOULARDE        8 
CHICKEN  

 GARNELEN          11 

SHRIMPS 

 

 



SHARING  

  

KULINARISCHE REISE ZUM TEILEN  

 
Genießen Sie unser exklusives Sharing Dinner für 69,00 EUR pro Person.  
Ab 2 Personen, auf Anfrage oder mit vorheriger Reservierung  
 
A culinary journey to share  
 
Enjoy our exclusive shared dinner for 69.00 EUR per person.  

From 2 people, on request and by reservat 

 

 

 

STARTERS 

 
MISO SUPPE vegan I,D,H,J         7 

Tofu | Frühlingslauch | Sesam 
MISO-SOUP I Tofu | spring leeks I sesam 

 

RINDERTATAR 80g N         16 

Bärlauch Mayonnaise | Kapern | Sardellen  
Beef Tartar | wild garlic mayonnaise | capers | anchovies 

 

THUNFISCH CEVICHE I,D,N        15 

Tomate I Avocado I Koriander    
TUNA CEVICHE I tomato I avocado I coriander 

 

RINDFLEISCH TATAKI D,I,G        16 

Koriander | Ponzu | Schalotte 
BEEF TATAKI I coriander I ponzu I shallots 

 

TABOULEH vegan G,M,F,I,D,A        14 

Blaukraut I Blumenkohl I Thai-Basilikum I Koriander I Mandel I Kichererbsen 
Japandressing 
TABOULEH red cabbage I cauliflower I thai basil I coriander I almond I chickpeas I japanese dressi 



MAINs 
 

ENTRECÔTE 250 gramm H,G,J,A         23 

ENTRECÔTE 250 grammes 

 Sides   Dips 

 

 

OCHSENBÄCKCHEN H,G,J,A        22 

Shiitake | Chorizo | Jus          

OX CHEEKS I shiitake | chorizo | jus 

 Sides     Dips 

 

 

IBERICO SECRETO TRANCHEN        25 

Chipotle  
IBERICO SECRETO TRANCHES I chipotle 

  Sides  Dips 

 

  

SEXY CHICK G,M,H,I,D,A,K,J          24 

Ganzes Stubenküken I Asiatische BBQ-Sauce I Rosmarin 
SEXY CHICK I whole house chick I asian BBQ-sauce I rosemary 

 Sides  Dips 

 

 

GARNELEN A LA PLANCHA E,I,D,N,K,B       21 

Ajipanca l Tomate I Schalotten 
Ajipanca I tomato I shallots 

 

 

GYOZA vegan G,M,H,I,D,K         18 

Kimchi I Shiitake I Umami  
GYOZA I kimchi I shiitake I umami  

  



SIDES 
 

WILDER BROKKOLI I SCHALOTTEN I MUSKAT E      7 
wild broccoli I shallots I nutmeg 

 

DRILLINGE            5 
baby potatoes  

 

POMMES FRITTES          6 
french fries 

 

GEBRATENE PILZE I SESAM I,D        7 
fried mushrooms I sesam  

 

UDON A,E           5  
udon 

 

 

 

 

 

DIPS 
 

WASABI MAYONNAISE G,M,E,H,I,D,J,C        1.50 

wasabi-mayonnaise 

 

MISO MAYONNAISE G,M,C,H,I,D,K,J        1.50 

miso-Mayonnaise 

         

HOLLANDAISE C, E          2.50 

klassische Hollandaise  
Hollandaise sauce 

 

MISO BERNAISE C, E, D         2.50 

Hollandaise | Miso | Koriander 
Miso Bernaise | hollandaise | miso | coriande 



SWEETS 

 
RHABARBER BUTTERMILCH         9 

Sorbet | Buttermilch-Mouse | Matcha Crumble  
Rhubarb sorbet | buttermilk mousse | matcha crumble 

 

KOKOS-MILCHREIS          9 
Mango I Zitrus 
coconut-rice-pudding I mango I citrus 
 
 
YUZU-CHEESECAKE          9 
yuzu-cheesecake  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ENTHÄLT FOLGENDE ALLERGENE  
contains the following allergens 

 
 
 
 
 

ZUSATZSTOFFE  
1 mit Farbstoff I 2 mit Konservierungsstoffen I 3 mit Antioxidationsmitteln 

4 mit Geschmacksverstärker I 5 geschwefelt I 6 geschwärzt I 7 gewachst 

8 mit Süßstoff I 8a enthält eine Phenylalinquelle I 9 mit Phosphat 

10 mit Nitrit Pökelsalz I 10a mit Milcheiweiß I 10b mit Eiklar I 10c mit Sahne I 11 
koffeinhaltig I 11a chininhaltig I 11b mit Taurin 

 
Additives 

1 with dye I 2 with preservatives I 3 with antioxidants I 4 with flavour enhancer  

5 sulphurized I 6 blackened I 7 waxed I 8 with sweetener I 8a contains a source  

of phenylaline  I 9 with phosphate I 10 with nitrite cured salt I 10a with milk protein I 10b with egg 
clear I 10c with cream I 11 caffeine-containing I 11a chinin-containing  

11b with taurine 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive MwSt. und Service.  
All prices are in Euro including VAT and service 

G, Sellerie I celery   L, Weichtiere I molluscs  

 M, Erdnüsse I peanuts   H, Senf I mustard  

 C, Ei I eggs    I, Sesam I sesame  

 E, Milchprodukte | milk   D, Soja I soya   

 N, Fisch I fish   A, Gluten I gluten  

 F, Schalenfrüchte I treenuts    K, Lupine I lupin  

 B, Krebstiere I crustaceans   J, Schwefeldioxid &   Sulphite  
     dioxide & sulphur  

  

  


